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CONTRATO N.2 1025/2024 - IGESDF
MERCADO DIGITAL N.2 160/2020
PROCESSO SEI N.2 04016-00146347/2024-65

CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO DE GESTAO ESTRATEGICA DE SAUDE DO
DISTRITO FEDERAL (IGESDF) E A EMPRESA MAXIMA FACILITY E SOLUCOES LTDA, CUJO OBJETO E O
FORNECIMENTO ININTERRUPTO DE ALIMENTACAO HOSPITALAR ESPECIALMENTE PREPARADA PARA
PACIENTES, RESPECTIVOS ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS E COLABORADORES
AUTORIZADOS DAS UNIDADE DE SAUDE DO IGESDF — HOSPITAL DE BASE, HOSPITAL REGIONAL DE
SANTA MARIA, HOSPITAL CIDADE DO SOL E 13 (TREZE) UNIDADES DE PRONTO ATENDIMENTO (UPA
24H - BRAZLANDIA, CEILANDIA |, CEILANDIA 1l, GAMA, NUCLEO BANDEIRANTE, PARANOA,
PLANALTINA, RECANTO DAS EMAS, RIACHO FUNDO II, SAMAMBAIA, SAO SEBASTIAO, SOBRADINHO,
VICENTE PIRES).

O INSTITUTO DE GESTAO ESTRATEGICA DE SAUDE DO DISTRITO FEDERAL — IGESDF, pessoa juridica de direito privado, inscrito no CNPJ sob o n.2
28.481.233/0001-72, constituido sob a forma de Servigo Social Autdnomo (SSA), instituido pela Lei Distrital n.2 5.899, de 3 de julho de 2017, com nomenclatura
alterada pela Lei Distrital n.2 6.270, de 30 de janeiro de 2019, regulamentado por meio do Decreto n.2 39.674, de 19 de fevereiro de 2019, sediado no SHMS —
Area Especial — Quadra 101 — Bloco A, Brasilia—DF, CEP: 70.335-900, neste ato representado por seu Diretor Presidente - Substituto, Sr. CLEBER MONTEIRO
FERNANDES, portador do RG n.2 38*.**6 - SSP/DF, inscrito no CPF n.2 144 *** ***_00, seu Diretor de Administracdo e Logistica, Sr. RUBENS DE OLIVEIRA
PIMENTEL JUNIOR, portador do RG n.2 1.**1.**3 - SSP/DF e inscrito no CPF n.2 *** 878.***.87, doravante denominado CONTRATANTE e, do outro lado, a
empresa MAXIMA FACILITY E SOLUCGES LTDA, inscrita no CNPJ n.2 27.616.343/0001-31, com sede no ST. SAAN QUADRA 3 N.2 320 - PARTE B - ZONA
INDUSTRIAL - BRASILIA/DF, CEP: 70.632-300, telefones: (61) 3403-7217 e (61) 3403-7231, e-mails:
contabilidade@confederal.com.br e comercial@maximafacility.com.br, neste ato representado por seu Representante Legal, Sr. RICARDO LOPES AUGUSTO,
portador do RG n.2 890***202***7 - SSP/CE e inscrito no CPF n.2 392 *** ***.72 doravante denominada CONTRATADA, resolvem celebrar o presente
CONTRATO, conforme condi¢Bes e especificacbes constantes no Ato Convocatério n? 160/2020 e seus anexos, no Elemento Técnico n2 003/2020 e
no Regulamento Préprio de Compras e Contratacdes do IGESDF, consoante a Resolu¢do CA-IGESDF N2 07/2019, e demais ordenamentos legais pertinentes, que
aceitam e se obrigam, ratificam e outorgam, por si e seus sucessores, pelas cldusulas a seguir descritas.

1. DO PROCEDIMENTO

CLAUSULA PRIMEIRA - O presente instrumento obedece aos termos do Ato Convocatdrio n2 160/2020 e seus anexos (Doc. SEI/GDF 49779439);
do Elemento Técnico n2 003/2020 e seus respectivos anexos (Doc. SEI/GDF 44967419); do Parecer SEI-GDF n.2 370/2020 - IGESDF/DIPRE/GAPRE/ASJUR (Doc.
SEI/GDF 47679428) e Parecer SEI-GDF n.2 6/2024 - IGESDF/DP/GAB/ASJUR (Doc. SEI/GDF 159326215), emitidos pela Assessoria Juridica do IGESDF; da
Declaragdo de Disponibilidade Or¢camentéria emitida pela Coordenacdo de Custos e Orcamento — Despacho - IGESDF/DVP/GGCFC/CCOR (Doc. SEI/GDF
159388980); da Proposta e Planilha de Precos apresentadas pela CONTRATADA (Doc. SEI/GDF 159388347 e 159378969); da autoriza¢do emitida pela autoridade
competente do CONTRATANTE, conforme Decisdo n.2 43/2024 - IGESDF/DIREX (Doc. SEI/GDF 159324774); e do Regulamento Préprio de Compras e
Contratacdes do IGESDF, consoante a Resolu¢do CA-IGESDF N2 07/2019.

2. DO OBIETO

CLAUSULA SEGUNDA - O presente instrumento tem por objeto a contratagdo de empresa especializada no fornecimento ininterrupto de
Alimentacdo Hospitalar especialmente preparada para pacientes, respectivos acompanhantes legalmente instituidos e colaboradores autorizados das Unidades
de Saude do IGESDF — Hospital de Base, Hospital Regional de Santa Maria, Hospital Cidade do Sol e 13 (treze) Unidades de Pronto Atendimento (UPA 24h -
Brazlandia, Ceilandia I, Ceilandia Il, Gama, Nucleo Bandeirante, Paranod, Planaltina, Recanto das Emas, Riacho Fundo Il, Samambaia, Sdo Sebastido, Sobradinho,
Vicente Pires), de acordo com as especificacGes, quantidades e demais condi¢des constantes no Elemento Técnico n2 003/2020 (44967419), para atender as
necessidades do Instituto de Gestdo Estratégica de Saude do Distrito Federal — IGESDF, nos termos do Regulamento Préprio de Compras e Contratacdes do
IGESDF, consoante a Resolucdo CA-IGESDF N2 07/2019.

PARAGRAFO PRIMEIRO - O fornecimento envolve todo o processo de preparacdo e distribuicdo de dietas normais, dietas especiais, dietas
enterais e formulas infantis. O servico continuo de Nutricdo é caracterizado pela aquisicdo de insumos e armazenamento dos mesmos, até a entrega ao
destinatario final, considerando o fato das Unidades de Saude funcionarem durante 24 (vinte e quatro) horas por dia, 7 (sete) dias por semana, conforme
especificacbes e quantitativos constantes neste Contrato e no Elemento Técnico n? 003/2020 e seus respectivos anexos.

PARAGRAFO SEGUNDO - A vigéncia deste contrato inicia-se na data de sua assinatura e estende-se até 30 de julho de 2025, podendo ser
prorrogado por periodos sucessivos, observando o limite maximo de 60 (sessenta) meses, em conformidade com a vigéncia do Contrato n2 058/2021 - SALUTAR
(60432221).

PARAGRAFO TERCEIRO - Dos lotes:

| ITEM | Locais de Execugdo I Descricdo



https://igesdf.org.br/wp-content/uploads/2022/04/Resolucao-07-2019.pdf
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=57339091&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=14c293040bfbe6dec4d4b724c8268bcc58953a7c6cafc432f452a9e27a311445dd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=51992672&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=33ce3938b2d11ca85876db2381548be760f16b870faf83a36bba514cd5984af1dd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=55020361&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=7d2532242e047a30ed0fc4b4a57ddfae2144ff8dc0c02bc3367f20b9fa7af58bdd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=177822894&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=b237a513ca333707e350a7efc9d8158b5bfb2f73a0a7fb1dd6e677dfd5d3b2c2dd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=177889867&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=62a15c845ab62a05b19ae83d3a7fa053e717116996a372131827d7f3848a7ebfdd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=177889200&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=6a6f74f92d214affc54e919ea90a6a9908c064b8b1c3e0516b2040e081762905dd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=177879261&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=e0efc25ad2a2f27056d096f275dc9599f0212cac72cd2391d20fa92c40bcadd7dd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=177821325&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=d27b521c5da1ac03e1ac14030d1084aa53fa7a6493a5ce34182e3173b2c1eaa6dd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://igesdf.org.br/wp-content/uploads/2022/04/Resolucao-07-2019.pdf
https://igesdf.org.br/wp-content/uploads/2022/04/Resolucao-07-2019.pdf
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=51992672&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=33ce3938b2d11ca85876db2381548be760f16b870faf83a36bba514cd5984af1dd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85
https://igesdf.org.br/wp-content/uploads/2022/04/Resolucao-07-2019.pdf
https://igesdf.org.br/wp-content/uploads/2022/04/Resolucao-07-2019.pdf
https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=69091336&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=1eed907590304c125edfbfcc5c316de7762337b0870b073ae0d89e58bdcc67dadd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85

. . Servigo: Preparo, fornecimento e transporte de alimentagao hospitalar
Lote 1 | Hospital de Base do Distrito - ~ . . L . ~
Descrigdo: Presta¢do de servigo de preparo, fornecimento ininterrupto de alimentagao e transporte de
ltem 1 Federal (HBDF) .~ . . . . .
refeicdo hospitalar as Unidades de Pronto Atendimento destinadas.
Lote 1 , . Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar
UPA Nucleo Bandeirante . Ervi nsp ! € alimentag pi o ‘
Iltem 2 Descricdo: Prestacao de servico de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 1 ~ - Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar
UPA S3o Sebastido - ~ ¢ , P . . ¢ P - .
Item 3 Descricdo: Prestacao de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 1 . Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar
UPA Sobradinho - o . . . - .
Iltem 4 Descricdo: Prestacao de servico de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
. . Servico: Preparo, fornecimento e transporte de alimentacdo hospitalar
Lote 2 | Hospital Regional de Santa - ~ ¢ p . P L ¢ . P ~
. Descricdo: Prestacdo de servico de preparo, fornecimento ininterrupto de alimentacao e transporte de
Item 1 Maria (HRSM) . . R . . .
refeicdao hospitalar as Unidades de Pronto Atendimento destinadas.
Lote 2 UPA Ceilandia Servico: Transporte e fornecimento de alimentacao hospitalar
Iltem 2 Descricao: Prestacao de servico de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 Servico: Transporte e fornecimento de alimentacao hospitalar
UPA Recanto das Emas - ~ ¢ . P . . ¢ P - .
Iltem 3 Descricdo: Prestacao de servico de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 . Servico: Transporte e fornecimento de alimentacdo hospitalar
UPA Samambaia - o . . . - .
Iltem 4 Descricado: Prestacao de servico de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 UPA Ceilandia Il Servico: Transporte e fornecimento de alimentacao hospitalar
Item 5 Descricao: Prestacao de servico de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 UPA Paranos Servico: Transporte e fornecimento de alimentagao hospitalar
Item 6 Descricao: Prestacao de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 UPA Gama Servico: Transporte e fornecimento de alimentacao hospitalar
Iltem 7 Descricdo: Prestacao de servico de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 . Servico: Transporte e fornecimento de alimentagao hospitalar
UPA Riacho Fundo Il - ~ ¢ . P . . ‘g P - .
Item 8 Descricao: Prestacao de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 UPA Planaltina Servico: Transporte e fornecimento de alimentagao hospitalar
Item 9 Descrigao: Prestacao de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 UPA Brazlandia Servico: Transporte e fornecimento de alimentagao hospitalar
Iltem 10 Descricdo: Prestacdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.
Lote 2 . . Servico: Transporte e fornecimento de alimentagao hospitalar
UPA Vicente Pires - o ¢ . P . . ¢ P - .
ltem 11 Descrigdo: Prestagdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicao hospitalar.
Lote 2 . . Servico: Transporte e fornecimento de alimentagao hospitalar
Hospital Cidade do Sol - o ¢ . P : . ¢ P _ .
ltem 12 Descrigdo: Prestagdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicao hospitalar.

PARAGRAFO QUARTO - O servico deverd ser prestado de forma continua, apds a assinatura do Contrato e durante toda a sua vigéncia.

3. ESPECIFICACAO DO OBJETO

CLAUSULA TERCEIRA - O objeto caracteriza-se pela prestacdo de servicos de alimentacdo ininterrupta por meio da operacionalizagdo e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na producdo e distribuicdo de refeicdo nos locais pré-destinados. O servico engloba o fornecimento de
géneros e produtos alimenticios, aquisicio de insumos, estocagem, preparo, manipulacdo e a distribuicdo de alimentacdo normal, alimentacdo dietética,
formulas infantis, férmulas enterais e alimentos complementares, com disponibilizacdo de mao de obra qualificada para a execucdo das tarefas (pessoal técnico,
operacional e administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas neste termo e seus anexos, tais como: higienizacdo das
dependéncias, manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos, aquisicdo de materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene, de limpeza e
outros), reposicoes dos mesmos e de utensilios nas Unidades de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) em quantidades necessarias a perfeita execu¢do dos servicos,
até a entrega ao destinatario final, incluindo sua higienizacdo durante 24 (vinte e quatro) horas por dia, 7 (sete) dias por semana.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Quantitativo Minimo de funciondrios Diurno e Noturno do Hospital de Base:

HOSPITAL DE BASE
DIURNO NOTURNO
Nutricionista Gerente de Unidade 1 | Nutricionista Gerente de Unidade 0
Nutricionista de producao 7 | Nutricionista de producao 0
Técnico em Nutricdo 7 |Técnico em Nutricdo 2
Supervisora de Copa 2 | Supervisora de Copa 0
Auxiliar Administrativo 2 | Auxiliar Administrativo 0
Portaria 3 |Portaria 0
Faturista 2 | Faturista 0
Motorista 2 | Motorista 0
Almoxarife 1 |Almoxarife 0
Auxiliar de Almoxarife 3 | Auxiliar de Almoxarife 0
Supervisor de Cozinha 2 | Supervisor de Cozinha 0
Cozinheiro Geral 8 | Cozinheiro Geral 0
Auxiliar Cozinha Geral 15 | Auxiliar Cozinha Geral 0
Cozinheiro Dietética 7 | Cozinheiro Dietética 0
Auxiliar de Cozinha Dietética 11 | Auxiliar de Cozinha Dietética 4
Confeiteiro 2 | Confeiteiro 0
Auxiliar de confeitaria 2 | Auxiliar de confeitaria 0
Lactarista (copeira interna) 12 | Lactarista (copeira interna) 6
Gargom 13 | Gargom 2
Encarregado de Limpeza 1 |Encarregado de Limpeza 0
Aucxiliar de Servigos Gerais (Almoxarife) 10 | Auxiliar de Servicos Gerais (Almoxarife) 0
Auxiliar Operacional (Limpeza) 20 | Auxiliar Operacional (Limpeza) 2
Copeiras 90 | Copeiras 8




PARAGRAFO SEGUNDO - Quantitativo Minimo de funcionérios Diurno e Noturno do Hospital de Santa Maria:

HOSPITAL DE SANTA MARIA
DIURNO NOTURNO
Nutricionista Gerente de Unidade | 1 | Nutricionista Gerente de Unidade | 0
Nutricionista de produgao 7 | Nutricionista de produgao 0
Técnico em Nutricdo 6 | Técnico em Nutricdo 1
Supervisora de Copa 2 | Supervisora de Copa 0
Auxiliar Administrativo 1 | Auxiliar Administrativo 0
Portaria 2 | Portaria 0
Faturista 2 | Faturista 0
Motorista 2 | Motorista 0
Almoxarife 1 | Almoxarife 0
Auxiliar de Almoxarife 3 | Auxiliar de Almoxarife 0
Supervisor de Cozinha 1 | Supervisor de Cozinha 0
Cozinheiro Geral 3 | Cozinheiro Geral 0
Auxiliar Cozinha Geral 9 | Auxiliar Cozinha Geral 0
Cozinheiro Dietética 2 | Cozinheiro Dietética 0
Auxiliar de Cozinha Dietética 5 | Auxiliar de Cozinha Dietética 4
Confeiteiro 2 | Confeiteiro 0
Auxiliar de confeitaria 2 | Auxiliar de confeitaria 0
Lactarista (copeira interna) 12 | Lactarista (copeira interna) 6
Gargom 3 | Garcom 2
Encarregado de Limpeza 1 | Encarregado de Limpeza 0
Auxiliar de Servicos Gerais 12 | Auxiliar de Servicos Gerais 0
Auxiliar Operacional 17 | Auxiliar Operacional 2
Copeiras 55 | Copeiras 8

PARAGRAFO TERCEIRO - Quantitativo Minimo de funcionarios Diurno e Noturno para cada UPA's:

UPAS
DIURNO NOTURNO
Técnico em Nutri¢do | 1 | Técnico em Nutrigdo | 1
Copeiras 2 | Copeiras

PARAGRAFO QUARTO - Quantitativo Minimo de funcionarios Diurno e Noturno do HCSOL:

HCSOL
DIURNO NOTURNO
Técnico em Nutri¢do | 1 | Técnico em Nutrigdo | 1
Copeiras 2 | Copeiras 2

DA DESCRIGAO DOS SERVICOS

CLAUSULA QUARTA - Descricdo dos servicos:

| - Elaboracdo de cardapios didrios completos por tipo de dietas, para aprovacdo junto ao CONTRATANTE;

Il - Armazenamento, aquisicdo e controle do recebimento de géneros/produtos alimenticios e materiais de consumo em geral de acordo com
o especificado neste Contrato e no Elemento Técnico n2 003/2020 e conforme determinagdo de norma sanitdria vigente;

Il - Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
IV - Pré-preparo, preparo e coc¢do da alimentacdo;

V - Porcionamento padrdo ou conforme esquema dietético individualizado preconizado pelo CONTRATANTE utilizando-se utensilios
apropriados;

VI - Controle da temperatura, andlises microbioldgicas e coleta de amostras de todas as preparacées seguindo norma sanitdria vigente;
VII - Transporte interno e externo de refei¢cdes, além de distribuicdo nos leitos e setores definidos neste instrumento;

VIl - Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes, quando houver, deve ser realizado conforme prazo
determinado pelo Hospital de Base do Distrito Federal, Hospital Regional de Santa Maria, Hospital Cidade do Sol e UPA's em até 2 horas apds o inicio da
distribuicdo das refeicdes;

IX - Higienizac¢do e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos e dos utensilios de cozinha;

X - Recolhimento e destinacdo adequada a todos os residuos gerados na execucdo das atividades previstas neste Contrato e no Elemento
Técnico n2 003/2020;

Xl - Supervisdo de aspectos higiénico-sanitarios dos manipuladores de alimentos;
XIl - Os servigcos serao executados, observadas as caracteristicas técnicas, conforme especificagdes abaixo:

a) Dietas Fracionadas Normal para Paciente: Dieta com ou sem alteracdo de consisténcia e/ou composicdo quimica composta de seis
refeicOes, destinada a pacientes internados no HBDF, HRSM, HCSOL e UPAs;



b) Dietas Fracionadas Pediatria para Pacientes: Dieta com ou sem alteracdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica composta de seis
refeicOes, destinada a pacientes internados no HBDF, HRSM, HCSOL e UPAs; e

c) Dietas Liquidas para Paciente: Dieta de consisténcia liquida, com ou sem alteracdo de composicdo quimica, composta de seis
refeicdes, destinada a pacientes internados no HBDF, HRSM, HCSOL e UPAs.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A CONTRATADA deverd fornecer dieta especial individualizada, mediante esquema dietético prescrito pelo Nutricionista
do CONTRATANTE a qualquer paciente internado nas Unidades de Saude. Serdo considerados esquemas dietéticos tanto os esquemas padronizados pelo Servico
de Nutricdo e Dietética, quanto os calculados individualmente para cada paciente pelo Nutricionista.

PARAGRAFO SEGUNDO - O pagamento dos esquemas dietéticos respeitara:

| - Esquemas com menos de 1.500 kcal corresponderao a Dieta Fracionada Pedidtrica para Pacientes;

Il - Esquemas com mais de 1.500 kcal corresponderdo a Dieta Fracionada Normal para Pacientes.

PARAGRAFO TERCEIRO - A CONTRATADA devera fornecer, quando solicitada pelos nutricionistas do SENUT e/ou NUNPR, dietas ou complementos
alimentares especificos para preparo de exames, obedecendo as rotinas dos Servicos de Nutricdo das Unidades da Rede de Saude do IGESDF.

PARAGRAFO QUARTO - A CONTRATADA deverad fornecer dietas ou complementos alimentares ao paciente em tratamento que necessite
permanecer na unidade hospitalar para realizacdo de procedimentos quimioterdpico, hemoterapico, radioterapico ou dialitico mediante prescricdo dietética do
nutricionista do IGESDF e/ou prescricdo médica da dieta.

| - O paciente em tratamento oriundo de outras unidades do IGESDF e SES/DF, que necessite permanecer na unidade hospitalar para
realizacdo de procedimentos podera receber dieta enteral padrdo mediante prescricdo dietética do nutricionista do IGESDF e/ou prescricdo médica da
dieta.

PARAGRAFO QUINTO - A CONTRATADA deverd fornecer, aos pacientes do laboratério de analise clinica lanche padrio sendo: 50mL de café com
acucar ou puro, 80mL de leite integral puro, e 30 gramas de biscoito agua e sal ou conforme estipulado pelo NUNPR.

PARAGRAFO SEXTO - Dietas Padronizadas para Acompanhante: Dieta com ou sem altera¢do de consisténcia e/ou composi¢do quimica, composta
de trés refei¢bes, indicada para os acompanhantes de pacientes menores de 18 anos e maiores de 60 anos, acompanhantes de pacientes portadores de
necessidades especiais e pacientes terminais e acompanhantes de parturientes durante o periodo de trabalho de parto, parto e pds-parto imediato, que
permanecam acompanhando o paciente internados no HBDF, HRSM, HCSOL e UPA’s em PERIODO INTEGRAL (24 horas), conforme Portaria MS n2 2.418, de 02 de
dezembro de 2015 e Decreto n° 5.296/2004).

| - A Dieta Padronizada para Acompanhante compreende as seguintes refeicdes: Desjejum, Almoco e Jantar.

PARAGRAFO SETIMO - Dietas Fracionadas para Acompanhantes: Dieta com ou sem alteracdo de consisténcia e/ou composicdo quimica composta
por seis refeicdes para acompanhantes gestantes ou que estejam amamentando ou portadores de Diabetes Mellitus e que permanecam acompanhando o
paciente internados no HBDF, HRSM, HCSOL e UPA’s em PERIODO INTEGRAL (24 horas).

| - A Dieta Fracionada para Acompanhante compreende as seguintes refei¢cdes: Desjejum, Colacdao, Almogo, Merenda, Jantar e Ceia.

PARAGRAFO OITAVO - Dietas Padronizadas para Acompanhante da UTI: Dieta com ou sem alteracdo de consisténcia e/ou composicdo quimica,
composta de trés refeicdes, para acompanhantes que permanecam acompanhando o paciente internados no HBDF, HRSM, HCSOL e UPA’s em PERIODO
INTEGRAL (24 horas), de acordo com o projeto de Humaniza¢do do IGESDF, (conforme Lei n° 6366/2019).

PARAGRAFO NONO - Dietas Fracionadas para Acompanhantes da UTI: Dieta com ou sem alteracdo de consisténcia e/ou composicdo quimica
composta por seis refeicdes para acompanhantes gestantes ou que estejam amamentando ou portadores de Diabetes Mellitus e que permanegam
acompanhando o paciente internados no HBDF, HRSM, HCSOL e UPA’s em PERIODO INTEGRAL (24 horas), de acordo com o projeto de Humaniza¢do do IGESDF,
conforme (Lei n° 6366/2019).

PARAGRAFO DECIMO - Os acompanhantes de pacientes internados que n3o se enquadrem nos subitens acima, receberdo Dieta Padronizada,
mediante autorizacdo do SENUT e relatério do Servico Social.

PARAGRAFO DECIMO PRIMEIRO - Refeicdes Refeitdrio para Colaborador que ndo recebem vale refeicdo - Dieta sem alteracdo de consisténcia
e/ou composicdo quimica destinada aos colaboradores quando em regime de plantdo de 12 horas e 18 horas no HBDF, HRSM, HCSOL e UPA’s.

PARAGRAFO DECIMO SEGUNDO - Refei¢des Refeitério para Colaborador que ndo recebem vale refeicdo - Dieta sem alteracdo de consisténcia
e/ou composicdo quimica destinada aos colaboradores quando em regime de plantdo HBDF, HRSM, HCSOL e UPA’s mediante solicitacdo via e-mail e autorizagdo
do NUNPR.

PARAGRAFO DECIMO TERCEIRO - As refeices a que se refere aos itens tratam-se de:

| - Almogo para plantonistas de 7:00 as 19:00 horas;
Il - Ceia para plantonistas de 19:00 as 7:00 horas.



PARAGRAFO DECIMO QUARTO - Colaboradores que estiverem escalados em plantdo de 18 horas terdo direito a 2 (duas) refei¢des, quais sejam:

| - Jantar e Ceia para plantonistas das 13 horas de um dia as 07 horas do dia seguinte;

Il - Ceia e Desjejum para plantonistas das 19 horas de um dia as 13 horas do dia seguinte.

PARAGRAFO DECIMO QUINTO - Refei¢es Refeitério para Residente - Dieta sem alteracdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica destinada
aos residentes médicos e ndo médicos no HBDF, HRSM, HCSOL e UPAs, composta por 4 refei¢ses.

PARAGRAFO DECIMO SEXTO - A CONTRATADA devera fornecer opc¢do didria de molho para a salada no refeitério, com identificacdo e lista dos
ingredientes, ndo podendo este ser industrializado.

PARAGRAFO DECIMO SETIMO - A CONTRATADA devera disponibilizar no refeitério garrafas de azeite extra virgem (em sua embalagem original) e
sachés de sal (5g), acucar (5g) e adocante (5g).

PARAGRAFO DECIMO OITAVO - Aos colaboradores que precisarem permanecer em atividade, sem condicdes de deslocamento, nos setores
fechados (Centros Cirdrgicos, Obstétrico, Esterilizacdo, Isolamento, Terapia Intensiva, Queimados, Berc¢drio, Transplante, Lavanderia, Didlise e outros locais que
venham a ser considerados como setores fechados pelo IGESDF), serd fornecido um lanche composto por: 50 ml de café (infusdo a 8%) com agucar ou puro, 80
ml de leite pasteurizado integral, 50g de pao francés ou doce com 10g de manteiga. O lanche dos setores fechados devera ser fornecido em material descartavel
com selo da ABNT. O fornecimento dos lanches das areas fechadas se dard mediante apresentacdo de planilha com escala mensal de servico de cada setor,
confeccionada pelo chefe de nucleo responsavel pelo mesmo, a qual deverd ser enviada por email para o NUNPR.

PARAGRAFO DECIMO NONO - Aos doadores de sangue e as doadoras de leite materno, em dias de coleta de sangue e ordenha de leite, quando
houver solicitagdo, sera servido 01 (um) lanche composto de: 1 sanduiche de queijo (50g de pdo francés ou de forma ou integral + 10g manteiga + 40g de queijo
minas ou mugarela), 400 ml de suco de frutas, 1 banana e 35g de biscoito agua ou agua e sal. Tais itens deverdo ser requisitados da lista de extras.

PARAGRAFO VIGESIMO - Os servidores: Quando em regime de plantdo de 12 horas nas unidades hospitalares, ou prestando servico nas Unidades
do IGESDF ou em transito de pacientes para Unidades do IGESDF, terdo direito a refeicdo(6es) no Refeitério da unidade:

| - Servidores do SAMU;
Il - Policiais Militares e Policiais Civis, exceto quando em escolta;
Il - Servidores da CBMDF que trabalham no atendimento pré-hospitalar e nos Bancos de Leite Humano;
IV - Voluntarios profissionais (Portaria n® 261/2016).
V - Servidores que estiverem escalados em plantdo de 12 horas terdo direito a 1 (uma) refeicao, qual seja:
a) Almocgo para plantonistas de 7:00 as 19:00 horas;
b) Ceia para plantonistas de 19:00 as 7:00 horas.
VI - Servidores que estiverem escalados em plantdo de 18 horas terdo direito a 2 (duas) refeicOes, quais sejam:
a) Jantar e Ceia para plantonistas das 13 horas de um dia as 07 horas do dia seguinte;
b) Ceia e Desjejum para plantonistas das 19 horas de um dia as 13 horas do dia seguinte;

VIl - Ressalta-se que o acesso ao refeitério por parte destes servidores se dard mediante autorizacdo impressa e assinada pela Chefia
responsavel na Unidade de Saude pertencente ao IGESDF a qual o colaborador esta prestando servigo.

PARAGRAFO VIGESIMO PRIMEIRO - Os agentes publicos que fazem escolta de pacientes internados em regime carcerario e do sistema
socioeducativo terdo direito ao desjejum, almoco e jantar, quando em periodo integral de 24 (vinte e quatro) horas.

| - As escoltas dos pacientes internados devem informar diariamente ao Nucleo de Nutricdo Dietética sua opgao pela dieta padronizada para
acompanhante (servida a beira do leito) ou pela refeicdo para servidor (servida no refeitério).

PARAGRAFO VIGESIMO SEGUNDO - Os servidores do SAMU, Policiais Militares e Policiais Civis e CBMDF que n3o possuem suas bases em
Unidades Hospitalares pertencentes ao IGESDF deverdo enviar, mensalmente, com a antecedéncia requerida pelo setor responsdvel ou setor competente, as
escalas oficiais da SES/DF para a Unidade Produtora de Refeicdes mais proxima de sua base.

PARAGRAFO VIGESIMO TERCEIRO - As refeicdes fornecidas para atender os servidores listados no § 182, § 192 e §202 deste instrumento deverdo
ser controladas para o ressarcimento junto a SES, mensalmente, dos valores referente ao consumo, nos termos do Contrato de Gestdo n2 001/2018 - SES/DF.

PARAGRAFO VIGESIMO QUARTO - Poderio fazer uma refeigdo por dia, em refeitério, quando em servico na Unidade Hospitalar:
| - Presidente e Vice-Presidente do IGESDF;
Il - Diretores do IGESDF (Administrativo, Atencdo a Saude, Ensino e Pesquisa e Logistica);

Il - Superintendente do Hospital de Base, Superintendente do Hospital Regional de Santa Maria e Superintendente das UPA’s.

PARAGRAFO VIGESIMO QUINTO - Poderdo fazer uma refeicio de forma aleatdria, em refeitério, para verificar e acompanhar os servicos
prestados pela CONTRATADA:



| - Chefe de Nucleo de Nutri¢do e Producdo do HBDF e HRSM;

Il - Chefe de Nucleo do Servico de Nutri¢cdo e Dietética.

PARAGRAFO VIGESIMO SEXTO - Podera fazer uma refeicio por dia, de forma ndo periddica, em refeitério, quando em servico na Unidade
Hospitalar, quando autorizado pela presidéncia mediante solicitacdo via e-mail, a ser enviado para a chefia de nucleo de nutricdo e producgao, especificando
Nome do Colaborador, Cargo/Funcéo e periodo de utilizag3o:

| - Gabinete da Presidéncia e suas Assessorias (Assessoria de Compliance, Assessoria de Comunicagdo, Assessoria Juridica e Assessoria de
RelagGes Institucionais).

PARAGRAFO VIGESIMO SETIMO - Os cargos de Presidente e Vice-Presidente do IGESDF, Diretores do IGESDF (Administrativo, Aten¢do a Saude,
Ensino e Pesquisa e Logistica) e Superintendentes do Hospital de Base, Superintendente do Hospital Regional de Santa Maria e Superintendente das UPA's,
poderdo autorizar refeicdes no Refeitério, em ocasiGes excepcionais para colaboradores da Administracdo Central ou outras Unidades de Saude do IGESDF que
estejam prestando servico em sua regido mediante solicitacdo via e-mail, que devera ser enviado para a chefia de nucleo de nutri¢cdo e produgdo, observando o
limite de 20 refeicGes mensais para os itens 1 e 5 do lote 1.

PARAGRAFO VIGESIMO OITAVO - Podera ser fornecido para os setores das Unidades de Satde do IGESDF 50 ml de Café e 200 ml de agua por
pessoa para eventos, sendo que para eventos da Diretoria também podera ser fornecido 200 ml de Suco por pessoa, desde que solicitados via SEl e autorizados
pelo NUNPR do HBDF e do HRSM com antecedéncia de 24 horas. Tais itens deverdo ser requisitados da lista de extras.

PARAGRAFO VIGESIMO NONO - Poderd ser fornecido para fins de eventos e treinamento aos setores das Unidades de Satde do IGESDF, café e
agua, desde que solicitados via SEl mediante assinatura da Geréncia e autorizados pelo NUNPR do HBDF e do HRSM com antecedéncia de 48 horas. Poderao ser
incluidos outros itens desde que constem em Contrato, sempre que solicitados via SEl, mediante assinatura da Diretoria e autorizados pelo NUNPR do HBDF e
do HRSM com antecedéncia de 48 horas. Os quantitativos enviados serdo calculados pelo NUNPR com base no quantitativo de pessoas e nas per capitas
descritas em Contrato.

PARAGRAFO TRIGESIMO - O lanche fornecido para eventos devera ser servido em material descartdvel com selo da ABNT. Quando em eventos
para diretoria, o lanche devera ser fornecido em xicaras e copos de vidro.

PARAGRAFO TRIGESIMO PRIMEIRO - Fornecimento de férmulas infantis manipuladas — férmulas infantis com ou sem sacarose, com ou sem
farinha, manipuladas e fornecidas de acordo com a legislacdo vigente. A diluicdo destas formulas devera ser de acordo com a prescrigdo dos nutricionistas
clinicos ou prescrigdo médica;

PARAGRAFO TRIGESIMO SEGUNDO - Fornecimento de Nutricdo enteral/Lactdrio;

PARAGRAFO TRIGESIMO TERCEIRO - Manter as cdmaras frigorificas permanentemente em condi¢des adequadas de funcionamento, higiene e
organizacdo, armazenando os alimentos “in natura” em monoblocos de pldstico na cor branca e os alimentos pré-preparados em similares com tampa.

PARAGRAFO TRIGESIMO QUARTO - Manter todos os monoblocos destinados ao acondicionamento de carnes marcados ou identificados para
diferenciacdo dos utilizados para vegetais.

PARAGRAFO TRIGESIMO QUINTO - A CONTRATADA, devera atender a demanda da UAN que envolve a cozinha, refeitério, setor de lactario e
manipulacdo de dieta enteral do HBDF, HRSM, HCSOL e UPAs.

PARAGRAFO TRIGESIMO SEXTO - Serd entregue a CONTRATADA, todo material permanente de copa e cozinha existente na Unidade
do CONTRATANTE, obrigando-se a mesma a restituir esse material, apds o término do Contrato, no mesmo estado em que o recebeu, e a manter sempre em
perfeito funcionamento todos os equipamentos, sem quaisquer 6nus para o CONTRATANTE, que nao sejam o previsto no Contrato. Sera lavrado termo em que
constara o arrolamento total dos bens recebidos com descri¢ao do seu estado de conservacgao e funcionamento, conforme relagao a ser elaborada no inicio do
Contrato.

PARAGRAFO TRIGESIMO SETIMO - A CONTRATADA devera dispor de equipamentos reserva, tais como (a titulo de exemplo), liquidificadores
semi-industriais e domésticos nas capacidades necessdrias a correta execugdo dos servicos, tanto para os setores de cozinha dietética, cozinha geral e pequenas
refeicbes de pacientes; extratores de sucos, laminas e maquina de moer carne, cortador de frios; de tal forma que os servicos ndo sejam comprometidos ou
interrompidos por eventuais tais problemas em qualquer(is) equipamento(s).

PARAGRAFO TRIGESIMO OITAVO - A CONTRATADA devera zelar para que as instalagdes da cozinha, abrigo de residuos e equipamentos da
cozinha, refeitério se mantenham em condicOes de perfeita higiene, na forma determinada pelos 6rgdos competentes, incluindo a limpeza semestral das caixas
de gordura ou em prazo menor, quando houver necessidade, e apresentar documento comprobatorio.

PARAGRAFO TRIGESIMO NONO - A retirada de equipamento da unidade para manutencdo devera ser previamente autorizada pelo fiscal do
Contrato, obedecendo as rotinas de saida de materiais do CONTRATANTE.

PARAGRAFO QUADRAGESIMO - A substituicdo de um equipamento devera ser imediata ou em até 24 horas, de acordo com o fiscal do Contrato.
As pecas de reposicdo necessdrias deverao ser de qualidade igual ou superior as substituidas, conforme a aprovacao do setor responsavel.



PARAGRAFO QUADRAGESIMO PRIMEIRO - A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelos servicos de coleta e destinagdo dos residuos
produzidos pela empresa no objeto deste Contrato e do Elemento Técnico n2 003/2020.

PARAGRAFO QUADRAGESIMO SEGUNDO - A CONTRATADA deverd efetuar a limpeza do sistema de exaustdo semestralmente, emitindo
documento comprobatdrio da execucdo do servico para o CONTRATANTE.

PARAGRAFO QUADRAGESIMO TERCEIRO - Apresentar em periodo maximo de 30 (trinta) dias, a partir do inicio do Contrato plano de
contingéncia para catastrofes naturais gerais, isoladas e casos de greve.

PARAGRAFO QUADRAGESIMO QUARTO - Apresentar dentro de prazo maximo de 30 (trinta) dias, a partir do inicio do Contrato planejamento de
manutengao preventiva e corretiva da estrutura predial e dos equipamentos da cozinha, tanto os disponibilizados pelo HBDF e HRSM, quanto para os fornecidos
pela CONTRATADA.

5. DO DETALHAMENTO SOBRE RECIPIENTES, UTENSILIOS E EMBALAGENS

CLAUSULA QUINTA - Do detalhamento sobre recipientes, utensilios e embalagens:

PARAGRAFO PRIMEIRO - Os recipientes e utensilios utilizados na distribuicdo de refeicdes deverdo ser previamente aprovados pela fiscalizacdo do
Contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os utensilios utilizados no refeitério deverdo ter um padrdo diferente dos utilizados para os pacientes, e devem ser
apresentados a fiscalizacdo do Contrato para fins de aprovacdao mediante amostras ou prospecto.

PARAGRAFO TERCEIRO - Os recipientes deverdo possuir tampas adequadas para manutenc3o da temperatura do alimento, devendo estes serem
compativeis para o fornecimento de alimentos conforme per capitas estabelecidas neste Contrato e no Elemento Técnico n2 003/2020.

PARAGRAFO QUARTO - As legumeiras, talhares, copos, sopeiras, pote de sobremesa, talheres e copos de transi¢io de acordo com faixa etaria
infantil, oferecidos aos pacientes serdo fornecidos em materiais de acordo com selo da ABNT, RDC 56/2012 e RDC 41/2011, adequados a manutenc¢do de
temperatura e deverdo ser descartaveis quando pacientes e acompanhantes localizados em isolamento de contato, Unidade de terapia intensiva e/ou por
necessidade sinalizada pelo fiscal do Contrato.

PARAGRAFO QUINTO - A CONTRATADA pode solicitar o reprocessamento das mamadeiras no periodo de internacdo dos pacientes, porém deve
apresentar o fluxo e laudo de analise microbioldgica do teste do fluxo de reprocessamento, para fins de avaliacdo do fiscal do Contrato.

PARAGRAFO SEXTO - Em setores fechados que necessitam de refei¢des para funcionarios, estas deverdo ser entregues em material descartdvel e
cumprir rotina e horarios definidos pelo CONTRATANTE.

PARAGRAFO SETIMO - A CONTRATADA deve fornecer os talheres para pacientes e acompanhantes devidamente acondicionados, incluindo
guardanapo.

PARAGRAFO OITAVO - A CONTRATADA deve fornecer refeicdes aos pacientes e acompanhantes acondicionadas em recipientes préprios e
individualizados, adequados para serem transportados em carros térmicos e fechados, portanto, de material resistente a variacbes de temperatura, compativel
com o das bandejas e com o espaco disponivel para acomoda¢dao dos mesmos no interior dos carros de transporte, de acordo com as normas vigentes,
conforme padronizagao do fiscal do Contrato.

PARAGRAFO NONO - A CONTRATADA deve fornecer jogo americano para as mesas do refeitério. Estas devem ser constantemente higienizadas
e/ou substituidas em cada refeigdo, ou em situagdes emergenciais.

PARAGRAFO DECIMO - A CONTRATADA deve fornecer guardanapos de papel e palito.

PARAGRAFO DECIMO PRIMEIRO - Dispor para refeitério: copo de vidro (todos os copos devem ser do mesmo tamanho); prato raso (porcelana
branca de 28 a 30 cm); prato de sobremesa (porcelana branca de 19 a 24 cm); xicara de cha c/ pires (250 ml); talheres (inox); bandeja; travessa para sobremesa
(porcelana ou plastico ndo reciclado), guardanapo.

PARAGRAFO DECIMO SEGUNDO - Os itens citados serdo aprovados pelo fiscal do Contrato e sua reposicio é de responsabilidade da
CONTRATADA.

PARAGRAFO DECIMO TERCEIRO - A CONTRATADA deve disponibilizar utensilios em uso no refeitério em quantidade de acordo com o nimero de
refeicdes servidas, de acordo com as normas vigentes.

PARAGRAFO DECIMO QUARTO - A CONTRATADA deve fornecer e fazer a reposicdo de todo o material, sempre que 0s mesmos estiverem
amassados, arranhados, quebrados, incrustados, amarelados, descascados ou sempre que houver necessidade, de maneira que os usuarios sejam servidos com
utensilios completos e integros.



PARAGRAFO DECIMO QUINTO - Dispor para a distribuicdo das refei¢des no refeitério: cubas em quantitativo suficiente para o funcionamento ou
panelas com tampas compativeis com a bancada térmica (quente), utensilios compativeis com a bancada térmica (fria), talheres de servir, material de apoio e
outros que auxiliam na manutenc¢do da temperatura.

PARAGRAFO DECIMO SEXTO - Acondicionar o lixo resultante de suas atividades em sacos pldsticos proprios e resistentes, retirando-o do local dos
servicos diariamente, de acordo com horarios, normas institucionais do HBDF, HRSM, HCSOL e UPA's.

PARAGRAFO DECIMO SETIMO - Os utensilios que deverdo compor a Refeicio para colaboradores, pacientes e acompanhantes, s3o:

| - Desjejum Colaborador: Caneca de porcelana branca com capacidade de 250 ml com pires; Pratos de sobremesa em porcelana branca (de
19 a 24 cm); Talheres em ago inox resistentes e de boa qualidade; Bandeja plastica lisa e resistente, de cor diferente das utilizadas para pacientes;

Il - Almogo e Jantar Colaborador: Prato raso em porcelana branca (de 28 a 30 cm); Sopeira de porcelana branca com capacidade de 300 ml
(sopa e feijoada); Talheres em aco inox resistentes e de boa qualidade, selecionados de acordo com o cardapio a ser servido; Bandeja plastica lisa e
resistente, de cor diferente das utilizadas para pacientes e acompanhantes;

Il - Ceia Colaborador: Prato raso em porcelana branca (de 19 a 24 cm); Sopeira de porcelana branca com capacidade de 300 ml (sopa e
feijoada); Talheres em aco inox resistentes e de boa qualidade, selecionados de acordo com o carddpio a ser servido; Bandeja plastica lisa e resistente, de
cor diferente das utilizadas para pacientes e acompanhantes.

PARAGRAFO DECIMO OITAVO - Quando for necessario o fornecimento de lanche e/ou refeicdo para Areas Externas as unidades de satde, a
CONTRATADA deverd servi-los em material descartavel com selo da ABNT e deverd transporta-los em caixas térmicas de plastico.

PARAGRAFO DECIMO NONO - Desjejum, Colacdo, Merenda e Ceia para Pacientes: Copo pldstico com tampa, resistentes a altas temperaturas
conforme ABNT, no volume adequado ao volume a ser distribuido, conforme carddpio, tanto para liquidos quentes quanto para liquidos frios; Saco ou prato de
sobremesa adequado para o tipo de sdlido; Talheres descartaveis, resistentes e de boa qualidade; Bandeja plastica lisa e resistente.

PARAGRAFO VIGESIMO - Almogo e Jantar para pacientes e acompanhantes: recipientes préprios, individualizados e térmicos com ou sem
diviséria, adequados para a composicdao das dietas deste objeto, bandejas de alta resisténcia e durabilidade, para o uso em carros térmicos e fechados, de
material resistente a variacdes de temperatura, compativel com o espaco disponivel para acomodac¢do dos mesmos no interior dos carros de transporte, de
acordo com as normas vigentes, conforme padronizacdo do fiscal do Contrato. Talheres de mesa e sobremesa descartaveis resistentes e de boa qualidade,
selecionados de acordo com o cardapio a ser servido. Os liquidos gelados e/ou quentes que acompanharem as grandes refeicdes deverdo ser servidos em copos
descartaveis com tampa plastico com capacidades adequadas ao volume a ser distribuido. As sobremesas/salada deverdo ser servidas em pote de plastico
resistente a altas temperaturas conforme ABNT, com tampa, nas capacidades de acordo com a caracteristica das preparacdes. Fornecer canudo biodegradavel
articulado embalado individualmente quando indicado pelo nutricionista sem 6nus para a Institui¢do.

6. DAS CONDIGOES DE ENTREGA

CLAUSULA SEXTA - Os servicos, objeto desse Contrato, abrangem todas as etapas do processo de operacionalizacdo e distribuicdo das dietas aos
pacientes, acompanhantes e funcionarios do Hospital de Base, Hospital Regional de Santa Maria, Hospital Cidade do Sol e 13 (treze) Unidades de Pronto
Atendimento (UPA 24h - Brazlandia, Ceilandia I, Ceilandia Il, Gama, Nucleo Bandeirante, Paranod, Planaltina, Recanto das Emas, Riacho Fundo Il, Samambaia,
Sdo Sebastido, Sobradinho, Vicente Pires).

PARAGRAFO PRIMEIRO - O servico a ser contratado inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(descartdveis, materiais de higiene e limpeza, utensilios e outros necessdrios), equipamentos complementares, entre outros, em quantidade suficiente a perfeita
execucdo do servico, bem como mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria.

PARAGRAFO SEGUNDO - A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e estar em condi¢des higiénico sanitarias adequadas.

PARAGRAFO TERCEIRO - Deve ser considerada as caracteristicas individuais dos pacientes e acompanhantes, respeitando suas tradi¢des culturais,
crengas, sexualidade, valores pessoais e privacidade para o planejamento do cuidado, por exemplo: necessidade de dietas especiais ligadas aos aspectos
religiosos. Adaptando a dieta conforme solicitacdo do Nucleo de Nutricdo e Producao e Servigo de Nutricao e Dietética, sem dnus para o CONTRATANTE.

PARAGRAFO QUARTO - Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fungdes
abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico administrativas inerentes ao servico de nutricdo, sendo obrigatdria a presenca do profissional
durante o desenvolvimento das atividades didrias, em todo o periodo de funcionamento. A CONTRATADA devera colocar a disposicdo profissional Nutricionista
até as 22 horas e apos esse hordrio sera necessario a presenca de técnica em Nutricdo para as Unidades HBDF, HRSM e HCSOL 24 horas/7 dias por semana. Nas
UPA’s faz-se necessario que a CONTRATATADA disponibilize profissional técnica em nutricdo 24 horas/7 dias por semana.

PARAGRAFO QUINTO - A operacionalizacdo, porcionamento e distribuicdo das dietas deverdo ser supervisionadas pelo responsavel técnico da
CONTRATADA, de maneira a observar sua apresentacdo, aceitacdo, porcionamento e temperatura, para, caso se faca necessario, realizar alteracées ou
adaptacodes, visando atendimento adequado e satisfatorio.

PARAGRAFO SEXTO - Os servicos serdo prestados nas dependéncias do Hospital de Base do Distrito Federal para atender:
| - A Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) e refeitério do HBDF;

Il - A UPA Nucleo Bandeirante na modalidade transportada;

IIl - A UPA S3o Sebastido na modalidade transportada;



IV - A UPA Sobradinho na modalidade transportada;

V - A UPA Riacho Fundo Il na modalidade transportada;
VI - A UPA Planaltina na modalidade transportada;

VIl - A UPA Paranoa na modalidade transportada;

VIII - A UPA Vicente Pires na modalidade transportada.
PARAGRAFO SETIMO - Os servigos serdo prestados nas dependéncias do Hospital Regional Santa Maria para atender:

| - A Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) e refeitério do HRSM;
Il - A UPA Ceilandia na modalidade transportada;

Il - A UPA Recanto das Emas na modalidade transportada;

IV - A UPA Samambaia na modalidade transportada;

V - A UPA Ceilandia Il na modalidade transportada;

VI - A UPA Brazlandia na modalidade transportada;

VIl - A UPA Gama na modalidade transportada;

VIl - O HCSOL na modalidade transportada.

PARAGRAFO OITAVO - Os quantitativos mensais e globais estimados, encontram-se detalhados no ANEXO | deste Contrato, Estimativa de
fornecimento mensal médio de refeicdes aos pacientes, acompanhantes, funcionarios, residentes, estagiarios e visitantes autorizados do HBDF, HRSM, HCSOL e
UPAs conforme o tipo de dieta.

PARAGRAFO NONO - Com a celebragio deste Contrato, serdo entregues a CONTRATADA para o devido uso e guarda sob sua exclusiva
responsabilidade, a cozinha do Hospital de Base do Distrito Federal, as areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética que interessam direta e
indiretamente ao preparo e distribuicio de alimentos tais como: despensas, camaras frias, copas, refeitério, lactdrio, respectivos moveis, instalagoes,
equipamentos dentre outros, podendo a CONTRATADA, seus prepostos e empregados trabalharem nos mesmos, no periodo de vigéncia do Contrato.

| - As dreas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Nucleo Bandeirante;
Il - As dreas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA S3o Sebastido;

Il - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Sobradinho;

IV - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Riacho Fundo Il;

V - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Planaltina;

VI - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricao e Dietética daUPA Paranog;

VIl - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Vicente Pires .

PARAGRAFO DECIMO - Com a celebracdo deste Contrato, serdo entregues a CONTRATADA para o devido uso e guarda sob sua exclusiva
responsabilidade, a cozinha do Hospital Regional de Santa Maria, as dreas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética que interessam direta e
indiretamente ao preparo e distribuicdo de alimentos tais como: despensas, camaras frias, copas, refeitério, lactdrio, respectivos moveis, instalacoes,
equipamentos dentre outros, podendo a CONTRATADA, seus prepostos e empregados trabalharem nos mesmos, no periodo de vigéncia do Contrato.

| - As dreas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Ceilandia;

Il - As dreas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Recanto das Emas;
Il - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Samambaia;

IV - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Ceilandia ll;

V - As areas privativas e comuns do Servico de Nutri¢cdo e Dietética da UPA Brazlandia;

VI - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética da UPA Gama;

VIl - As areas privativas e comuns do Servico de Nutricdo e Dietética do HCSOL.

PARAGRAFO DECIMO PRIMEIRO - A CONTRATADA deverd trimestralmente realizar Pesquisa de Satisfacdo de Clientes com pacientes e
acompanhantes e com usudrios do refeitério de acordo com cada mudanca do cardapio e apresentar os resultados para todos os envolvidos, inclusive aos

usuarios do refeitorio.

PARAGRAFO DECIMO SEGUNDO - Cabe 3 CONTRATADA, recolher e acondicionar o residuo de todas as dreas onde forem servidas refeicdes no
hospital, em local e recipiente fornecidos pelo CONTRATADA em conformidade com as normas da Comissdo de Residuos de Servigos de Saude e legislagdo
vigente.

PARAGRAFO DECIMO TERCEIRO - Este recolhimento serd realizado sob-responsabilidade da CONTRATADA, acondicionando-os em local
previamente determinado pelo CONTRATANTE e seguindo as boas praticas e legislagdes especificas tematicas.

PARAGRAFO DECIMO QUARTO - Elaborar e implantar no prazo méaximo de 30 (trinta) dias apds o inicio da prestacdo de servicos o Manual de
Boas Praticas de Producgdo de Refei¢bes, Manual de Boas Praticas de Preparacdo de Nutri¢cdo Enteral (BPPNE) e Plano de Gerenciamento de Residuos de Servicos
de Saude (PGRSS), com seus respectivos Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), que deverdo ficar disponiveis nas areas, expostos em acrilico para
livre consulta.



PARAGRAFO DECIMO QUINTO - Os manuais devem seguir as legislagdes vigentes, procedendo periodicamente 3 revisdo e atualizagdo dos
mesmos. Devera ser entregue 1 (uma) copia dos Manuais e seus respectivos Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) ao fiscal do Contrato.

PARAGRAFO DECIMO SEXTO - Para o bom andamento dos servicos a CONTRATADA deverd obedecer a legislagdo especifica para
estabelecimentos que manipulam alimentos, e que devera ser observada e cumprida pela CONTRATADA, inclui, entre outras, a RDC n2 216 de 15/09/2004, as
Portarias n2 1.428/MS e a CVS 5, de 09/04/2013; Instrucdo Normativa DIVISA/SVS n°16 de 23/05/17.

PARAGRAFO DECIMO SETIMO - De comum acordo entre as partes, fica facultado a CONTRATADA, o fornecimento de alimentacdo aos terceiros
gue prestam contratualmente servicos nas dependéncias do HBDF e HRSM, mediante pagamento diretamente a CONTRATADA, por parte da empresa
terceirizada e desde que ndo haja prejuizo aos servicos prestados ao CONTRATANTE.

PARAGRAFO DECIMO OITAVO - Em contrapartida sera oferecido um desconto de 6% (seis por cento) sobre o total das refei¢cdes vendidas para
terceiros, cujo valor total sera descontado da fatura emitida no mesmo més de referéncia em favor do HBDF, HRSM ou HCSOL.

PARAGRAFO DECIMO NONO - Os precos cobrados deverdo ser idénticos aos pagos pelo IGESDF e deverdo ser realizados diretamente a empresa
de alimentacdo pela empresa autorizada. Reitera-se nao haver qualquer responsabilidade do CONTRATANTE por débitos da empresa que, por ventura, venha
existir.

PARAGRAFO VIGESIMO - De comum acordo entre as partes, fica facultado também a CONTRATADA, o fornecimento de alimentagdo para
colaboradores do HBDF, HRSM e HCSOL, que ndo fazem jus as refei¢Ges, sendo que neste caso, a CONTRATADA podera se valer de maquina de cartdo de
débito/alimentacdo para receber o pagamento avulso dessas refei¢cdes, sendo permitida a cobranga da taxa de administracdo do cartdo.

PARAGRAFO VIGESIMO PRIMEIRO - A liberag3o da utilizagdo do refeitério dependera de prévia e expressa autorizacdo do CONTRATANTE e serd
realizada através de CATRACA biométrica, instalada pela CONTRATADA, com utilizacdo de software préprio (definido em conjunto com o IGESDF) ou que venha a
ser adquirido pelo CONTRATANTE e que devera ser alimentado pelos setores responsaveis ou pelo Nucleo de Nutricdo e Producdo (NUNPR). Ressalta-se que é
de obrigacdo da CONTRATADA fornecer mensalmente todos os dados de acesso ao refeitdrio e que ao término do Contrato todos esses dados, passardo a ser de
propriedade do CONTRATANTE.

PARAGRAFO VIGESIMO SEGUNDO - O prazo para inicio da execucdo das atividades nas unidades do IGESDF, por parta da CONTRATADA, sera de
até 30 (trinta) dias, apds a assinatura do instrumento contratual.

PARAGRAFO VIGESIMO TERCEIRO - Fazem parte deste Contrato os seguintes Anexos:

| - ANEXO I: Estimativa de fornecimento mensal médio de refeicdes;

Il - ANEXO II: Relacdo de equipamentos e utensilios pertencentes a carga patrimonial do HBDF e HRSM;
[Il - ANEXO Ill: Elementos e porcionamentos minimos constitutivos dos cardapios;

IV - ANEXO IV: Incidéncias - itens carddpios funcionarios e pacientes;

V - ANEXO V: Da Fiscalizagao e Glosas.

7. DO VALOR

CLAUSULA SETIMA - O valor mensal estimado do Contrato é de R$ 9.365.315,22 (nove milhdes, trezentos e sessenta e cinco mil, trezentos e
quinze reais e vinte e dois centavos) e o valor total estimado para 7 (sete) meses de RS 65.557.206,26 (sessenta e cinco milhdes, quinhentos e cinquenta e
sete mil, duzentos e seis reais e vinte e seis centavos), compreendendo todas as despesas e custos diretos e indiretos necessarios a perfeita execucdo do objeto
em tela, conforme valores e descritivos constantes na tabela abaixo e nos ANEXOS |, 11, 11l e IV deste instrumento e, conforme tabela abaixo:

PROPOSTA DE PREGOS PARA FORNECIMENTO DE REFEICAO

UNIDADE VALOR MENSAL VALOR TOTAL (7 MESES)*
HOSPITAL DE BASE DO DISTRITO FEDERAL RS 4.494.971,99 RS 31.464.803,93
01- UPA DO NUCLEO BANDEIRANTE RS 182.597,78 RS 1.278.184,46
02 - UPA SAO SEBASTIAO RS 100.853,46 RS 705.974,22
03 - UPA SOBRADINHO RS 95.042,63 RS 665.298,41
HOSPITAL REGIONAL DE SANTA MARIA RS 2.285.471,85 RS 15.998.302,95
04 - UPA CEILANDIA RS 209.988,95 RS 1.469.922,65
05 - UPA RECANTO DAS EMAS RS 151.825,94 RS 1.062.781,58
06 - UPA SAMAMBAIA RS 123.923,35 RS 867.463,45
07 - UPA CEILANDIA 2 RS 209.988,95 RS 1.469.922,65




08 - UPA PARANOA RS 209.988,95 RS 1.469.922,65

09 - UPA GAMA RS 209.988,95 RS 1.469.922,65

10 - UPA RIACHO FUNDO RS 209.988,95 RS 1.469.922,65
11 - UPA PLANALTINA RS 209.988,95 RS 1.469.922,65

12 - UPA BRASILANDIA RS 209.988,95 RS 1.469.922,65

13 - UPA VICENTE PIRES RS 209.988,95 RS 1.469.922,65

14 - HOSPITAL CIDADE DO SOL RS 250.716,58 RS 1.755.016,06
TOTAL R$ 9.365.315,22 R$ 65.557.206,26

VALOR TOTAL MENSAL: RS 9.365.315,22 (nove milhdes, trezentos e sessenta e cinco mil, trezentos e quinze reais e vinte e dois centavos)

VALOR TOTAL (7 MESES): RS 65.557.206,26 (sessenta e cinco milhdes, quinhentos e cinquenta e sete mil, duzentos e seis reais e vinte e seis centavos)

* O valor correspondente aos dias faltantes do més de dezembro sera contabilizado e considerado no curso da execugao contratual, inclusive
para fins de pagamento, conforme os valores estabelecidos na presente clausula.

8. DO PAGAMENTO

CLAUSULA OITAVA - Para efeito de pagamento, a CONTRATADA deverd observar as condigdes previstas no Ato Convocatdrio n2 160/2020 e na
CLAUSULA DO PAGAMENTO prevista no Elemento Técnico n2 003/2020, além de apresentar os documentos abaixo relacionados:

| - Certiddo Negativa de Débitos Relativos as Contribui¢cdes Previdencidrias e as de Terceiros, expedida pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil em caso de impossibilidade de emissdo da CND;

Il - Certiddo Positiva de Débitos com efeito de Negativa (Anexo XI da Portaria Conjunta PGFN/RFB n2 3, de 2.5.2007), observado o disposto
no art. 42 do Decreto n? 6.106, de 30.4.2007;

lll - Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, fornecido pela CEF - Caixa Econdbmica Federal,
devidamente atualizado (Lei n.2 8.036/90);

IV - Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Publica do Distrito Federal;

V - Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), expedida pela Justica do Trabalho, conforme determina a Lei n°® 12.440, de 07 de julho
de 2011; e

VI - Certiddo Negativa de Débitos de Tributos Federais e Divida Ativa da Unido (MF/PGFN/SRF).

PARAGRAFO PRIMEIRO - Os documentos fiscais serdo atestados pelo IGESDF apds o recebimento definitivo dos produtos.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os documentos fiscais deverdo, obrigatoriamente, discriminar o nome comercial, a marca, o quantitativo efetivamente
entregue e o cddigo do item, nimero da ordem de fornecimento, valor unitario e total e nimero de referéncia do processo.

PARAGRAFO TERCEIRO - O pagamento sera realizado em até 30 (trinta) dias Uteis, por meio de depdsito bancario em conta corrente, contados do
recebimento da Nota Fiscal devidamente atestada pela unidade responsdvel desde que o documento de cobranca esteja em condicdes de liquidacdo de
pagamento.

PARAGRAFO QUARTO - Sendo o pagamento realizado mediante depdsito em conta corrente, o Fornecedor ndo devera fazer a emissdo de boleto
bancario, sob pena de haver cobranca indevida.

PARAGRAFO QUINTO - Os pagamentos serdo efetuados mediante apresentacdo de nota fiscal, conforme segue:

| - Nota Fiscal individualizada de cada unidade;

Il - A empresa devera emitir uma nota fiscal especifica para cada pedido e respectiva entrega efetuada, na forma abaixo:

NOME: INSTITUTO DE GESTAO ESTRATEGICA DE SAUDE DO DISTRITO FEDERAL - IGESDF
ENDERECO: SMHS — AREA ESPECIAL QUADRA 101 - BLOCO A

CEP: 70.335-900 - BRASILIA/DF

CNPJ: 28.481.233/0001-72

Il - Na Nota Fiscal ou fatura devera constar obrigatoriamente o nome do Banco, agéncia e conta corrente da CONTRATADA, para realizacdo do
pagamento obrigatoriamente por crédito em conta corrente.

IV - Devera conter o nimero de referéncia da Selecdo de Fornecedores;

V - Caso as Notas Fiscais ou Faturas tenham sido emitidas com incorre¢cdes ou em desacordo com a legislacdo vigente, serdo devolvidas e o
prazo para pagamento passara a ser contado a partir da reapresentagdo das mesmas.



VI - Caso algum item constante na Nota Fiscal seja impugnado, o CONTRATANTE liberara a parte ndo sujeita a contestacdo, retendo o restante
do pagamento até que seja sanado o problema.

PARAGRAFO SEXTO - Serdo pagos os quantitativos de refei¢des, nutricdo enteral, férmulas infantis e suplementos, efetivamente utilizados, apds
somatodrios dos mapas nutricionais, requisicoes extras e listagem de controle de refeitério e outros.

PARAGRAFO SETIMO - Havendo necessidade de providéncias complementares a serem realizadas por parte do Fornecedor, o decurso do prazo de
pagamento sera interrompido, reiniciando sua contagem a partir da data em que estas forem cumpridas e ndo sera devida atualiza¢do financeira.

9. DO PRAZO DE VIGENCIA

CLAUSULA NONA - A vigéncia deste contrato inicia-se na data de sua assinatura e estende-se até 30 de julho de 2025, podendo ser prorrogado
por periodos sucessivos, observando o limite maximo de 60 (sessenta) meses, em conformidade com a vigéncia do Contrato n2 058/2021 - SALUTAR
(60432221).

10. DA GARANTIA CONTRATUAL

CLAUSULA SEXTA - A CONTRATADA compromete-se neste ato a prestar a garantia contratual destinada a assegurar a plena execuc¢do do Contrato
n.2 1025/2024, no importe de RS 2.622.288,25 (dois milhdes, seiscentos e vinte e dois mil, duzentos e oitenta e oito reais e vinte e cinco centavos),
correspondente a 4% (quatro por cento) do valor total estimado do contrato no importe de RS 65.557.206,26 (sessenta e cinco milhdes, quinhentos e
cinquenta e sete mil, duzentos e seis reais e vinte e seis centavos), em uma das modalidades abaixo descritas, nos termos do Regulamento Préprio de Compras
e Contratacdes do IGESDF:

| - Caugao em dinheiro;
Il - Fianca bancaria; ou

Il - Seguro garantia.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A CONTRATADA devera efetivar a prestacdo da garantia e apresentar o comprovante respectivo, em até 30 (trinta) dias
contados da assinatura do presente termo aditivo.

PARAGRAFO SEGUNDO - O periodo da garantia deverd compreender o prazo de vigéncia deste instrumento.
PARAGRAFO TERCEIRO - A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurara o pagamento de:
| - Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do Contrato e do ndo adimplemento das demais obrigacdes nele previstas.

Il - Prejuizos causados a CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes de culpa ou dolo durante a execucdo do Contrato.

lll - Multas moratdrias e punitivas aplicadas pelo CONTRATANTE a CONTRATADA; e obrigacbes trabalhistas, fiscais e previdencidrias de
qualquer natureza, ndo adimplidas pela CONTRATADA.

PARAGRAFO QUARTO - A garantia em dinheiro devera ser efetuada no Banco de Brasilia (BRB) em favor do CONTRATANTE.

PARAGRAFO QUINTO - A garantia somente sera liberada apds o integral cumprimento de todas as obrigacdes contratuais, inclusive o
recolhimento de multas e satisfacdo dos prejuizos causados ao CONTRATANTE ou a terceiros.

PARAGRAFO SEXTO - A garantia sera recalculada, nas mesmas condi¢des e proporcdes, sempre que ocorrer alteragdo no valor desta avencga.

PARAGRAFO SETIMO - N3o serdo admitidas outras hipdteses de execucdo da garantia ndo previstos neste instrumento

11. DA REPACTUAGAO E DO REAJUSTE

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - A repactuagio serad precedida de solicitagio da CONTRATADA, acompanhada de demonstra¢do analitica de
alteracdo de custos relativos a mao de obra, por meio de apresentac¢do de planilha de custos e formagdo de pregos, de acordo com o novo Acordo ou Convengdo
Coletiva que a fundamente.

PARAGRAFO PRIMEIRO - E vedada a inclusdo por ocasido da repactuacdo de beneficios ndo previstos na proposta inicial, exceto quando se
tornarem obrigatérios por forga de instrumento legal, senten¢a normativa, acordo coletivo ou convencdo coletiva.

PARAGRAFO SEGUNDO - O valor dos insumos sera reajustado anualmente, com base no indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA.

PARAGRAFO TERCEIRO - O primeiro reajuste levard em conta para fins de calculo a variagdo do indice pactuado entre a data de apresentacdo da
proposta e do primeiro aniversdrio do contrato, sendo que os reajustes subsequentes ocorrerdo sempre nos aniversarios seguintes, aplicando-se a variacao
ocorrida no ultimo periodo.


https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=69091336&id_procedimento_atual=177242342&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110047423&infra_hash=1eed907590304c125edfbfcc5c316de7762337b0870b073ae0d89e58bdcc67dadd1433796bf60d53bc77035cf7aabc50cea7e4cf46098ab2d6ed4605d901d63a3c986b60bd12d64b5b7f44ddc167af229e24009c9a3ff4e138b42a5002c8cd85

12. DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - S3o obrigacdes das partes as expressamente previstas neste Contrato, além daquelas contidas no Elemento
Técnico oriundo da presente Selecdo de Fornecedores.

PARAGRAFO PRIMEIRO - O CONTRATANTE compromete-se a:

| - Das disposi¢Oes gerais:

a) Exigir o cumprimento de todas as obrigacGes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de
sua proposta. Promover através de seu representante o acompanhamento e a fiscalizagdo da execug¢do do Contrato, anotando em registro préprio as
falhas detectadas e comunicando, por escrito, ao IGESDF, que se responsabilizard em propor ao setor competente a aplicagdo das penalidades
previstas no Contrato de acordo com legislacdo em vigor, sobre defeitos, irregularidades ou falhas constatadas na execug¢do dos servigos, fixando
prazos para as devidas corregdes;

b) Efetuar o pagamento a empresa contratada mediante faturas e nota fiscal devidamente atestada pelos setores competentes
(executores locais dos Contratos designados pelo IGESDF);

c) Ceder a empresa contratada, mediante Termo de Permissdo de Uso, conforme modelo padrdo, com as devidas adaptacdes, com
cladusula que o vincule a sua vigéncia com a do futuro Contrato de prestacdo de servicos, para as areas das Unidades de Saude objeto deste termo;

d) Autorizacdo a titulo precario, o uso das areas fisicas (imoveis) destinadas ao funcionamento da area de producao, refeitdrio, copas,
lactario e /ou Unidade de Nutri¢do e Dietética durante toda a vigéncia do Contrato;

e) Estabelecer, no prazo maximo de 10 (dez) dias contados da assinatura do Contrato, cronograma a ser elaborado e cumprido pela
CONTRATADA para manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e instalagdes das areas das Unidades de Alimentacdo e Nutricdo (UAN);

f) Disponibilizar, durante a eventual execugdo de obras nas dependéncias destinadas ao refeitério, copas, lactario e/ou Unidade de
Nutricdo e Dietética, area provisdria necessdria a continuidade da distribuicdo, armazenamento e fornecimento de alimentagao;

g) Fornecer energia elétrica, vapor, agua e esgoto, mediante o pagamento do percentual de 2% sobre o faturamento mensal, a titulo
de ressarcimento pro rata de tais despesas realizadas pelo IGESDF, definido neste instrumento. O ressarcimento serd efetuado proporcionalmente
com base no valor nominal da fatura apresentada pela CONTRATADA;

h) Disponibilizar o levantamento das refei¢des, dietas enterais e férmulas infantis que serdo fornecidas, por meio do setor competente
de cada Unidade de Saude;

i) Fiscalizar a manutencdo efetuada pela CONTRATADA das areas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral
por meio dos setores competentes do IGESDF;

j) Glosar o faturamento do fornecimento de géneros, alimentos, refeicbes e produtos que ndo obedecam as condicGes estabelecidas
ou que nao tenham sido solicitados ou de substituicdes que nao tenham sido aprovadas pelo NUNPR, nos termos do Anexo V;

k) Analisar e fiscalizar, por intermédio da Comissdo de Gerenciamento de Residuos Sélidos em Saude, o Plano de Gerenciamento de
Residuos de Servicos de Saude (PGRSS) elaborado pela CONTRATADA;

I) Receber, ao término do Contrato, as instalagdes fisicas em condigdes adequadas de uso por meio de setor competente;

m) Receber em condicGes adequadas de uso, ao término do Contrato, os equipamentos, utensilios e mdveis pertencentes ao
patrimoénio do IGESDF, que tenham sido cedidos a CONTRATADA para utilizacdo a titulo precario.

Il - Cabera a Geréncia Administrativa (GERAD):
a) Supervisionar a execucdo contratual junto aos executores locais das Unidades Hospitalares e prestar orientacdes quando necessario;

b) Analisar estatisticamente o consolidado mensal do faturamento das Unidades Hospitalares junto ao Chefe de Nucleo de Nutricdo e
Producdo, com a finalidade de monitoramento e avaliacdo técnica;

c) Regulamentar o fornecimento de refei¢cGes, por meio de legislacdo vigente;

d) Analisar os relatorios de inspecdo de Contrato junto ao Chefe de Nucleo de Nutricdo e Producdo enviados pelas Unidades
Hospitalares e tomar as devidas providéncias cabiveis quando necessarias.

lll - Cabera ao Chefe de Niicleo de Nutricdo e Produ¢ao (NUNPR):
a) Gestdo do Contrato — Executora do Contrato;
b) Gestdo da fatura, custos e controle da fatura mensal da empresa terceirizada;

c) Controlar o numero, custos e despesas das refei¢cGes servidas, nutricdo enteral, férmulas infantis e suplementos, conjuntamente
com a Chefia do Nucleo de Nutri¢cdo e Produgdo, Chefia do Servico de Nutri¢do e Dietética (SENUT);

d) Atestar as faturas e notas fiscais relacionadas ao més de execucdo do objeto contratado, previamente conferidos e assinados pelo
Nucleo de Nutricdo e Produ¢cdo — NUNPR e Chefia do Servico de Nutricdo e Dietética — SENUT (Executores locais do Contrato) do HBDF e HRSM;

e) Regulamentar o fornecimento de refei¢cGes, por meio de instrumentos legais, indicando quem tém direito a refeigdes;
f) Supervisionar a execucdo contratual junto aos executores locais das Unidades de Saude e prestar orientacdes quando necessario;

g) Analisar estatisticamente o consolidado mensal do faturamento das Unidades de Saude com finalidade de monitoramento e
avaliacdo técnica;

h) Analisar os relatorios de inspeg¢do de Contrato enviados pelas Unidades de Salde e tomar as devidas providéncias cabiveis quando
necessarias;

i) Solicitar pagamento mensal da empresa terceirizada junto a Geréncia-Geral de Contabilidade, Financas e Custos (GGCFC).
IV - Cabera ao Ntcleo de Nutri¢cdo e Produgdo (NUNPR):

a) Executora local do Contrato;

b) Fiscalizar diariamente a producdo e distribui¢cdo das refei¢cGes, por meio do Manual de Boas Praticas;

c) Fiscalizar o uso dos POP’S nos processos diarios da UAN;



d) Fiscalizar diariamente a higienizacdo das dareas, equipamentos, materiais utilizados e higiene pessoal dos funcionarios, de acordo
com a Legislacdo Sanitdria Federal e do Distrito Federal;

e) Conferir junto a CONTRATADA, a lista de equipamentos, utensilios e outros materiais pertencentes ao IGESDF que estardo sendo
cedidos;

g) Fiscalizar a manutencao, efetuada pela CONTRATADA, das areas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral;

h) Fiscalizar as atividades de recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicdo e transporte das dietas aos pacientes e
colaboradores;

i) Inspecionar os géneros adquiridos e as previsdes de compras elaboradas pela CONTRATADA, podendo recusar aqueles que ndo
sejam de primeira qualidade. Para tanto, os Nutricionistas e os Técnicos em Nutricdo do IGESDF terdo acesso aos géneros e previsdes de compras da
CONTRATADA, diariamente, bem como ao balan¢o de consumo mensal da unidade, notas fiscais, e outros;

j) Exigir a substituicdo imediata de qualquer material ou género alimenticio que ndo atenda as exigéncias do Contrato sem Onus ao
CONTRATANTE;

k) Exigir e fiscalizar o cumprimento do Plano de Gerenciamento de Residuos de Servicos de Saude (PGRSS) elaborado pela
CONTRATADA;

I) Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo de empregado da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou crach3,
gue embaracar ou dificultar a sua fiscalizacdo ou cuja permanéncia na drea, a seu exclusivo critério julgar inconveniente.

m) Exigir a substituicdo de qualquer empregado ou preposto da CONTRATADA que assumir atitudes inconvenientes ao ambiente do
trabalho ou atitudes contrarias as clausulas contratuais;

n) Cancelar o fornecimento de qualquer refei¢do, a qualquer momento, sem que haja prejuizo ao IGESDF, caso a CONTRATADA ndo
cumpra as exigéncias contratuais;

o) Fazer o controle do custo e despesa da fatura, sendo responsdvel pelo controle estatistico e apresentacdo de relatérios mensais
ao Chefe de Nucleo de Nutricdo e Producdo e a Geréncia Administrativa (GERAD).

p) Emitir relatérios mensais sobre as fiscalizagGes e controles realizados, documentando e encaminhando para o Nucleo de Nutricdo e
Producdo e/ou Geréncia Administrativa (GERAD), quaisquer irregularidades detectadas na supervisio dos fornecimentos executados pela
CONTRATADA,;

q) Avaliar, alterar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA,;

r) Fazer analise dos cardapios trimestrais, cobrando a inclusdo do valor energético, fichas técnicas e macronutrientes, de acordo com
as necessidades nutricionais dos pacientes e colaboradores;

s) Fiscalizar o controle de treinamentos obrigatdrios anuais, conforme legislagdo vigente;

t) Elaborar relatdrio técnico quinzenal de ndo conformidades e solicitar respectivas acdes corretivas, por meio de planilha de auditoria;
u) Fiscalizar o controle de sobras e restos;

v) Participar e fiscalizar a sele¢do dos fornecedores e procedéncia dos alimentos;

w) Proceder periodicamente antes da distribuicdo das refeicdes aos usudrios, degustacao e aprovacao das preparacgdes, registrado em
POP especifico, fiscalizando a qualidade e a apresentagdo das preparagdes;

x) Solicitar teste de aceitabilidade das prepara¢Ges sempre que achar necessario ou requisitado;

y) Fiscalizar o preenchimento de todas as planilhas de controle descritas no manual e em legislacdo, necessarias ao controle de
gualidade e as boas praticas de fabricacdo;

z) Participar das diretrizes de notificacdo de incidentes e eventos adversos;

aa) ldentificar, notificar e monitorar o treinamento e capacitacao frente as demandas da producao.
V - Cabera ao Servigo de Nutri¢do e Dietética (SENUT):

a) Executora local do Contrato;

b) Disponibilizar o levantamento (mapa e requisicdes) das refeicdes, dietas enterais, fdrmulas infantis e outros géneros alimenticios
gue serdo fornecidos para pacientes internados e acompanhantes legalmente instituidos por centro de custo;

c) Fornecer o discriminativo numérico de refei¢cGes, bem como a correspondente listagem nominal, para fins de controle local, de
pacientes e acompanhantes. Conforme a Resolugdo DES n2 521/2013, o estado ficard responsdvel em assegurar a gratuidade de alimentagdo nas
Unidades para os acompanhantes de criancas, adolescentes e idosos face aos seus respectivos estatutos de acordo com o horario de permanéncia,
para agentes responsaveis pela custédia de pacientes oriundos do sistema prisional ou de abrigo para menores infratores, onde terdo direito as
refeicdes previstas no art. 3°, inciso |, de acordo com as suas jornadas de trabalho, assim como para acompanhantes de portadores de necessidades
especiais garantido pela Constituicao Federal, com fundamento nos principios constitucionais da dignidade da pessoa humana e da isonomia e
também para os acompanhantes de parturientes durante todo o periodo de trabalho de parto, parto e pds-parto imediato (Portaria n? 2.418 do
Ministério da Saude, de 2 de dezembro de 2005);

d) Coordenar a atuacdo da EMTN, garantindo o uso dos protocolos clinico-técnicos do servico, segundo niveis de assisténcia
nutricional, de acordo com a legislacao vigente;

e) Coordenar a distribuicdo de dietas orais, verificando o percentual de aceita¢do, assim como a tolerancia e o percentual de infusao
da dieta enteral;

f) Acompanhar a coleta de amostras para controle microbiolégico das formulas de Nutricdo Enteral, Formulas Infantis e da agua
utilizada no preparo da Nutri¢cdo Enteral, conforme Manual de Boas Praticas de Preparo de Nutricdo Enteral do IGESDF;

g) Fiscalizar os processos do Lactario/Enteral bem como bombas de infusdo, equipos e frascos;

h) Cancelar, quando necessario, as refei¢cdes solicitadas, até uma hora antes do inicio da distribuicdo no Hospital de Base do Distrito
Federal e Hospital Regional de Santa Maria e até trés horas antes do inicio da distribuicdo das UPA’s.

i) Coordenar o fluxo de suplementacdo nutricional;

j) Fornecer e assinar formulario para solicitacdo de dieta padronizada para acompanhantes em casos eventuais e que ndo se
enquadrem na Portaria n2 501, de 28 de Maio de 2018, encaminhando o acompanhante ao Servico de Servico Social (SEASS) para devida aprovacao;

k) Coordenar a implantacdo do novo Sistema Informatizado, com a criagdo e desenvolvimento de novas planilhas e mapas nutricionais,
gerando ferramentas de controle e qualidade.



1) Elaborar um demonstrativo de custo com alimentagdo enteral: nutricdo enteral, férmulas infantis e suplementacdo enteral e oral, por
centro de custo a partir da prescricao solicitada por cada clinica através das nutricionistas prescritoras;

m) Emitir para o Nucleo de Nutricdo e Producgdo, relatorio técnico semanal de ndo conformidades por meio de planilha de auditoria
para respectivas agdes corretivas.

VI - Cabera ao Servigo Social:

a) Dar parecer favoravel ou ndo as solicitacGes recebidas via SENUT, de dieta padronizada para acompanhantes em casos eventuais e
gue ndo se enquadrem na Portaria n2 501, de 28 de Maio de 2018, apds andlise de cada caso individualmente.

PARAGRAFO SEGUNDO - A CONTRATADA fica obrigada a:

| - Manter atualizados os dados cadastrais, comunicando ao IGESDF toda e qualquer alteracao;
Il - Cumprir as obrigacGes estabelecidas neste Contrato e no Elemento Técnico n2 003/2020;
[Il - Cumprir a Legislacdo Sanitaria Federal e do Distrito Federal;

IV - Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, e demais orientacdes do érgdo fiscalizador e/ou dos executores do Contrato, salvo as que
infringirem normas legais;

V - Manter, durante toda a execugao do Contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e
qualificacdo exigidas neste Contrato;

VI - Elaborar e executar o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servicos de Saude (PGRSS), dos setores e fornecimentos executados
pela(s) empresa(s) contratada(s), conforme o estipulado pela Resolugdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA (RDC n? 306 de 07 de
Dezembro de 2004) e a Resolucdo CONAMA (358 de 29 de Abril de 2005) e outras que substituirem ou complementarem as vigentes. O PGRSS devera ser
elaborado especificamente para cada Unidade de Saude em que a CONTRATADA forneca o servico. O mesmo deverd ser apresentado e aprovado pela
Comissao de Residuo de Servicos de Saude da respectiva Unidade de Salde;

VIl - Cumprir a Legislagdo Brasileira, implantando as Boas Praticas de Manipulagdo e o sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle - APPCC;

VIII - Elaborar e manter atualizados os Manuais de Boas Praticas de Producdo e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) de cada
Unidade de Alimentacdao e Nutricado — UAN, de acordo com a legislacdo vigente, apresentando-os ao NUNPR e SENUT em um prazo mdaximo de 30
(trinta) dias, a partir do inicio da execugdo deste Contrato;

IX - Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do Contrato em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorrec¢des resultantes da execucdo ou de materiais empregados;

X - Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucgdo do
Contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo érgao interessado;

Xl - Submeter-se a fiscalizacdo permanente dos executores do Contrato designados pelo CONTRATANTE;

XIl - Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, quando da
execucdo do Contrato. A fiscalizacdo ou o acompanhamento da execucdo do Contrato ndo exclui, nem reduz essa responsabilidade;

XIll - Apresentar aos executores do Contrato, relatdrio técnico mensal das atividades (auditoria, custos, andlise microbioldgica, treinamento
pessoal e outros que se fizerem necessarios) realizado nas Unidades do CONTRATANTE;

XIV - Comunicar imediatamente ao Nucleo de Nutricdo e Producdo, por escrito, qualquer anormalidade técnico-operacional de carater
urgente, que impeca ou comprometa a perfeita execucdo do Contrato e prestar os esclarecimentos e assisténcia necessaria, se for o caso, em no maximo
24 horas;

XV - Responsabilizar-se pela qualidade da alimentac¢ao fornecida, e, quando houver suspeita de deterioragao ou contaminac¢ao dos alimentos
in natura ou preparados, suspender o fornecimento desse e encaminhar amostras para analise microbiolégica;

XVI - Participar, sempre que for requisitada pela CONTRATANTE, de reunides com o corpo técnico da CONTRATANTE a fim de discutir o
aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade;

XVII - Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em
tudo que se refira a execucdo dos servigos, inclusive a supervisdo;

XVIII - Providenciar e disponibilizar, sempre que solicitado, manuais, formularios ou outros documentos, assim como adequar seus processos
visando cumprir todas as etapas para Acreditacao Hospitalar das Unidades Hospitalares do IGESDF;

XIX - Os funciondrios da CONTRATADA deverdo participar de todos os processos necessdrios para a Acreditacdo Hospitalar das Unidades
Hospitalares do IGESDF;

XX - Guardar sigilo sobre todas as informacGes obtidas em decorréncia do cumprimento deste Contrato, observando que os termos e
condi¢des contidos neste instrumento, o escopo de execu¢ao dos trabalhos e todos os documentos que o instruem, assim como aqueles que vierem a
instrui-lo e que venham a ser trocados entre as partes ou por elas produzidos, sdo de carater estritamente confidencial e ndo poderao ser revelados,
divulgados ou cedidos a terceiros, integral ou parcialmente, sem prévia autorizacdo da CONTRATANTE;

XXI - Manter, durante toda vigéncia do Contrato, preposto, aceito pela Administracdo, para representa-la sempre que for necessdrio e em
caso de eventual substituicdo do mesmo, a CONTRATADA, devera comunicar previamente este fato ao fiscal do Contrato.
XXII - Da produgao:
a) A CONTRATADA ndo podera utilizar no preparo de refeicGes para pacientes, temperos industrializados;

b) Para os itens que apresentam porcdo especificada em unidade ou grama/mililitro, devera ser sempre considerada a opg¢do que
apresentar maior quantidade;

c) Para refei¢Ges fornecidas aos pacientes, a CONTRATADA devera retirar a pele do frango e a gordura aparente da carne vermelha
antes do preparo;

d) O preparo dos alimentos deverd seguir as normas da Técnica Dietética para cada tipo de dieta (normal, branda, pastosa, liquida-
pastosa e liquida);

e) Os paes especiais deverdo ser preparados para atender necessidades especiais dos pacientes, tais como: pdo com redugdo de sédio
para os pacientes com dieta hipossddica prescrita; pdo sem aglcar e pdo sem agucar com acréscimo de fibras para os pacientes diabéticos e pdo com
adicdo de fibras para os pacientes com constipacdo intestinal. Quando solicitado pelos nutricionistas, os pdes doce deverdo ser ofertados aos
pacientes em dieta hipossddica, em substituicdo ao pdo com reducdo de sédio (pao francés sem sal);



f) Os leites e férmulas em pd deverdo ser preparados conforme diluicdo indicada pelo fabricante;

g) A CONTRATADA deverd fornecer, necessariamente, preparacdo com suplemento (conforme descrito nas tabelas de elementos
constitutivos apresentadas acima) na merenda ou ceia da Dieta Liquida para pacientes;

i) Define-se como coquetel de frutas a bebida preparada com agua e frutas (duas ou mais), em consisténcia mais espessa que a de um
suco comum;

j) Define-se como creme de frutas a bebida preparada com ou sem agua (em pequena quantidade) e uma ou mais frutas, em
consisténcia semelhante a “papa”;

k) Os iogurtes fornecidos pela CONTRATADA deverao ser industrializados e ndo poderdo ser bebida lactea;
1) O acucar utilizado pela CONTRATADA para adocar as preparacdes deverd ser do tipo cristal;
m) O adogante fornecido ndo podera conter lactose;

n) A CONTRATADA devera utilizar, para o preparo das refeicdes, somente dleos de origem vegetal (soja, azeite, milho, arroz, girassol ou
canola).

o) O azeite utilizado nas preparages que vao ao forno/fogdo devera ser virgem puro ou extra virgem puro e o azeite utilizado nas
preparagdes cruas e no refeitério devera ser o extra virgem puro;

p) Nas preparacoes feijoada, galinhada ou cozido/ensopado deverdo ser servidas 250g de prepara¢do por pessoa, sendo 180g de
carnes diversas, considerando-se o peso liquido preparado;

g) As preparacées lasanha e “fritada” (de peixe ou de frango) deverdo ser servidas com peso de 200g, considerando-se o peso liquido
preparado;

r) Preparagdes servidas como prato principal deverao apresentar no minimo 40% de carne, ave ou peixe;
s) Quando o cardapio da sobremesa do refeitério for doce, a CONTRATADA devera fornecer uma opgao de fruta;

t) A CONTRATADA devera fornecer, no almogo e no jantar, em substituicdo a salada, sopa liquidificada ou ndo, para as dietas pastosa,
liquida pastosa e liquida, ou quando solicitado pelos nutricionistas do Servico de Nutri¢do e Dietética;

u) A CONTRATADA devera respeitar os seguintes percentuais de diluicdo das preparacgdes liquidas:

u.1) Mingau (200 ml):

INGREDIENTE | % INGREDIENTE | % DE AGUCAR
Aveia 10 5
Fuba 6 5
Maisena 8 5
Mucilon® de milho 15 3
Mucilon® de arroz 15 3
Farinha lactea 35 -
Neston® 20 3
Cremogema® 8 3

u.2) Vitamina (200ml): deverdo utilizar 60g de fruta e caso seja utilizado farindceos, seguir os percentuais abaixo:

FARINHA | % DE FARINHA | % DE AGUCAR
Aveia 3 3
Farinha lactea 5 -
Neston® 5 3

u.3) Bebidas que totalizem 200 ml deverdo ser fornecidas em copos descartaveis com tampa, com selo da ABNT de 300 ml;
u.4) Bebidas que totalizem 300 ml deverdo ser fornecidas em copos descartaveis com tampa, com selo da ABNT de 500 ml.
XXIII - Do fornecimento e distribui¢ao:

a) Fornecer somente géneros alimenticios registrados nos Orgios Competentes de acordo com o padrio de identidade e qualidade do
produto;

b) Utilizar géneros alimenticios e produtos sanitizantes devidamente registrados nos 6rgdos competentes;
c) Substituir, imediatamente, géneros alimenticios ou outros materiais fora das especificacGes de qualidade exigidas pelo IGESDF;

d) Manter todas as instalagOes, areas de trabalho, material de preparo e distribuicdo de alimentos em perfeito estado de limpeza,
sanitizacao e desinfecc¢do, utilizando produtos eficazes e registrados nos érgaos competentes;

e) Fornecer os talheres descartaveis para pacientes e acompanhantes acondicionados em sacos plasticos atéxicos, incluindo
guardanapo;

f) Fornecer alimentos utilizando utensilios adequados a condicdo clinica dos pacientes internados;

g) Fornecer alimentos e refeicdes a colaboradores em recipientes de vidro, polipropileno ou louga, talheres em ago inoxidavel
(adequados aos tipos de preparagoes), incluindo copos, garrafas, jarras para agua, suco e leite, galheteiros, bandejas, sopeiras, legumeiras, pratos,
xicaras e guardanapos. Os recipientes deverdao possuir tampas adequadas para manutencdo de temperatura do alimento, devendo estes serem
compativeis para o fornecimento de alimentos conforme per capitas pré-estabelecidas;

h) Fornecer alimentos e refeicGes em utensilios (legumeira, prato, copo, talheres e guardanapos) descartaveis, resistentes, adequados
a manutencdo de temperatura e com selo ABNT, a todos os pacientes e seus acompanhantes. Os recipientes deverdo possuir tampas adequadas para
manutencdo de temperatura do alimento, devendo estes serem compativeis para o fornecimento de alimentos conforme per capitas pré-
estabelecidas. Os recipientes e utensilios utilizados na distribuicdo de refeicdes deverdo ser previamente aprovados pelo NUNPR. As refeicGes
deverdo ser entregues em bandejas plasticas, exceto em areas de isolamento;

i) Fornecer géneros especificos para determinadas patologias especiais como doenca celiaca, erros inatos de metabolismo e outras,
mediante solicitacdo pelo Servico de Nutricdo e Dietética — SENUT e Nucleo de Nutricdo e Producdao — NUNPR da Unidade Hospitalar, sendo que a



empresa serad ressarcida mediante nota fiscal e de acordo com valores que ndo poderdo ser maiores que os precos médios cobrados pelos
estabelecimentos comerciais do Distrito Federal;

j) Fornecer agua filtrada (1000ml) para todos pacientes e acompanhantes, em cada periodo (manh3, tarde, noite) e sempre que
solicitado pelo NUNPR, em recipientes descartaveis com tampa, ambos com selo da ABNT. Para os pacientes portadores de moléstias
infectocontagiosas, pacientes de Pronto Socorro, pacientes de Unidades de Transplantados, Unidade de Terapia Intensiva, Queimados, em dialise
(hemodialise e dialise peritoneal) e em quimioterapia, pacientes sob escolta e pacientes psiquiatricos, fornecer 1000ml de dgua por paciente, em
cada periodo, em recipientes descartdveis com tampa, acompanhados de copos descartaveis, ambos com selo da ABNT. Para pacientes
transplantados oferecer dgua mineral industrializada em garrafa, minimizando o risco de contaminacao;

k) Fornecer mamadeiras de material apropriado, resistentes a esterilizagdo, com os respectivos bicos de silicone incolor e protetores
devidamente esterilizados para fornecimento de férmulas infantis de acordo com o Manual do Lactario;

I) Fornecer bicos de mamadeira especiais adequados para pacientes com patologias que assim requeiram;

m) Substituir as mamadeiras e/ou bicos e/ou protetores que ndo se encontrarem em condi¢Ges adequadas de uso ou por solicitacdo
de nutricionista do SENUT e/ou NUNPR;

n) Fornecer material e produtos registrados nos 6rgaos competentes, adequados para desinfeccdo das mamadeiras;

o) Manter a qualidade e o custo dos servigcos durante a execucdo de obras necessarias nas dependéncias destinadas a CONTRATADA
refeitorio, copas, lactario e/ou Unidade de Nutricdo e Dietética). Durante a execucdo de obras ou situacBes excepcionais que impossibilitem a
utilizacdo da estrutura fisica da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo das Unidades de Saude, a CONTRATADA devera, sob sua responsabilidade,
mediante aprovacado e supervisao do IGESDF, dar continuidade ao servigo, mantendo o mesmo padrdao de qualidade e cumprindo as legislagdes
vigentes;

p) Distribuir refeicGes e alimentos com meios préprios, de forma a que sejam servidos com apresenta¢do e temperatura adequadas e
de acordo com as determinacgdes e legislacdes vigentes;

g) Possuir sistemas compostos por carros e/ou recipientes com sistema de manutencdo de temperatura (térmicos e fechados) para
transporte e distribuicdo de refei¢cdes. Os sistemas deverdo ser previamente aprovados pelo NUNPR;

r) Fornecer as refei¢des nos refeitorios pelo sistema self-service com porcionamento do prato principal, opgao proteica e da
sobremesa, servida em bandeja lisa, devendo ser servidas com a temperatura adequada, de acordo com as normas vigentes;

s) Fornecer as refeicOes para pacientes com distribuicdo no leito, seguindo os porcionamentos estabelecidos;
t) Fornecer refeicGes em estrita observancia aos elementos e porcionamentos estabelecidos;

u) E responsabilidade das copeiras recolher, em até 2 horas apds o inicio da distribuicdo das refei¢cdes, todos os utensilios utilizados
pelos pacientes e acompanhantes (bandejas, descartaveis, sobras e etc.), preenchendo corretamente planilha de controle de sobras;

v) Descartar as sobras de alimentos e refil, nos lixos com tampa das copas das enfermarias;

w) Fornecer os recipientes internos e externos, os carrinhos para transporte de residuos e os sacos utilizados para acondicionar os
residuos, conforme legislacdo vigente e/ou orientacdes da ANVISA;

X) Montar as refeicOes para fornecimento a todos os pacientes valendo-se de profissionais devidamente treinados e exclusivos da
Unidade de Alimentacdo e Nutricdo, sendo permitido que executem essa tarefa as copeiras que realizam o fornecimento das refeicdes diretamente
aos pacientes e acompanhantes. Para distribuicdo de refeicbes para pacientes e acompanhantes deverd ser mantida a propor¢ao de 01 (uma) copeira
para distribuir até 30 (trinta) refeicOes.

y) Manter diariamente copeiras devidamente treinadas, permanentes e exclusivas, nas areas internas e externas do lactario e/ou
Unidade de Nutricdo e Dietética, inclusive no periodo noturnas, adequadamente uniformizadas, em condicdo de saude que atenda as legislacGes
vigentes pertinentes a esta area, para higienizacdo, esterilizacdo, preparo e envase de férmulas infantis e nutricao enteral;

z) Utilizar etiqueta adesiva autocolante para identificacdo dos pacientes, das férmulas enterais e formulas infantis. Os rétulos deverdo
ser preenchidos pelo funcionario da CONTRATADA responsdavel pelo lactario e em acordo a legislacdo vigente;

aa) Cumprir a legislacdo e as normas vigentes dos 6rgaos reguladores, manuais e rotinas de Boas Praticas de Preparacdo de Nutricdo
Enteral (BPPNE) elaboradas pelo IGESDF; respeitando as atribuicOes e responsabilidades especificas da CONTRATADA,;

ab) Fornecer bombas de infusdo, frascos descartaveis apropriados e acompanhados de equipo, ambos com certificado de qualidade;

ac) Garantir o controle de qualidade da Nutricdo Enteral e de Férmulas Infantis manipuladas. Os procedimentos de controle de
gualidade deverao obedecer as legisla¢des vigentes e manuais elaborados pela Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional - EMTN;

ad) Realizar, mensalmente, controle microbiolégico das férmulas de Nutricdo Enteral, Férmulas Infantis e da dgua utilizada no preparo
da Nutricdo Enteral, conforme Manual de Boas Praticas de Preparo de Nutricdo Enteral do IGESDF. Os insumos utilizados para coleta das amostras
analisadas serao custeados pela CONTRATADA, nao havendo nenhum custo para o CONTRATANTE;

ae) Apresentar, rotineiramente a8 NUNPR e/ou SENUT e sempre que solicitado pelos Nutricionistas da IGESDF, as fichas técnicas de
todas as preparacgdes incluindo discrimina¢des dos componentes, modo de preparo, rendimento e demais informacdes pertinentes;

af) Realizar, mensalmente, ou sempre que se fizer necessario, controle microbioldgico de ambiente e equipamentos da Unidade de
Nutricdo e Dietética e Lactario;

ag) Elaborar, trimestralmente cardapios obedecendo aos elementos constitutivos, respeitando os principios nutricionais para uma
alimentacao equilibrada e saudavel, os principios de Nutricdo e Dietética e as cldusulas do Contrato. A CONTRATADA devera apresentar cardapios
para dietas normais, especiais e com alteragdes de consisténcia, de acordo com as necessidades apresentadas pela NUNPR e SENUT;

ah) Apresentar para aprovacao os cardapios e respectivas fichas técnicas de todas as preparacdes para cada trimestre com no minimo
60 (sessenta) dias de antecedéncia para serem avaliados e aprovados pelo NUNPR e SENUT, podendo estes alterar o prazo minimo de antecedéncia
de 30 (trinta) dias, conforme necessidade, devendo o primeiro cardapio ser apresentado 10 (dez) dias corridos apds a assinatura do Contrato.
Salienta-se que o NUNPR poderd fazer alteracdes e novas propostas de preparacdes, visando o melhor atendimento e necessidades dos pacientes,
acompanhantes e colaboradores;

ai) Obedecer rigorosamente os cardapios aprovados pelo NUNPR e SENUT. Toda e qualquer modificacdo devera ser comunicada a
Chefia de Nucleo das Unidades de Saude com 24 horas de antecedéncia, por escrito, via email, sendo necessdria a aprovacdo da mesma;

aj) Encarregar-se de fornecer os cardapios com descricdo detalhada (ingredientes e cortes de carnes) das preparagbes e as fichas
técnicas ao NUNPR, apds aprovacao;

ak) Encarregar-se de afixar em local de facil visualizacdo, no refeitério, o carddpio do dia com a descricdo (ingredientes e valores
caléricos totais — VCT) das preparagdes. Caso ocorram altera¢des o cardapio deverd ser corrigido no tempo minimo de 1h antes da abertura do
refeitério;

al) Encarregar-se de afixar em local de facil visualizagdo, no refeitorio, normas de utilizacdo e horarios;



am) Elaborar cardapios diferenciados por ocasido de datas comemorativas, incluindo nos cardapios prepara¢des e/ ou alimentos tais
como: peixe, bacalhau em substituicdo ao prato principal na Semana Santa; peru e pernil, compotas variadas, rabanada, frutas, farofa especial, arroz
com passas, salpicdo, ou maionese e refrigerante em Véspera de Natal, Natal, Véspera de Ano Novo e dia 01 de janeiro; canjica, bolo de fuba, de
mandioca, pamonha e doces tipicos em junho. Estes cardapios deverao ser aprovados previamente pelo NUNPR;

an) Disponibilizar opgBes proteicas para o cardapio do refeitério, da seguinte maneira: quando o prato principal for constituido de
peixe ou ave devera haver opcdo de carne bovina; quando for constituido de carne bovina, visceras e suina, a opg¢do devera ser de carne branca ou
massa recheada com molho ou proteina de soja texturizada;

ao) Submeter a aprovacgdo e liberagdo dos profissionais de Nutricdo do NUNPR, uma amostra de todas as preparacdes a serem
fornecidas;

ap) Atender, obrigatoriamente, as solicitacdes de substituicdo de cardapios para pacientes feitas pelos nutricionistas com limite de 4
(quatro) substituicGes por paciente no dia. Ressalta-se que em caso de pacientes da Oncologia ou Hematologia mais substituicdes poderao ser feitas
com autorizacdo prévia do NUNPR;

aq) Atender as solicitacOes extras que ndo constarem nos Mapas de Dietas em qualquer hordrio solicitado pelo SENUT de cada
Unidade de Salude, como por exemplo, em caso de retorno de exames e admissdao de pacientes nas clinicas fora dos horarios estabelecidos para o
fornecimento de refeicdes, etc.;

ar) Modificar as preparacées ou substituir géneros alimenticios de acordo com as técnicas de preparo e padrdo de qualidade exigidos;

as) Fornecer, no caso das Unidades ja informatizadas, a impressdo dos mapas de solicitacdo de dietas, requisicdes extras, esquemas de
dietas, mapas de setores para o fornecimento de lanches dos setores fechados e etiquetas adesivas e autocolantes de identificacdo de legumeiras
(contendo: nome do paciente, DN e dieta), rotulos de férmulas enterais e dgua, férmulas infantis e complementacgdo por via oral;

at) Apresentar, na fatura, levantamento mensal discriminado com os precos unitarios, quantitativos e custos das refeicdes fornecidas
para pacientes internados, acompanhantes legalmente instituidos e colaboradores, das dietas enterais, das formulas Infantis e dos complementos de
cada Unidade de Saude e conforme necessidade do NUNPR;

au) Executar e prestar os servicos nas dependéncias das Unidades Hospitalares, nos setores e horarios estabelecidos, durante 24
horas, inclusive aos Sdbados, Domingos e feriados, sob determinacdo e fiscalizacdo do SENUT e/ou NUNPR;

av) Caso a Unidade Hospitalar ndo ofereca condi¢Ges para elaboragdo das grandes refeicdes, a CONTRATADA obriga-se-a produzi-las
em local pré-determinado em Contrato e transportda-la para a Unidade, sem onerar o custo;

aw) Realizar teste de aceitabilidade das preparacdes sempre que for requisitado;

ax) Oferecer produtos de nutricdo enteral, em consignacdo, sempre que disponiveis no mercado, em sistema fechado, bem como
bomba de infusdo, frascos e equipos compativeis para o uso, na quantidade média/mensal de 170 bombas + 17 bombas adicionais (10% do total de
bombas) a titulo de reserva para o Hospital de Base do Distrito Federal e 100 bombas + 10 bombas adicionais (10% do total de bombas) a titulo de
reserva para o Hospital Regional de Santa Maria, sem 6nus extracontratual para o CONTRATANTE;

ay) Observar a possibilidade de aproveitamento maximo dos alimentos durante o planejamento, a aquisicdo de géneros e a produgdo
das refei¢Ges didrias, utilizando-se técnica especifica para cada etapa do processo produtivo das refeicdes.

az) Do detalhamento sobre horario de distribuicdo das Dietas:

REFEICAO PACIENTES INTERNADOS | COLABORADORES | RESIDENTES
DESJEJUM 07:00 as 08:30 06:30as 07:30 | 06:30 as 07:30
COLACAO 09:30 as 10:30 - -
ALMOCO 11:30 as 13:00 11:30as 13:30 | 11:30 as 13:30
MERENDA 14:30 as 15:30 - -
JANTAR 17:30 as 19:00 19:00 as 20:30 | 19:00 as 20:30
CEIA 20:00 as 21:00 21:00 as 22:30 | 21:00 as 22:30
08:00 as 09:30
LANCHE DAS AREAS FECHADAS - 14:30 as 16:00 -
21:00 as 22:00

ba) A CONTRATADA devera cumprir os horarios estabelecidos acima ndo se desobrigando, entretanto, a fornecer alimentos e géneros
alimenticios a qualquer tempo, quando requisitados por Nutricionista do CONTRATANTE, visto que o servico deve ser continuo e ininterrupto (24
horas);

bb) Transportar em veiculos dotados de compartimentos hermeticamente fechados, regulares, segundo as normatizacGes da Vigilancia
Sanitaria, para transporte por veiculos de alimentos para consumo humano as refei¢des produzidas, destinadas a Unidade de Pronto Atendimento
(UPA);

bc) Do detalhamento sobre horario de funcionamento do refeitdrio:

REFEICAO | SEGUNDA A SEXTA-FEIRA | FINAIS DE SEMANA E FERIADO
DESJEJUM 06:30 as 07:30 06:30 as 07:30
ALMOCO 11:00 as 13:30* 11:00 as 13:30*
JANTAR 18:30 as 20:00 18:30 as 20:00
CEIA 21:00 as 22:00 21:00 as 22:00

bd) A CONTRATADA deverd disponibilizar a opcdo de reserva de ALMOCO de segunda a sexta-feira mediante lista a ser disponibilizada
no refeitério ou através de contato por ramal direto da CONTRATADA, estabelecendo-se o horario maximo para reserva até 13:20 (13 horas e 20
minutos);

be) A CONTRATADA devera oferecer horario estendido de refeitdrio para colaboradores com solicitacdo de reserva até as 15:00 horas.
XXIV - Da higienizagao, limpeza e medidas sanitarias:

a) Proceder, mensalmente ou quando necessario, o controle do nivel de contaminagdo ambiental (superficies, utensilios,
equipamentos e manipulador), seguindo legislagdes vigentes e/ou pareceres técnicos elaborados pelo SENUT e/ou NUNPR e/ou Orgdo de Vigilancia
Sanitaria do Distrito Federal;



b) Assegurar condicGes de controle de avaliacdo microbiolégica (coletar contraprova) de todas as refeicées, Nutricdo Enteral e
Férmulas Infantis manipuladas, conforme legislagdes vigentes e pareceres técnicos elaborados pelo SENUT e/ou NUNPR e/ou Orgdo de Vigilancia
Sanitaria do Distrito Federal;

c) Acondicionar o lixo de acordo com as normas do IGESDF, do SLU e da Secretaria do Meio Ambiente, em locais previamente
determinados pelo IGESDF;

d) Lavar e desinfetar o carro de distribuicdo apds o final de cada coleta e os recipientes de lixo diariamente ou conforme orientagdo da
Comissao de Residuos de Servicos de Saude e do Nucleo de Infecgdo Hospitalar. O saco de lixo ndo podera ser esvaziado ou reaproveitado;

e) Implantar, em todas as dependéncias do local em que sera prestado o servico, o controle integrado de pragas, incluindo instalacdo
de equipamentos preventivos (telas, ralos, etc.) bem como procedimento de prevencdo e eliminacdo de insetos e roedores, de acordo com a
legislacdo vigente e sempre que for solicitado pelo CONTRATANTE. S6 deverdo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Uma cdpia
dos registros dessas operacoes devera ser encaminhada o CONTRATANTE e outra ao NUNPR.

XXV - Dos materiais, equipamentos e instalagdes:

a) A CONTRATADA utilizara a estrutura predial do préprio Hospital de Base do Distrito Federal e do Hospital Regional de Santa Maria
(implicando despesa com depreciacdo predial), bem como do sistema hidraulico, elétrico e telefonico;

b) Caso a Unidade de Saude ndo possua ou necessite de complementac¢do de equipamentos e reparos nas instalacdes das areas das
Unidades de Alimentagdo e Nutricdo (UAN), os mesmos ficardo a cargo da CONTRATADA,;

c) Responsabilizar-se pela manutencdo preditiva, preventiva e corretiva das instalacdes fisicas do setor, tanto em termos de
manutencdo interna (pintura, revestimentos, troca de lampada, carrapetas, telas, vedacgdes, limpeza da caixa de gordura, coifas de exaustdo, filtros de
agua, aparelhos de ar condicionado do local, entre outros) quanto a externa (recepcdo de refei¢des, estoque, administragcdo, banheiros, lavatérios e
vestiarios);

d) Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execucdo dos servicos em perfeitas condi¢Ges de uso inclusive ao término do
Contrato, responsabilizando-se por eventuais avarias;

e) Cabera a CONTRATADA arcar com todos os 6nus referentes a instalagdo dos materiais necessarios em todas as areas relacionadas;
f) Os equipamentos e utensilios que estdo em uso atualmente que sdo de propriedade de terceiros serdo a esses restituidos;

g) Os equipamentos e utensilios pertencentes a carga patrimonial do IGESDF, constante que serdo colocados a disposicdo da
CONTRATADA durante a vigéncia do Contrato, poderdo ser vistoriados por ocasido da visita técnica;

h) Adquirir todo o gas de cozinha que utilizard na execucdo do fornecimento das refei¢des;

i) Realizar manutencdo (preventiva e corretiva) de equipamentos e utensilios e adequacdo das areas fisicas, destinados a execucdo do
objeto do Contrato. No caso de alteracdo de estrutura fisica, a CONTRATADA devera submeter o projeto a aprovacdo da IGESDF;

j) Repor, imediatamente, os equipamentos e utensilios danificados, inclusive nos finais de semana e feriados;
k) Manter, durante toda a vigéncia do Contrato, as instalacdes fisicas em perfeito estado de conservacao;

I) Entregar, ao término do Contrato, a area fisica e os equipamentos pertencentes ao patrimonio do IGESDF, que tenham sido
colocados a sua disposicdo, em perfeito estado de conservacao, conforme laudo de vistoria emitido pelo setor competente do IGESDF,
acompanhando a revogac¢ado da autoriza¢ao de uso dada pelo IGESDF;

m) Obedecer as especificacbes dos manuais e/ou normas técnicas elaboradas pela IGESDF e/ou legislacdo vigente quanto aos
equipamentos, materiais permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros insumos necessdrios a perfeita execucdo do objeto do
Contrato, pertencentes as areas de producdo, refeitdrio, copas, lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética;

n) Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPIs) para os funciondrios;

o) Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo, identificando a formacdo de camas amareladas, presenca de
fuligem nos recipientes e acumulo excessivo de gelo, que, entre outros, podem constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
manutencdo inadequada ou utilizacdo de combustivel de ma qualidade. Caso seja constatada alguma irregularidade, esta deve ser comunicada
imediatamente ao CONTRATANTE, devendo ser tomadas as devidas providéncias;

p) Apresentar um relatério ou check list mensal informando as acBes corretivas e preventivas realizadas em cada equipamento;
g) Instalar caso ndo haja um filtro com agua gelada para atendimento nas copas e refeitérios das Unidades Hospitalares.

XXVI - Determinag¢des técnicas relativas as formulas industrializadas para Terapia Nutricional Enteral, Férmulas Especializadas,
Suplementos, Médulos de Nutrientes, Férmulas Infantis e Férmulas Metabdlicas:

a) As férmulas enterais deverdo ser fornecidas de acordo com o descritivo apresentado no quadro “Relacdo de Fdormulas
Industrializadas para Terapia Nutricional Enteral, Formulas Especializadas, Suplementos, Mddulos de Nutrientes, Formulas Infantis e Formulas
Metabdlicas”. O Servico de Nutricdo emitird parecer final se o produto atende ao descritivo para proceder a aquisicdo, apds apresentacdao do nome
comercial das formulas a serem fornecidas em cada descritivo;

b) Caso a CONTRATADA necessite solicitar substituicdo de produtos, esta devera avisar ao NUNPR com antecedéncia minima de 3 dias;

c) O preco a ser utilizado para cobranca devera ser calculado em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentacao do
produto;

d) As férmulas deverdo ser requisitadas e faturadas em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentacdo do produto,
somente na quantidade a ser utilizada por horario por paciente, ndo podendo ser requisitadas a lata, caixa ou “pack” do produto;

e) As embalagens das formulas deverdo ser higienizadas conforme legislacdo vigente antes de sua entrada no Lactério e/ou Unidade
de Nutricdo e Dietética. Ndo sera permitida a entrada de embalagem aberta ou violada;

f) A Chefia de Nutricdo e Producdo poderda a qualguer momento solicitar alteracbes ou substituicdoes na “Relacdo de Formulas
Industrializadas para Terapia Nutricional Enteral, Formulas Especializadas, Suplementos, Mddulos de Nutrientes, Formulas Infantis e Formulas
Metabdlicas e Determinacdes Técnicas.” e da “Relacdo de equipos e frascos.”, caso alguma féormula apresente:

g) Problemas de apresentacdo, diluicdo ou aceitacdo pelos pacientes (nesse ultimo caso, devera ser apresentado relatorios médico
e/ou nutricional comprovando a necessidade de troca do produto para aquele paciente);

h) Desabastecimento nacional, regional e/ou local;

i) AlteracGes realizadas pela industria em sua composicdo;
j) Substituicdo do mercado por novo produto;

k) Descontinuidade de fabricacdo do produto

I) Todas as formulas fornecidas pela CONTRATADA deverdo estar registradas em érgdo competente;
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m) Para os descritivos que ndo apresentam consumo regular, porém sdo indispensdveis em caso de internacées de pacientes
portadores de determinadas patologias, tais como as Férmulas Metabdlicas, serd apresentado quantitativo mensal minimo, a fim de que a
CONTRATADA possa apresentar a cotacdo de preco para que esses produtos possam estar disponiveis em caso de necessidade. A CONTRATADA tera
até 72hs para disponibilizar tais férmulas mediante solicitacdo e aprovacdo do NUNPR.

XXVII - Do quadro de funcionarios:

a) Manter quadro de pessoal treinado e especializado, em quantidade suficiente para atender ao niumero de refei¢Oes, dietas enterais,
formulas infantis e outros géneros alimenticios nas Unidades de Saude do IGESDF para as quais fornecera o servico ininterruptamente, arcando com
todos os custos decorrentes e isentando o Instituto de Gestdo Estratégica de Saude do Distrito Federal de qualquer responsabilidade;

b) Manter, permanentemente, em cada Unidade de Saude, profissional nutricionista capacitado para responder pela producdo e
atendimento do objeto do Contrato;

c) Contar com nutricionista(s) Responsavel(eis) Técnico(s) pela UAN e SND e quadro técnico compativel para realizar todas as
atribuicdes pertinentes a atuac¢ao profissional conforme legislacao vigente.

d) Prover a substituicdo imediata de funciondrios em caso de folgas, faltas, férias, demissdes, licencas e qualquer outro afastamento de
pessoal da drea técnica, operacional e administrativa, mantendo sempre o quadro de pessoal completo;

e) Oferecer a todo profissional contratado treinamento adequado em sua area de atuacdo, devendo ser aprovado pelo NUNPR e
SENUT o conteudo programatico, a carga horaria total e os profissionais que irdo ministrar o treinamento;

f) Os nutricionistas da CONTRATADA ficardo responsaveis ndo sé pelo controle das atividades desenvolvidas na Unidade de
Alimentacdo e Nutricdo como também pela fiscalizacdo diaria das atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética;

g) Fornecer as copeiras do Lactario e/ou Unidade de Nutricdo e Dietética, vestuario que atenda rigorosamente as especificagcbes do
item “Vestuario”, constante do Manual de Boas Praticas para Nutricdo Enteral e para Lactdrio da IGESDF;

h) Fornecer a seus empregados uniforme que atenda a todas as especificagbes técnicas da legislacdo vigente, bem como
responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas decorrentes do fornecimento e substitui-los sempre que necessario;

i) Manter os empregados identificados e uniformizados quando em trabalho, devendo substituir imediatamente aquele que for
considerado inconveniente a boa ordem e as normas disciplinares do IGESDF;

j) Apresentar as folhas de pagamento, carteiras de trabalho, guias de recolhimento dos encargos previdenciarios e quaisquer outros
documentos comprobatérios do cumprimento das obrigagGes sociais, trabalhistas e fiscais relativas ao objeto contratado e prestar todos os
esclarecimentos necessarios, sempre que solicitado pelo IGESDF;

k) Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer 6nus ou encargos relacionados com seus funcionarios na prestacdo do
servico que é objeto do Contrato, sejam eles previstos na legislacdo trabalhista, social, previdencidria ou ambiental, ou relativos a indeniza¢des por
acidentes, moléstias ou de outra natureza profissional e/ou ocupacional nas dependéncias do IGESDF;

I) Ndo permitir que o empregado designado para trabalhar em um turno preste seus servicos no turno imediatamente subsequente;
m) Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administracgdo;

n) Apresentar para aprovacao a escala didria e mensal dos funciondrios que estardo em servico a chefia do Nucleo de Nutricdo e
Producdo da Unidade Hospitalar, obedecendo as normas pertinentes ao Direito do Trabalho, com antecedéncia minima de cinco dias da prestacdo do
servigo;

0) Permitir ao IGESDF, por intermédio dos executores operacionais do Contrato, o acesso diario ao controle de frequéncia dos
empregados;

p) Disponibilizar profissional Nutricionista para realizar visita técnica mensal, juntamente com nutricionista do IGESDF, membro da
Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional, ao lactario/ Unidade de Nutricdo e Dietética de cada Unidade Hospitalar, sendo obrigatdria a
elaboracdo de relatdrio de visita baseado em check-list elaborado pela SENUT, conforme RDC 63/00 da ANVISA, o qual devera ser entregue ao SENUT
com cépia ao NUNPR.

XXVIII - E expressamente vedado 3 CONTRATADA:
a) Utilizar, sob qualquer pretexto, servicos e dependéncias do IGESDF que ndo para as finalidades previstas no Contrato;
b) Transferir a terceiros, no todo ou em parte, as obrigacdes assumidas, sem prévia anuéncia do IGESDF;

c) Manter, contratar ou utilizar em seu quadro, colaboradores do IGESDF, sob qualquer pretexto, na execugao dos servicos.

DOS LOCAIS DE FORNECIMENTO E DISTRIBUIGAO

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - Dos locais de fornecimento de distribuicdo:

Enderego Hospital de Base do Distrito Federal
Hospital de Base do Distrito Federal, SMHS - Area Especial, Q. 101 - Asa Sul - Brasilia/DF - CEP: 70330-150

Endereco UPA Nuicleo Bandeirante
UPA Nucleo Bandeirante, Rodovia DF-075, Km 180, Area Especial, EPNB - Brasilia/DF - CEP: 71705-510

Endereco UPA Sao Sebastiao
UPA S3o Sebastido, quadra 102, conj. 1, Lt 1, Residencial Oeste - S0 Sebastido/DF - CEP: 71692-101

Enderec¢o UPA Sobradinho
UPA Sobradinho, Rodovia 420, Km 03 — Sobradinho 11/DF - CEP: 73080-050

Enderec¢o Hospital Regional de Santa Maria

Hospital Regional de Santa Maria, quadra AC 102, conjuntos A, B, C e D, s/n?, Santa Maria/DF — CEP: 72.502-
100

Enderego UPA Ceilandia |
UPA Ceilandia, Setor N, Quadra QNN 27, Area Especial D, Ceilandia/DF — CEP: 72225-270




Endereco UPA Recanto das Emas
UPA Recanto das Emas, quadra 400/600 — Area Especial, Recanto das Emas/DF — CEP: 72630-250

Endere¢o UPA Samambaia
UPA Samambaia, QS 107, conjunto 4 — Area Especial, Samambaia Sul/DF — CEP: 72.322-700

Enderego UPA Ceilandia Il
UPA Ceilandia Il - Expansdo do Setor O, QNO 21, AE D, Ceilandia/DF - CEP 72.262-104

Enderego UPA Paranoa
Paranoa Parque Q 1/2 Comercial 1 AE 4 EPC, Paranoa/DF - CEP 71.587-032

Endereco UPA Gama
UPA Gama, QI 7, Area Reservada 2, Setor Industrial - Gama/DF - CEP: 72445-070

Endere¢o UPA Riacho Fundo Il
QN 31 Conjunto 3, Lote 1, Riacho Fundo II/DF - CEP 71880-140

Endere¢o UPA Planaltina
Setor Habitacional Mestre D'armas, Q. 23 MD 2 Lt. 1, Planaltina/DF - CEP 73402-006

Endere¢o UPA Brazlandia
Vila Sdo José, Q. 37, AE 1, Posto de Saude, Brazlandia - CEP 72737-000

Endereco UPA Vicente Pires
Rua 10, Qd. 4D, Chacara 135, Vicente Pires/DF - CEP 72007-240

Endereco Hospital Cidade do Sol
Hospital Cidade do Sol, St. N QNN 27 - Ceilandia/DF - CEP: 72225-270

PARAGRAFO UNICO - Durante a vigéncia do instrumento contratual ou/até o recebimento definitivo do objeto, o local de entrega para
fornecimento podera sofrer modificacdes, a critério do IGESDF. Neste caso, o novo endereco para entrega constara na Ordem de Fornecimento.

14. DA ALTERAGAO CONTRATUAL

CLAUSULA DECIMA QUARTA - O presente Contrato podera ser alterado, em casos previstos nos artigos 33 e seguintes do Regulamento Préprio de
Compras e Contratacdes do IGESDF, consoante a Resolucdo CA-IGESDF N2 07/2019, mediante termo aditivo, desde que haja interesse do CONTRATANTE, com a
apresentacdo das devidas justificativas, e ndo haja modificacdo de seu objeto, conforme legislacdo vigente.

PARAGRAFO UNICO - A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, 0s acréscimos ou supressdes que se fizerem nas
obras, servicos ou compras, até 50% (cinquenta por cento) do valor inicial atualizado do presente Contrato, conforme previsto no art. 37 do Regulamento
Préprio de Compras e Contratacdes do IGESDF, consoante a Resolu¢do CA-IGESDF N2 07/2019.

15. DAS PENALIDADES

CLAUSULA DECIMA QUINTA - O atraso injustificado na entrega do(s) servico(s) e produto(s), objeto do presente Contrato e do Elemento Técnico
n2 003/2020, sujeitarda a CONTRATADA, sem prejuizo das sang¢des previstas nos artigos 35, 41, 42 e 43 do Regulamento Prdprio de Compras e Contratacdes do
IGESDF, consoante a Resolucdo CA-IGESDF N2 07/2019.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Comete infracdo administrativa, a CONTRATADA que:

| - Proceder com Inexecucdo total ou parcialmente de quaisquer das obrigacGes assumidas em decorréncia da contratagdo;
Il - Ensejar o retardamento da execuc¢do do objeto;

Il - Fraudar a execucao do Contrato;

IV - Comportar-se de modo inidoneo;

V - Cometer fraude fiscal;

VI - Nao mantiver a proposta.

PARAGRAFO SEGUNDO - A CONTRATADA que cometer qualquer das infracdes discriminadas no subitem acima, sem prejuizo da responsabilidade
civil e criminal, ou comprovada a inexecugdo total ou parcial deste Contrato estara sujeita as seguintes penalidades, assegurado o direito de defesa:

| - Adverténcia;
Il - Multa, na forma prevista neste Contrato;

Il - Suspensdo de participacdo em Selecdo de Fornecedores e impedimento de contratar com o IGESDF, por prazo nado superior a 2 (dois)
anos;
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IV - Solicitacdo aos érgdos governamentais competentes da caracterizacdo de inidoneidade.

PARAGRAFO TERCEIRO - Casos de Multas:

| - Pelo atraso injustificado na entrega do objeto da contratacgdo, sera aplicada multa de 0,20% (vinte centésimos por cento) por dia de atraso,
incidente sobre o valor da parcela inadimplida da obrigacdo, limitada a 30 (trinta) dias, a partir dos quais sera causa de rescisdo do Contrato;

Il - Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato, nos casos de inadimplemento, inexecucdo parcial ou total, execucdo imperfeita
ou negligéncia na execucdo do objeto contratado;

[ll - Multa indenizatdria, a titulo de perdas e danos, na hipotese da CONTRATADA ensejar a rescisdo das obriga¢cdes assumidas e/ou sua
conduta implicar em gastos ao CONTRATANTE superiores aos registrados;

IV - Caso haja uma situacdo que se enquadre em dois ou mais casos de multa, o IGESDF podera utilizar a multa mais elevada;

V - A multa eventualmente imposta a CONTRATADA serd automaticamente descontada da fatura a que fizer jus. Caso a CONTRATADA ndo
tenha nenhum valor a receber do IGESDF, ser-lhe-a concedido o prazo de 5 (cinco) dias uteis contados de sua notificacdo para efetuar o pagamento da
multa. Apds esse prazo, ndo sendo efetuado o pagamento, proceder-se-a a cobranga judicial da mesma;

VI - As multas aplicadas serdo consideradas divida liquida e certa, ficando o CONTRATANTE autorizado a desconta-las dos pagamentos
devidos a CONTRATADA, ou das garantias oferecidas no Regulamento Préprio de Compras e Contratagdes, ou ainda, cobra-las judicialmente, servindo para
tanto o presente instrumento como titulo executivo extrajudicial;

VIl - A aplicacdo das multas previstas nesta clausula ndo exime a CONTRATADA de responder perante o CONTRATANTE por perdas e danos
conforme legislacdo em vigor;

VIII - A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levard em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado ao CONTRATANTE, observado o principio da proporcionalidade;

IX - A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla
defesa da CONTRATADA, observando-se os procedimentos previstos no Regulamento Préprio de Compras e Contratos.

X - Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o Contrato, deixar de entregar documentacdo exigida
pelo CONTRATANTE, apresentar documentacdo falsa, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na
execucdo do Contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, ficara impedido
de contratar;

Xl - O descumprimento parcial ou total, previsto nas Planilhas de Auditoria Interna, elaboradas pelo NUNPR, por culpa exclusiva da
CONTRATADA sujeitara as penalidades previstas nos itens abaixo:

a) Plano de Acdo Corretiva e Multa, conforme quadro abaixo:

% Adequacao Ac3o Corretiva/Multa

Acima de 85% Plano de Acdo Corretiva

84,9% a 75% | Multa — 0,5% fatura + Plano de Agdo Corretiva

64% a 74,9% Multa — 1% fatura + Plano de Agdo Corretiva
Abaixo de 63,9% | Multa — 2% fatura + Plano de Ag¢do Corretiva

XIl - A meta de adequacdo da Planilha de Auditoria Interna é de 100% dos itens. Ela deve ser preenchida no decorrer da semana de forma
transparente, comunicando a empresa terceirizada as ndo conformidades encontradas até o fechamento da mesma totalizando uma planilha a cada
quinzena e até duas por més;

XIll - Para efeito de contabilizacdo dos percentuais do més vigente sera utilizada a somatdria dos percentuais semanais e a média dos
mesmos, objetivando o enquadramento do percentual na tabela prevista no item XII - Plano de A¢do Corretiva e Multa, da presente clausula;

XIV - A reincidéncia de 3 (trés) ndo conformidades iguais, na mesma semana ou semanas distintas, dentro do més sujeitara a CONTRATADA a
notificacdo extrajudicial e a criacdo imediata de Plano de Acdo Corretiva, devendo ser apresentada as acles corretivas ao CONTRATANTE, conforme o
padrdo IGESDF, no prazo maximo de 5 (cinco) dias corridos;

XV - Multa de 3% (trés por cento) da fatura, em caso de ndo cumprimento dos prazos descritos no Plano de Ac¢do Corretiva, devendo ser
cobrado no més seguinte ao prazo maximo do cumprimento proposto.

16. DA RESCISAO

CLAUSULA DECIMA SEXTA - A inexecucdo total ou parcial do presente Contrato ensejard a sua rescisdo, conforme disposto nos artigos 35, 38, 41 e
42 do Regulamento Préprio de Compras e Contratacdes do IGESDF, consoante a Resolucdo CA-IGESDF N2 07/2019. Os casos de rescisdo contratual serdo
formalmente motivados nos autos do processo, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

17. DA FISCALIZAGAO

CLAUSULA DECIMA SETIMA - A fiscalizac3o e o atesto da Nota Fiscal serd realizado pelo Gestor e Fiscal do Contrato, os quais serdo designados
apos a formalizagdo deste instrumento, que também serdo responsaveis pelo controle dos servigos prestados.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A fiscalizagdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicGes técnicas, vicios redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade do CONTRATANTE ou de seus agentes e prepostos.

PARAGRAFO SEGUNDO — Os procedimentos relacionados a fiscalizacdo e a gestdo contratual serdo realizadas em conformidade com a Resolucdo
da Diretoria Executiva n.2 062/2024, que disciplina as atividades de gestdo e de fiscalizacdo da execucdo contratual, bem como regulamenta os procedimentos
para apuracdo e aplicacdo de penalidades, nos termos do Regulamento Préprio de Compras e Contratacdes do IGESDF.
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18. DA FRAUDE E CORRUPGAO

CLAUSULA DECIMA OITAVA - Nos Contratos firmados com o IGESDF, deverdo ser observadas as determinacdes que se seguem:

PARAGRAFO PRIMEIRO — A CONTRATADA devem observar o mais alto padrdo de ética durante toda a execucdo dos Contratos, nos termos da
legislacdo vigente.

PARAGRAFO SEGUNDO - O IGESDF rejeitara a proposta, rescindird imediatamente o Contrato e aplicara as sang¢des previstas na legislacdo vigente
se, comprovadamente, verificar que a CONTRATADA, direta ou indiretamente, ou por um agente, envolveu-se ou deu causa em praticas corruptas, fraudulentas,
conspiratdrias ou coercitivas durante a vigéncia do presente instrumento ou subsidiada por ele.

19. DO SIGILO E DA CONFIDENCIALIDADE

CLAUSULA DECIMA NONA - A CONTRATADA compromete-se a guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento
do presente Contrato, observando que os termos e condi¢des contidos neste instrumento, o escopo de execugao dos trabalhos e todos os documentos que o
instruem, assim como aqueles que vierem a instrui-lo e que venham a ser trocados entre as Partes ou por elas produzidos na vigéncia deste Contrato, sdo de
carater estritamente confidencial e ndo poderdo ser revelados, divulgados ou cedidos a terceiros, integral ou parcialmente.

PARAGRAFO UNICO - E considerada confidencial, para fins desta clausula, toda e qualquer informagdo que diz respeito aos negdcios, dados
financeiros e informaces pessoais de pacientes e colaboradores do CONTRATANTE.

20. DA PUBLICACAO E DO REGISTRO

CLAUSULA VIGESIMA - O CONTRATANTE providenciara a publicacdo do resumo deste Contrato no sitio eletrdnico do IGESDF na rede mundial de
computadores, na forma do artigo 39 do Regulamento Préprio de Compras e Contratacdes do IGESDF, consoante a Resolugdo CA-IGESDF N2 07/2019.

21. DO FORO

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - Fica eleito o foro da Circunscri¢do Judiciaria de Brasilia, para dirimir qualquer duvida oriunda da execugdo deste
instrumento.

E, para firmeza e validade do que foi pactuado, lavrou-se o presente Contrato para que, ao qual, depois de lido, serd assinado pelos
representantes das partes.

CONTRATANTE:

CLEBER MONTEIRO FERNANDES

Diretor Presidente - Substituto

Instituto de Gestdo Estratégica de Satide do Distrito Federal - IGESDF

E IGESDF

RUBENS DE OLIVEIRA PIMENTEL JUNIOR

Diretor de Administracdo e Logistica

Instituto de Gestao Estratégica de Saude do Distrito Federal - IGESDF

E IGESDF

CONTRATADA:

RICARDO LOPES AUGUSTO

Representante Legal

MAXIMA FACILITY E SOLUCOES LTDA

22. ANEXOS
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22.1.

22.2.

ANEXO | - ESTIMATIVA DE FORNECIMENTO MENSAL MEDIO

| - Estimativa de custo mensal de refeicGes por Unidade de Saude:

Hospital de Base do Distrito Federal

RS 4.494.971,99

UPA Nucleo Bandeirante

RS 182.597,78

UPA S3o Sebastido

RS 100.853,46

UPA Sobradinho

RS 95.042,63

Hospital Regional de Santa Maria

RS 2.285.471,85

UPA Ceilandia |

RS 209.988,95

UPA Recanto das Emas

RS 151.825,94

UPA Samambaia

RS 123.923,35

UPA Ceilandia Il RS 209.988,95
UPA Paranoa RS 209.988,95
UPA Gama RS 209.988,95

UPA Riacho Fundo Il

RS 209.988,95

UPA Planaltina

RS 209.988,95

UPA Brazlandia

RS 209.988,95

UPA Vicente Pires

RS 209.988,95

Hospital Cidade do Sol

RS 250.716,58

TOTAL

RS 9.365.315,22

Il — Quantitativo mensal de refei¢cdes - LOTE 1: Conforme Planilha (159378969);

Il — Quantitativo mensal de refei¢cGes - LOTE 2: Conforme Planilha (159378969);

IV — Quantitativo mensal de extras LOTE 1: Conforme Planilha (159378969);

V — Quantitativo mensal de extras LOTE 2: Conforme Planilha (159378969);

VI — Quantitativo mensal de férmulas - LOTE 1: Conforme Planilha (159378969);

VIl — Quantitativo mensal de férmulas - LOTE 2: Conforme Planilha (159378969);

ANEXO Il - RELAGAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS MIiNIMOS SUGERIDOS PARA O HBDF E HRSM:

HOSPITAL DE BASE DO DISTRITO FEDERAL HOSPITAL REGIONAL SANTA MARIA
ITEM QTDE ITEM QTDE

APARELHO TELEFONICO 1 APARELHO TELEFONICO 1
ARMARIOS DIVERSOS 10 ARMARIOS DIVERSOS 6
AQUECEDOR DUAS BOCAS 1 AQUECEDOR DUAS BOCAS 1
BALANCA DIGITAL PARA COZINHA 4 BALANCA DIGITAL PARA COZINHA 2
BALANCA DE PRECISAO PARA LACTARIO 2 BALANCA DE PRECISAO PARA LACTARIO 2
BALANCA ELETRONICA 30KG 1 BALANCA ELETRONICA 30KG 1
BALCAO DE INOX TERMICO COM CUBAS 2 BALCAO DE INOX TERMICO COM CUBAS 1
BANCADA EM ACO INOX 15 BANCADA EM ACO INOX 10
BANHO MARIA 3 BANHO MARIA 1
BATEDEIRA 2 BATEDEIRA 1
CADEIRA PARA REFEITORIO 232 CADEIRA PARA REFEITORIO 80
CAFETEIRA 2 CAFETEIRA 1
CALDEIRAO AO VAPOR OU A GAS 4 CALDEIRAO AO VAPOR OU A GAS 0
CARRO PARA DISTRIBUICAO 40 CARRO PARA DISTRIBUICAO 15
COIFA 5 COIFA 4
CONTAINER PARA ACONDICIONAMENTO DE RESIDUOS | 16 CONTAINER PARA ACONDICIONAMENTO DE RESIDUOS | 3
CORTADOR DE LEGUMES CABRITA 1 CORTADOR DE LEGUMES CABRITA 1
ESTRADO DE POLIETILENO 45 ESTRADO DE POLIETILENO 10
ESTUFA 12 ESTUFA 0
EXTRATOR DE SUCOS 2 EXTRATOR DE SUCOS 1
FOGAO INDUSTRIAL 4 FOGAO INDUSTRIAL 2
FORNO COMBINADO 2 FORNO COMBINADO 0
FORNO INDUSTRIAL 1 FORNO INDUSTRIAL 2
FREEZER HORIZONTAL 2 PORTAS 8 FREEZER HORIZONTAL 2 PORTAS 5
IMPRESSORA 4 IMPRESSORA 2
LAVADORA DE PISO INDUSTRIAL 1 LAVADORA DE PISO INDUSTRIAL 1
LAVA LOUCA INDUSTRIAL 1 LAVA LOUCA INDUSTRIAL 1
LIQUIDIFICADOR 5 LIQUIDIFICADOR 3
MESA PARA REFEITORIO 58 MESA PARA REFEITORIO 10
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MICROCOMPUTADOR 4 MICROCOMPUTADOR 2
MICROONDAS 8 MICROONDAS 2
MIXER VERTICAL PARA LACTARIO 1 MIXER VERTICAL PARA LACTARIO 1
PROCESSADOR DE ALIMENTOS 1 PROCESSADOR DE ALIMENTOS 1
REFRESQUEIRA 2 REFRESQUEIRA 2
REFRIGERADOR 10 [ REFRIGERADOR 4
22.3. ANEXO IIl - ELEMENTOS E PORCIONAMENTOS MiNIMOS CONSTITUTIVOS DOS CARDAPIOS:
| - Dieta Fracionada Paciente:
DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU sucos OU leite e preparacgGes lacteas 1 porgao
P3des e substitutos 1 porgao
Manteiga e substitutos 1 porgao
Frutas e substitutos 1 porgao
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgao
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortalica A e hortalica B com ou sem hortalica C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem 100g
fruta, com ou sem massa, COM 5ml de azeite de oliva extra virgem puro e vinagre ou limdo
ou
Sopa de hortalicas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne 200ml
bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)
Carnes 1 porgao
Guarnigoes 1 porgao
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos (exceto coquetéis) OU sobremesas 1 porgao
Sucos 1 porgao
MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgao
P3es e substitutos 1 porgao
Manteiga e substitutos 1 porgao
Il - Dieta Fracionada Ped. Paciente:
DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU sucos OU leite e preparagdes lacteas 1 porgdo
P3des e substitutos 1 porgao
Manteiga e substitutos 1 porgao
Frutas e substitutos 1 porgao
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 por¢ao
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortaliga A e hortalica B com ou sem hortali¢ca C, com tomate, com ou sem
leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, COM 5ml de azeite de oliva extra virgem puro 60g
e vinagre ou limao
ou
Sopa de hortalicas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, 120ml
COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)
Carnes 1 porgdo pediatria
Guarnigoes 1 porgao pediatria
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 120g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 60g
Frutas e substitutos 1 porgao
ou
Sobremesas 1 porgao pediatria
Sucos 1 porgao
MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagées lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgao
P3es, biscoitos e substitutos 1 porgao

Manteiga e substitutos 1 porgao




Il - Dieta Liquida Paciente:

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS

PORCAO

Leite (de qualquer um dos tipos descritos e preparagdes lacteas) caramelizado OU com canela
OU com achocolatado a 8% OU com café OU cha de ervas ou frutas em infusdo

200ml

Leite e preparacdes lacteas (APENAS PREPARACOES ACRESCIDAS DE FARINHAS VARIADAS)

1 porcdo DIETA LIQUIDA

Creme de Frutas 200g
ou
Coquetel de frutas 300ml
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Leite e PreparacgOes Lacteas

1 porgdo dieta liquida

ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sopa de hortaligcas A, B e C com ou sem leguminosas, com massa ou cereal, carne bovina (20%) 500ml
ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)
Azeite de oliva extra virgem saché 10ml
Creme de Frutas 200g

ou

Coquetel de frutas

1 porgao dieta liquida

Sucos 1 porgao
MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Leite e preparagdes com leite 1 porgao dieta liquida
ou

Preparagao lactea com suplemento alimentar indicado para a faixa etdria do paciente,
adicionado ou ndo de sacarose, com a presenca de todos os macronutrientes em sua

200ml com 40g de suplemento

composicao
Sucos 1 porgao dieta liquida
ou
Creme de Frutas 200g
ou
Coquetel de frutas 300ml
IV - Dieta Padronizada Acompanhante:
DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes 1 porgao
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pé integral a 15% OU leite em
. . . . 200ml
po desnatado a 20% OU leite caramelizado OU leite com canela
ou
Leite (de qualquer um dos tipos citados acima) para misturar com café em infusdo 150ml
P3o doce OU pao francés OU pao integral OU pdo de forma 50g
Manteiga (com ou sem sal) OU creme vegetal (com ou sem sal) 10g
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortalica A e hortalica B com ou sem hortalica C, com tomate, com ou sem leguminosa, com
ou sem fruta, com ou sem massa, saché de 4mL COM 5ml de azeite de oliva extra virgem puro e saché 100g
de 4mL de vinagre ou limao
Carnes 1 porgao
Guarnigdes 1 porgao
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Sucos 1 porgao
V - Dieta Fracionada Acompanhante:
DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes 1 porgao
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pé integral a 15% OU leite em po 200ml
desnatado a 20% OU leite caramelizado OU leite com canela
ou
Leite (de qualquer um dos tipos citados acima) para misturar com café em infusdo 150ml
P3o doce OU pao francés OU pdo integral OU pdo de forma OU paes especiais 50g
Manteiga (com ou sem sal) 10g
ou
Creme vegetal (com ou sem sal) 10g
Frutas e substitutos 1 porgao




COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgao
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortalica A e hortalica B com ou sem hortalica C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem 100g
fruta, com ou sem massa, COM 5ml de azeite de oliva extra virgem puro e vinagre ou limao
ou
Sopa de hortalicas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina 500ml
(20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)
Carnes 1 porgao
Guarnigoes 1 porgao
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos (exceto coquetéis) OU sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgao
MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagbes lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgao
Paes, biscoitos e substitutos 1 porgao
Manteiga e substitutos 1 porgao
VI - Refeicdo Refeitério Servidor:
ALMOCO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortalica A (2 tipos) e hortalica B, com ou sem hortalica C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou 100g
sem fruta, com ou sem massa COM molho caseiro (a parte)
Carnes 1 porgao
Guarnigoes 1 porgao
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos OU sobremesas 1 porgao
Sucos 1 porgao
CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sopa de hortalicas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) 500ml
ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)
Cachorro quente OU sanduiche de carne bovina OU de aves OU de hamburguer OU de queijo e presunto COM ou .
SEM salada composto de: 1 unidade
P3o de forma OU pao integral OU pdo de hamburguer OU pdo careca OU pao francés ou baguete 50g
coM
Carne bovina ou aves ou hamburguer de carne ou aves 80g
ou
Presunto e queijo minas, mussarela ou ricota 40g
ou
Queijo minas, mussarela ou ricota 40g
ou
Salsicha de frango ou suina 1 unidade ou 50g
COM ou SEM
Manteiga OU creme vegetal 10g
COM ou SEM
Salada de hortalica Ae B 50g
ou
Pizza 1 unidade brotinho ou
200g
ou
Torta salgada OU panqueca OU crepe recheado com carne bovina ou ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou
gueijo e presunto, com ou sem hortaligas, com molho a parte OU risoto de carne bovina ou ave ou carne suina, com
ou sem hortaligas, com ou sem queijo OU de hortaligas (2 ou mais), com queijo parmesdo (a parte) OU macarrdo ou 200g
nhoque com molho sugo, ou bolonhesa, ou branco, ou a base de queijo, com queijo parmesao (a parte) OU lasanha
ou canelone ou rondeli, recheado com carne bovina ou de ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou queijo e
presunto, com ou sem hortaligas, com molho, com queijo parmesdo (a parte)
Bebidas quentes 1 porcao
Frutas e substitutos 1 porgao
Leite e preparagGes lacteas OU sucos 1 porgao
VIl - Refeicdo Refeitério Residente:
DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Bebidas quentes 1 porgao




22.4.

Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pé integral a 15% OU Leite em p6 desnatado a

20% OU leite caramelizado OU leite com canela 200m|
ou
Leite (de qualquer um dos tipos citados acima) para misturar com café em infusdo 150ml
P3o doce OU pao francés OU pao integral OU pdo de forma OU paes especiais 50g
Manteiga (com ou sem sal) OU creme vegetal (com ou sem sal) 10g
Frutas e substitutos 1 porgao
ALMOCO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortalica A (2 tipos) e hortalica B, com ou sem hortali¢ca C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou 100g
sem fruta, com ou sem massa COM molho caseiro (a parte)
Carnes 1 porgao
Guarnigdes 1 porgao
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos OU sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgao
JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortalica A (2 tipos) e hortalica B, com ou sem hortalica C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou 100g
sem fruta, com ou sem massa COM molho caseiro (a parte)
ou
Sopa de hortalicas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%)
, . 200ml
ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)
Carnes 1 porgao
Guarnicoes 1 porgao
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos OU sobremesas 1 por¢ao
Sucos 1 porgao
CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sopa de hortaligas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) 200m|
ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)
Cachorro quente OU sanduiche de carne bovina OU de aves OU de hamburguer OU de queijo e presunto COM ou SEM 1 unidade
salada composto de:
P3o de forma OU pao integral OU pao de hamburguer OU pao careca OU pao francés ou baguete 50g
com
Carne bovina ou aves ou hamburguer de carne ou aves 80g
ou
Presunto e queijo minas, mussarela ou ricota 40g
ou
Queijo minas, mussarela ou ricota 40g
ou
Salsicha de frango ou suina 1 unidade ou 50g
COM ou SEM
Manteiga OU creme vegetal 10g
COM ou SEM
Salada de hortalicaAe B 50g
ou
Pizza 1 unidade brotinho ou
200g
ou
Torta salgada OU panqueca OU crepe recheado com carne bovina ou ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou
queijo e presunto, com ou sem hortalicas, com molho a parte OU risoto de carne bovina ou ave ou carne suina, com ou
sem hortalicas, com ou sem queijo OU de hortalicas (2 ou mais), com queijo parmesdo (a parte) OU macarrdo ou 200g
nhoque com molho sugo, ou bolonhesa, ou branco, ou a base de queijo, com queijo parmesao (a parte) OU lasanha ou
canelone ou rondeli, recheado com carne bovina ou de ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou queijo e
presunto, com ou sem hortalicas, com molho, com queijo parmesao (a parte)
Bebidas quentes 1 porgao
Frutas e substitutos 1 porgao
Leite e preparacOes lacteas OU sucos 1 porgao
ANEXO IV — INCIDENCIAS - ITENS CARDAPIOS FUNCIONARIOS E PACIENTES:
| — Incidéncia para cardapio dos pacientes:
ITEM DO INCIDENCIA
CARDAPIO ALIMENTOS FORMA DE PREPARO (refeicBes/més)
Salada Hortalicas A, B e C com ou sem leguminosas, com ou sem Crua ou Crua / Cozida 62
fruta, com ou sem massa
Sopa Hortalicas A, B e C com ou sem Ieguminosas, com ou sem Creme / Canja / Consomes 31
massas, com ou sem cereais




s Bifes / Carnes fracionadas grelhadas /
Al C fil 1
catra / Contra filé Espetinhos / Escalopinhos / Medalhdo 6
Carne bovina Lagarto / Patinho / Coxio mole Carnes ensopad,as / Carnes assadas / 6
Carnes moidas / Empanado
Coxdo duro / Acém / Paleta Carnes picadas / Carne cozida 6
Carne de aves Frango (coxa, sobrecoxa, F;ZI:S’ filé de peito) / Chester / Assado / Cozido / Grelhado / Empanado 24
Carne de Dourada / Corvina / Pescada / Surubim / Filhote / Merluza / .
A C Ih E 1

peixes Cagdo / Congro rosas / Badejo / Namorado ssado / Cozido / Grelhado / Empanado 0
Guarnigdo Hortaligas variadas, massas, pirdao, farofa e polenta Cozidos / Suflés / Farofa / Purés / Tortas 62
Arros Branco / Integral Cozido 56
Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 6
- Carioca Cozido 42

Feijao n - -
Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20
Frutas Fatiadas / Porcionadas 42

Doces caseiros, doces industrializados, tortas doces, pudins,
Sobremesa . o ~
doces folhados, gelatina dietética ou ndo, sagu COM ou - 20
SEM creme de leite ou creme branco ou queijo branco

Il — Incidéncia para cardapio do almogo dos refeitdrios dos colaboradores:

ITEM DO INCIDENCIA
CARDAPIO ALIMENTOS FORMA DE PREPARO (refeicBes/més)
Salada Hortalicas A, B e C com ou sem leguminosas, com ou sem fruta, com ou sem massa Crua ou Crua / Cozida 62
Sopa Hortalicas A, B e C com ou sem leguminosas, com ou sem massas, Com ou sem cereais Creme / Canja / Consomes 31
" Bifes / Carnes fracionadas grelhadas
Alcatra / Contra filé Espeti/nhos / Escalopinhos ;gMedthéé 14
Carne bovina Lagarto / Patinho / Coxdo mole Carnes ensopad,as / Carnes assadas / Carnes 6
moidas / Empanado
Cox3o duro / Acém / Paleta Carnes picadas / Carne cozida 4
Carne de aves Frango (coxa, sobrecoxa, peito, filé de peito) / Chester / Peru Assado / Cozido / Grelhado / Empanado 20
Carr.1e de Dourada / Corvina / Pescada / Surubi.m / Filhote / Merluza / Cagdo / Congro rosas / Assado / Cozido / Grelhado / Empanado 10
peixes Badejo / Namorado
Visceras Figado Grelhado / Cozido 2
Carne suina Lombo / Pernil / Bisteca Assado / Grelhado 4
Soja Proteina texturizada de soja Cozida 2
Guarnicdo Hortalicas variadas, massas, pirdo, farofa e polenta Cozidos / Suflés / Farofa / Purés / Tortas 62
Arroz Branco / Integral Cozido 56
Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 6
" Carioca Cozido 42
Feijao - : -
Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20
Frutas Fatiadas / Porcionadas 62
Sobremesa Doces caseiros, doces industrializados, tortas doces, pudins, doces folhados, gelatina
dietética ou ndo, sagu COM ou SEM creme de leite ou creme branco ou queijo branco i 30
IIl — Incidéncia para cardapio do almoco e jantar dos refeitérios dos residentes:
ITEM DO INCIDENCIA
CARDAPIO ALIMENTOS FORMA DE PREPARO (refeicBes/més)
Salada Hortalicas A, B e C com ou sem leguminosas, com ou sem fruta, com ou sem massa Crua ou Crua / Cozida 62
Sopa Hortaligas A, B e C com ou sem Ieguminosgs, COm Ou sem massas, Com ou sem Creme / Canja / Consomés 31
cereais
" Bifes / Carnes fracionadas grelhadas
Alcatra / Contra filé Espeti/nhos / Escalopinhos /gMedthéf) 14
Carne bovina Lagarto / Patinho / Coxio mole Carnes ensopao!as / Carnes assadas / 6
Carnes moidas / Empanado
Coxdo duro / Acém / Paleta Carnes picadas / Carne cozida 4
Carne de aves Frango (coxa, sobrecoxa, peito, filé de peito) / Chester / Peru Assado / Cozido / Grelhado / 20
Empanado
Carne de Dourada / Corvina / Pescada / Surubim / Filhote / Merluza / Cagdo / Congro rosas / Assado / Cozido / Grelhado / 10
peixes Badejo / Namorado Empanado
Visceras Figado Grelhado / Cozido 2
Carne suina Lombo / Pernil / Bisteca Assado / Grelhado 4
Soja Proteina texturizada de soja Cozida 2
Guarnigdo Hortalicas variadas, massas, pirdo, farofa e polenta Cozidos / Suﬂ_(le_zr/t;::rofa / Purés/ 62
Arros Branco / Integral Cozido 56
Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 6
- Carioca Cozido 42
Feijao - - -
Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20
Frutas Fatiadas / Porcionadas 62
Sobremesa Doces caseiros, doces industrializados, tortas doces, pudins, doces folhados, gelatina i 30
dietética ou ndo, sagu COM ou SEM creme de leite ou creme branco ou queijo branco




IV - Per capitas:

MANTEIGA E SUSTITUTOS

GENERO ALIMENTICIO PORCAO
Manteiga saché saché (com ou sem sal) 10g
Creme vegetal saché ou porgdo (com ou sem sal) 10g
Mel de abelha 10g
Geleia saché comum ou dietética de sabores variados 10g
FRUTAS E SUBSTITUTOS
ALIMENTO PORCAO

Maca OU goiaba OU tangerina OU laranja OU caqui OU
manga a francesa OU pera

120g ou 1 unidade

média

Banana

120g ou 2 unidades

médias

Mamado a francesa OU abacaxi a francesa OU meldo a
francesa OU morango OU uva OU melancia a francesa

120g

Melancia e meldo com casca e semente

250g ou 1 fatia média

Salada de frutas 120g
Creme de frutas 120g
Coquetel de frutas 150ml
SOBREMESAS
PREPARACAO PORCAO | PORCAO DIETA LIQUIDA | PORCAO PEDIATRIA
Doces industrializados (liquidificado ou ndo) 80g 80g -
Doces caseiros (liquidificado ou n3o) 80g 80g -
Tortas doces 80g - -
Pudins 80g - -
Doces folhados 80g - -
Gelatina dietética ou ndo 80g 80g 50g
Sagu COM ou SEM creme 80g - -
Geleia caseira dietética ou ndo 80g 50g

PAES E SUBSTITUTOS

ALIMENTO PORCAO
P3o doce OU pao francés OU pao integral OU pdo de forma OU pao de forma integral OU paes 508
especiais OU pdo de batata OU pdo de leite OU pao careca
Biscoito doce OU biscoito dgua OU biscoito dgua e sal OU biscoito integral 30g

Biscoito caseiro ou biscoito de polvilho ou peta

40g ou 5 unidades

Torrada doce OU torrada salgada OU torrada integral

30g ou 3 unidades grandes
(torrada industrializada) ou 6
fatias (torrada caseira)

P3o de queijo OU biscoito de queijo

50g ou 3 unidades médias

Beiju 70g
Cuscuz 100g
Bolos variados 708
Cereal matinal de milho COM ou SEM agucar 30g
Arroz doce ou canjica preparados com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado
OU leite em po integral OU leite em po6 desnatado OU férmula a base de soja integral em pé OU 200ml
formula a base de soja light em pd OU leite de cabra OU leite reduzido ou sem lactose
Granola 30g
SUCOS
BEBIDA PORCAO | PORCAO DIETA LIQUIDA
Suco natural de frutas 20% (limdo, maracuja e tamarindo) | 200ml| 200ml
Suco natural de frutas 100% (laranja) 200ml 200ml
Suco natural de frutas 40% (demais frutas) 200ml 200ml
Agua de coco 200ml 200ml

CARNES
CARNE PORCAO | PORCAO PEDIATRIA

Bovina com osso 250g -
Bovina sem 0sso 120g 60g
Ave com 0ss0 180g 90g
Ave sem 0sso 120g 60g
Peixe filé 120g 60g

Peixe posta 180g -
Visceras 120g 60g

Carne suina com osso| 250g -

Carne suina sem osso| 120g -

GUARNICOES

PREPARACAO

| PORCAO | PORGAO PEDIATRIA




Hortalicas A, B e/ou C refogados OU grelhadas OU 100g 60g
cozidas OU assadas OU purés OU suflés

Tortas 100g 90g

Massas 100g 60g

Pirdao 100g 60g

Farofas 60g 40g

Polenta 100g 60g

BEBIDAS QUENTES
PREPARACAO PORCAO
Café em infusdo (p6 8%)| 50ml

Cha de ervas ou frutas 200mL

LEITE E PREPARACOES LACTEAS

PORCAO DIETA

PREPARACAO PORCAO LiQUIDA

Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pd integral
OU leite em p6 desnatado OU férmula a base de soja integral em p6 OU férmula a 150 ml 150 ml
base de soja light em po6 OU leite de cabra OU leite reduzido ou sem lactose

Leite (de qualquer um dos tipos descritos acima) caramelizado OU com canela OU

2 I 2 |
com achocolatado a 8% OU com café 00 m 00m
200 2
Leite fermentado com lactobacilos 100g ou 1 unidade .g ou
unidades
180 1
logurte natural integral OU iogurte natural desnatado 180g ou 1 unidade unii::e

logurte de frutas integral OU iogurte de frutas desnatado OU iogurte dietético OU 100g ou 1 unidade 200g ou 2
iogurte light OU iogurte a base de soja OU iogurte sem lactose unidades

Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado

desnatado OU leite em pd integral OU leite em pé desnatado OU férmula a base de 200mL 200mL
soja integral em pd OU formula a base de soja light em p6 OU leite de cabra OU leite

reduzido ou sem lactose COM ou SEM farinhas variadas
Milk shake (50% de sorvete dletepco ou n'ormal'e 50% de qualquer um dos tipos de 200 ml 200 ml
leite descritos acima)

Coalhada preparada com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado
OU leite em po integral OU leite em pd desnatado OU férmula a base de soja integral 150g ou 1 unidade 150gou 1
em pd OU formula a base de soja light em p6 OU leite de cabra OU leite reduzido ou unidade

sem lactose

Mingau de farinhas variadas, preparado com leite pasteurizado integral, leite
pasteurizado desnatado, leite em pod integral, leite em pd desnatado, férmula a base 200 ml 200 ml
de soja ou leite de cabra com aglcar ou adogante artificial

22.5. ANEXO V: DA FISCALIZAGAO E GLOSAS

1. Em caso de falta/ substituicdo sem autorizacdo serd aplicado o percentual de desconto relacionado abaixo sob o quantitativo de refei¢cbes produzidas nos
dias acusados.

PERCENTUAL DE GLOSA/ SOBRE O PRECO DE

GENERO CADA PREPARACAO ALIMENTAR.

PROTEINA (FALTA) 80%

PROTEINA (INADEQUAGCAO DO TIPO A PREPARACAO
INCLUSIVE SUBSTITUICAO DE CARDAPIO) 40%

PERCENTUAL DE

GLOSA/ FALTA / PERCENTUAL DE GLOSA/

GENERO CADA AUTORIZACAO / SOBRE O
_ PRECO DE CADA

PREPARACAO PREPARACAO ALIMENTAR.
ALIMENTAR.

GUARNICAO 19% 15%

ARROZ  E . )

FEIAO 15% 10%

SALADA 10% 5%

SOBREMESA 10% 5%

SUCO 6% 4%




PERCENTUAL DE
PERCENTUAL DE GLOSA/ SUBSTITUICAO
GLOSA/  FALTA  / SEM AUTORIZACAO /
. SOBRE O PRECO DE
GENERO CADA SOBRE O PRECO DE
) CADA
PREPARACAO .
ALIMENTAR. PREPARACAO
ALIMENTAR.
CAFE 2% 1%
LEITE 20% 10%
PAO ou
[0) 0,
SIMILAR 20% 10%
MANTEIGA E . o
ACUCAR 3% 2%
QUEIIO OU . .
SIMILAR 30% 20%
FRUTA 25% 15%

2. A falta total de proteina na refei¢ao ensejara a glosa, em 80% do seu valor unitario, ndo sendo admitida a sua substituicdo por ovo;

3. No caso de falta de itens do carddpio ou substituicdo de itens sem a devida autorizacdo dos fiscais em 2 (dois) ou mais géneros diferentes na
mesma refeicdo, esta sera glosada em 80% do seu valor unitario.
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