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1. DO OBJETO

1.1. O presente Elemento Técnico tem por objeto a contratagdo de empresa especializada no fornecimento ininterrupto de Alimentagdo Hospitalar
especialmente preparada para pacientes, respectivos acompanhantes legalmente instituidos e colaboradores autorizados das Unidade de Saude do IGESDF —
UPA’s Brazlandia, Gama, Paranog, Planaltina, Riacho Fundo Il e Vicente Pires, conforme condiges, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento
para atender as necessidades do Instituto de Gestdo Estratégica do Distrito Federal.

1.2. O fornecimento envolve todo o processo de preparagdo e distribuicdo de dietas normais, dietas especiais, dietas enterais e formulas infantis. O
servigo continuo de Nutrigdo é caracterizado pela aquisi¢do de insumos e armazenamento dos mesmos, até a entrega ao destinatario final, considerando o
fato das Unidades de Saude funcionarem durante 24 horas por dia, 7 dias por semana, conforme especificagdes e quantitativos constantes neste termo e seus
anexos.

1.3. A validade do servigo serd de 12 (doze) meses a contar de sua assinatura, podendo ser prorrogado por sucessivos periodos até o limite de 60
(sessenta) meses.

2. JUSTIFICATIVA DA AQUISICAO

2.1. A PORTARIA N2 01, DE 04 DE Janeiro DE 2021 da SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE DO DISTRITO FEDERAL, define a obrigatoriedade e

estabelece normas técnicas para fornecimento ininterrupto de alimentagdo especialmente preparada para pacientes, respectivos acompanhantes legalmente
instituidos e colaboradores autorizados das unidades da rede de saide da Secretaria de Estado de Saude do Distrito Federal - SES/DF. Com tudo fica evidente
que:

2.2. A alimentagdo adequada é um fator que merece destaque no tratamento dos pacientes, seja agindo na doenga ou auxiliando na evolugdo
clinica dos pacientes internados, através da manutengdo ou na recuperagdo do seu estado nutricional, o que acaba repercutindo diretamente no tempo de
permanéncia hospitalar e na diminui¢do da mortalidade e morbidade (PORTAL EDUCACAO, 2008).

2.3. A dieta hospitalar é essencial, pois garante o aporte de nutrientes ao paciente internado e, assim, preserva seu estado nutricional, pelo seu
papel co-terapéutico em doengas crdnicas e agudas, além de atuar na experiéncia de internagdo. (GARCIA, 2006).

2.4. Considera-se que a dieta hospitalar equilibrada e saudavel, tem efeitos benéficos na recuperagdo do paciente, melhorando a qualidade da
internagdo, promovendo a melhoria da saude do paciente assistido, contribuindo para um estado nutricional adequado e consequentemente diminuindo o
tempo de permanéncia no leito.

2.5. No Instituto de Gestdo Estratégica de Saude do Distrito Federal (IGESDF), as Unidades da Rede de Salde tém o fornecimento de alimentagdo
preparada e transportada para os pacientes internados, acompanhantes legalmente instituidos e colaboradores, realizado por empresa terceirizada.

2.6. Esclarecemos que, para efeitos de fornecimento de alimentagdo, entende-se que para esta contratagdo as Unidades de Saude da Rede de
Salde constituintes do IGESDF sdo: Unidades de Pronto Atendimento (UPA's) Brazlandia, Gama, Paranog, Planaltina, Riacho Fundo e Vicente Pires.

3. JUSTIFICATIVA DO QUANTITATIVO A SER ADQUIRIDO

3.1. Os quantitativos a serem adquiridos foram estimados para atender as necessidades do IGESDF nas Unidades de Saude: UPA’s Brazlandia, Gama,
Paranod, Planaltina, Riacho Fundo e Vicente Pires e foi baseado no planejamento de quadro funcional das Unidades de Saude IGESDF com referéncia as
unidades ja existentes nos ultimos 12 meses conforme planilhas de consumo em poder da Coordenagdo de Nutrigdo Produgdo.

4. ESPECIFICACAO DO OBJETO

4.1. O objeto caracteriza-se pela prestacdo de servigos de alimentagdo ininterrupta por meio da operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas
as atividades envolvidas na produgdo e distribuicdo de refeigdo nos locais pré-destinados. O servico engloba o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios, aquisicdo de insumos, estocagem, preparo, manipulagdo e a distribuicdo de alimentacdo normal, alimentagdo dietética, formulas infantis,
férmulas enterais e alimentos complementares, com disponibilizagdo de mao de obra qualificada para a execugdo das tarefas (pessoal técnico, operacional e
administrativo) em ndmero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas neste termo e seus anexos, tais como: higienizagdo das dependéncias,
manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos, aquisigdo de materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene, de limpeza e outros),
reposi¢cées dos mesmos e de utensilios nas Unidades de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) em quantidades necessérias a perfeita execugdo dos servigos, até a
entrega ao destinatario final, incluindo sua higienizagdo durante 24 horas por dia, sete dias por semana.

4.2, Dos locais de fornecimento e distribuicdo:

Enderego UPA Brazlandia
Vila S3o José QD 37 Area Especial 01- Brazlandia/DF

Endere¢o UPA Gama
Setor de Industria QI 07 Area Reservada 02 Gama/DF

|| Enderego UPA Paranoa "
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Paranoa Parque, EQ 1/2 Conjunto Comercial 1 Area Especial 04 - Paranoa/DF ||

Endere¢o UPA Planaltina

Av. Contorno Estancia, Quadra 22, Mddulo 01, AE 01 - Planaltina/DF

Enderego UPA Riacho Fundo Il

QN 31 Lote 01 Conjunto 03 - Riacho Fundo I1/DF

Enderego UPA Vicente Pires

SHVP Rua 10 Q4D, Gleba 1/2/3 - Vicente Pires/DF — CEP: 72.322-700

4.3. Durante a vigéncia do instrumento contratual ou/até o recebimento definitivo do objeto, o local de entrega para fornecimento podera
sofrer modificagGes, a critério do IGESDF. Neste caso, o novo enderego para entrega constara na Ordem de Fornecimento.

4.4, Do lote:

Locais de Execug¢do Descrigdao

Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar

UPA Brazlandia -~ « . . - - .
Descrigdo: Prestacdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refei¢do hospitalar.

Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar

UPA Gama . ~ . X - - .
Descrigdo: Prestacdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refei¢do hospitalar.

Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar

UPA Paranod - x = ] ) . - x .
Descrigdo: Prestacdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.

Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar

UPA Planaltina - - . - - - .
Descrigdo: Prestacdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.

Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar

UPA Riacho Fundo - - . - - _ .
Descrigdo: Prestagdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refei¢do hospitalar.

Servigo: Transporte e fornecimento de alimentagdo hospitalar

UPA Vicente Pires . ~ . X - - .
Descrigdo: Prestacdo de servigo de transporte e fornecimento ininterrupto de refeicdo hospitalar.

4.5. Do prazo:

4.5.1. O servigo devera ser prestado de forma continua, apds a assinatura do contrato e durante toda a sua vigéncia, com inicio das atividades
mediante ordem de fornecimento.

5. DESCRIGAO DOS SERVIGOS

5.1. Elaboragdo de cardapios didrios completos por tipo de dietas , para aprovagdo junto ao CONTRATANTE;

5.2. Armazenamento, aquisi¢do e controle do recebimento de géneros/produtos alimenticios e materiais de consumo em geral de acordo com o
especificado neste Elemento Técnico e conforme determinagdo de norma sanitaria vigente;

5.3. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

5.4. Pré-preparo, preparo e coc¢do da alimentagao;

5.5. Porcionamento padrdo ou conforme esquema dietético individualizado preconizado pelo CONTRATANTE utilizando-se utensilios apropriados;
5.6. Controle da temperatura, andlises microbioldgicas e coleta de amostras de todas as preparagdes seguindo norma sanitdria vigente;

5.7. Transporte interno e externo de refei¢des, além de distribuigdo nos leitos e setores definidos neste instrumento;

5.8. Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes, quando houver, deve ser realizado conforme prazo
determinado em até 2 horas apds o inicio da distribuicdo das refei¢Ges;

5.9. Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos e dos utensilios de cozinha;

5.10. Recolhimento e destinagdo adequada a todos os residuos gerados na execugdo das atividades previstas neste Elemento Técnico;

5.11. Supervisdo de aspectos higiénico-sanitarios dos manipuladores de alimentos;

5.12. Os servigos serdo executados, observadas as caracteristicas técnicas, conforme especificagdes abaixo:

5.13. Dietas Fracionadas Normal para Paciente: Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica composta de seis refeigbes,

destinada a pacientes internados nas UPAs;

5.14. Dietas Fracionadas Pediatria para Pacientes: Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica composta de seis refeigdes,
destinada a pacientes internados nas UPAs;

5.15. Dietas Liquidas para Paciente: Dieta de consisténcia liquida, com ou sem alteragdo de composigdo quimica, composta de seis refei¢Ges,
destinada a pacientes internados nas UPAs;

5.16. A empresa CONTRATADA devera fornecer dieta especial individualizada, mediante esquema dietético prescrito pelo Nutricionista da
CONTRATANTE a qualquer paciente internado nas Unidades de Saude. Serdo considerados esquemas dietéticos tanto os esquemas padronizados pelo Servigo
de Nutrigdo e Dietética, quanto os calculados individualmente para cada paciente pelo Nutricionista.

5.17. O pagamento dos esquemas dietéticos respeitara:
5.17.1. Esquemas com menos de 1.500 kcal corresponderdo a Dieta Fracionada Pediatrica para Pacientes;
5.17.2. Esquemas com mais de 1.500 kcal corresponderdo a Dieta Fracionada Normal para Pacientes.
5.18. A(s) empresa(s) contratada(s) devera (30) fornecer, quando solicitada pelos nutricionistas do SENUT, dietas ou complementos alimentares

especificos para preparo de exames, obedecendo as rotinas dos Servigos de Nutrigdo das Unidades da Rede de Satude do IGESDF;

5.19. A(s) empresa(s) contratada(s) deverd (3o) fornecer dietas ou complementos alimentares ao paciente em tratamento que necessite permanecer
na unidade hospitalar para realizagdo de procedimentos quimioterapico, hemoterapico, radioterapico ou dialitico mediante prescricdo dietética do
nutricionista do IGESDF e/ou prescrigdo médica da dieta;

5.20. Dietas Padronizadas para Acompanhante: Dieta com ou sem alteracdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica, composta de trés refei¢des,
indicada para os acompanhantes de pacientes menores de 18 anos e maiores de 60 anos, acompanhantes de pacientes portadores de necessidades especiais
e pacientes terminais e acompanhantes de parturientes durante o periodo de trabalho de parto, parto e pds-parto imediato, que permanecam
acompanhando o paciente internados nas UPA’s em PERIODO INTEGRAL (24 horas), conforme Portaria MS n2 2.418, de 02 de dezembro de 2015 e Decreto n°
5.296/2004);

5.20.1. A Dieta Padronizada para Acompanhante compreende as seguintes refei¢des: Desjejum, Almogo e Jantar;
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5.21. Dietas Fracionadas para Acompanhantes: Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composigdo quimica composta por seis refei¢des
para acompanhantes gestantes ou que estejam amamentando ou portadores de Diabetes Mellitus e que permanegam acompanhando o paciente internados
nas UPA’s em PERIODO INTEGRAL (24 horas);

5.21.1. A Dieta Fracionada para Acompanhante compreende as seguintes refei¢es: Desjejum, Colagdo, Almogo, Merenda, Jantar e Ceia;

5.22. Servidores que estiverem escalados em plantdo de 12 horas terdo direito a 1 (uma) refeigdo, qual seja:

a) Almogo para plantonistas de 7:00 as 19:00 horas;

b) Ceia para plantonistas de 19:00 as 7:00 horas.

5.22.1. Servidores que estiverem escalados em plantdo de 18 horas terdo direito a 2 (duas) refei¢bes, quais sejam:

a) Jantar e Ceia para plantonistas das 13 horas de um dia as 07 horas do dia seguinte;

b) Ceia e Desjejum para plantonistas das 19 horas de um dia as 13 horas do dia seguinte;

5.22.2. Os agentes publicos que fazem escolta de pacientes internados em regime carcerario e do sistema socioeducativo terdo direito ao desjejum,
almogo e jantar, quando em periodo integral de 24 (vinte e quatro) horas.

5.22.3. As escoltas dos pacientes internados sera dieta padronizada para acompanhante (servida a beira do leito).

5.23. As refei¢cdes fornecidas para atender os servidores listados nos itens 5.23 deverdo ser controladas para o ressarcimento junto a SES,

mensalmente, dos valores referente ao consumo, nos termos do Contrato de Gestdo n2 001/2018 - SES/DF;

5.24. Poderd ser fornecido para os setores das Unidades de Saude do IGESDF 50 ml de Café e 200 ml de 4gua por pessoa para eventos, sendo que
para eventos da Diretoria também poderd ser fornecido 200 ml de Suco por pessoa, desde que solicitados via SEl e autorizados pelo gestor do contrato com
antecedéncia de 24 horas. Tais itens deverdo ser requisitados da lista de extras;

5.25. Fornecimento de férmulas infantis manipuladas — férmulas infantis com ou sem sacarose, com ou sem farinha, manipuladas e fornecidas de
acordo com a legislagdo vigente. A diluicdo destas formulas devera ser de acordo com a prescrigdo dos nutricionistas clinicos ou prescricdo médica;

5.26. Fornecimento de Nutri¢do enteral/Lactario;

5.27. A CONTRATADA, devera atender a demanda de manipulagdo de dieta enteral das UPAs;

5.28. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelos servigos de coleta e destinagdo dos residuos produzidos pela empresa no objeto deste
Elemento Técnico;

5.29. Apresentar em periodo maximo de 30 (trinta) dias, a partir do inicio do contrato plano de contingéncia para catdstrofes naturais gerais, isoladas
e casos de greve;

6. AMOSTRAS E PROSPECTOS

6.1. Os utensilios dos pacientes devem ser apresentados a fiscalizagdo do contrato para fins de aprovagdo mediante amostras ou prospecto;

6.2. A empresa deve apresentar prospectos dos carros: térmico e carro frio com controle de temperatura.

7. DO DETALHAMENTO SOBRE RECIPIENTES, UTENSILIOS E EMBALAGENS

7.1. Os recipientes e utensilios utilizados na distribui¢do de refei¢cdes deverdo ser previamente aprovados pela fiscalizagdo do contrato;

7.2. Os utensilios dos pacientes devem ser apresentados a fiscalizagdo do contrato para fins de aprovagdo mediante amostras ou prospecto;

7.3. Os recipientes deverdo possuir tampas adequadas para manutencdo da temperatura do alimento, devendo estes serem compativeis para o

fornecimento de alimentos conforme per capitas estabelecidas neste Elemento Técnico

7.4. As legumeiras, talhares, copos, sopeiras, pote de sobremesa, talheres e copos de transi¢do de acordo com faixa etaria infantil, oferecidos aos
pacientes serdo fornecidos em materiais de acordo com selo da ABNT, RDC 56/2012 e RDC 41/2011, adequados a manutengdo de temperatura e deverdo ser
descartaveis quando pacientes e acompanhantes localizados em isolamento de contato, Unidade de terapia intensiva e/ou por necessidade sinalizada pelo
fiscal do contrato;

7.5. A empresa deve fornecer os talheres descartaveis para pacientes e acompanhantes devidamente acondicionados, incluindo guardanapo;

7.6. A empresa deve fornecer refeigGes aos pacientes e acompanhantes acondicionadas em recipientes proprios e individualizados, adequados para
serem transportados em carros térmicos e fechados, portanto, de material resistente a variagées de temperatura, compativel com o das bandejas e com o
espago disponivel para acomodagdo dos mesmos no interior dos carros de transporte, de acordo com as normas vigentes, conforme padronizagdo do fiscal do
contrato;

7.7. Fornecer guardanapos de papel e palito;

7.8. A CONTRATADA deve fornecer e fazer a reposigdo de todo o material, sempre que os mesmos estiverem amassados, arranhados, quebrados,
incrustados, amarelados, descascados ou sempre que houver necessidade, de maneira que os usudrios sejam servidos com utensilios completos e integros.

7.9. Acondicionar o lixo resultante de suas atividades em sacos plasticos préprios e resistentes, retirando-o do local dos servigos diariamente, de
acordo com horarios, normas institucionais das UPA’s.

7.10. Os utensilios que deverdo compor a Refeigdo para colaboradores, pacientes e acompanhantes, deverd (3o0) ser em material descartavel com
selo da ABNT e devera transporta-los em caixas térmicas de plastico;

7.11. Desjejum, Colagdo, Merenda e Ceia para Pacientes: Copo plastico com tampa, resistentes a altas temperaturas conforme ABNT, no volume
adequado ao volume a ser distribuido, conforme cardapio, tanto para liquidos quentes quanto para liquidos frios; Saco ou prato de sobremesa adequado para
o tipo de sélido; Talheres descartaveis, resistentes e de boa qualidade;

7.12. Almogo e Jantar para pacientes e acompanhantes: recipientes proprios, individualizados e térmicos com ou sem divisoria, adequados para a
composigdo das dietas deste objeto, bandejas de alta resisténcia e durabilidade, para o uso em carros térmicos e fechados, de material resistente a variagdes
de temperatura, compativel com o espago disponivel para acomodagdo dos mesmos no interior dos carros de transporte, de acordo com as normas vigentes,
conforme padronizagdo do fiscal do contrato. Talheres de mesa e sobremesa descartaveis resistentes e de boa qualidade, selecionados de acordo com o
cardapio a ser servido. Os liquidos gelados e/ou quentes que acompanharem as grandes refei¢des deverdo ser servidos em copos descartaveis com tampa
plastico com capacidades adequadas ao volume a ser distribuido. As sobremesas/salada deverdo ser servidas em pote de pldstico resistente a altas
temperaturas conforme ABNT, com tampa, nas capacidades de acordo com a caracteristica das preparagdes. Fornecer canudo biodegradével articulado
embalado individualmente quando indicado pelo nutricionista sem énus para a Instituigdo.

8. PROPOSTA COMERCIAL
8.1. A proposta comercial devera conter obrigatoriamente:
8.1.1. Planilha discriminativa em 01 (uma) via sem emendas, rasuras ou entrelinhas, em papel timbrado da empresa e redigida com clareza, em

lingua portuguesa, salvo quanto a expressGes técnicas de uso corrente, devidamente datada e assinada na ultima folha e rubricada nas demais pelo seu
representante legal, contendo:
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8.1.2. Nome do representante legal da empresa e dados (nome, CPF, domicilio e cargo na empresa, para fins de assinatura do Contrato), como
também dados bancarios (banco, agéncia e conta corrente) para pagamento;
8.1.3. Razdo social, CNPJ, enderego completo, telefone, fax e endereco eletrdnico (e-mail) para contato;
8.1.4. Prazo para inicio da prestagdo dos servigos;
8.1.5. Preco unitdrio e total, expresso em Real (RS), em algarismos e por extenso, de forma clara e precisa, sem alternativas de precos ou
qualquer outra condigdo que induza ao julgamento a ter mais de um resultado;
8.1.6. Os pregos devem ser registrados com até quatro casas ap0s a virgula. Caso o prego ndo corresponda a unidade, sera feito o célculo com
arredondamento a menor;
8.1.7. Nos pregos cotados deverdo estar inclusos todos os custos e despesas, tais como: taxas, impostos, fretes, transporte, seguros e demais
despesas que incidam direta ou indiretamente no fornecimento do objeto deste Elemento Técnico;
8.1.8. Prazo de validade da proposta ndo inferior a 90 (noventa) dias e prego fixo.

8.2. A apresentag¢do da proposta significara expressa aceitagdo de todas as disposi¢es descritas neste elemento técnico;

8.3. Para julgamento da proposta serd adotado o critério de menor prego a luz do principio da eficiéncia ;

8.4. A proposta deverd ser elaborado com todas as despesas relativas ao objeto contratado, bem como com os respectivos custos diretos e

indiretos, tributos, fretes, remuneracGes, despesas fiscais e financeiras e quaisquer outras necessarias ao cumprimento do objeto desta competi¢do, conforme
modelos em ANEXO VI.

9. HABILITACOES DA EMPRESA
9.1. Documentos de Habilitagdo Juridica, Regularidade Fiscal, Qualificagdo Econdmico-Financeira
9.1.1. A empresa deve apresentar os seguintes documentos de habilitagdo juridica:
a) Nos casos de Sociedade AnOnima, contrato Social e, se for o caso, suas alteragGes, registrados na Junta Comercial ou Estatuto e Ata de
Alteragdes, e respectivas publicagdes;
b) Certiddo Conjunta Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido;
c) Certificado de Regularidade de Situagdo junto ao FGTS;
d) Balango patrimonial e Demonstrages Contdbeis do Ultimo exercicio social, desde que ja exigiveis e apresentados na forma da lei, incluindo

Termo de Abertura e Encerramento do livro contdbil, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa. A boa situagdo financeira da empresa sera
mensurada por meio da obteng3o dos indices de Liquidez Geral (LG) e Liquidez Corrente (LC) e Solvéncia Geral (SG), superiores a 1 (um inteiro), conforme
IN n2 05/2017-MPOG, demonstrados em papel timbrado do proponente e assinado por seu representante legal e o por seu contador ou técnico contabil;

e) Certiddo Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;
f) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria — Geral da Unido;
g) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica — CNJ;
h) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;
i) Certiddo Negativa de Faléncia ou Concordata (art.192, Lei n? 11.101/2005), Recuperagdo Judicial ou Extrajudicial e Execu¢do patrimonial,
expedidas pelo setor de distribui¢do da Justica Comum, Justica Federal e Justica do Trabalho do domicilio ou domicilios da pessoa fisica ou juridica
j) Caso a empresa possua registro no SICAF e a validade das certidGes encontrem- se de acordo, a Certiddo do SICAF pode ser usado em
substituigdo (de acordo com as certidGes que 0 mesmo possui);
k) Copia da Cédula de identidade, quando se tratar de empresa Pessoa Fisica;
1) No caso de empresa individual: registro empresarial na junta comercial;
m) No caso de sociedades comerciais: Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado na junta comercial. Os
documentos deverdo estar acompanhados de todas as altera¢es ou da consolidagdo respectiva;
n) Documento comprobatério autenticado de seus administradores reconhecido nacionalmente (CNH, carteira de identidade, registro profissional
ou outro);
o) No caso de sociedades por agdes: Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, acompanhado de documentos
de eleigdo de seus administradores, em exercicio;
p) No caso de sociedades civis: inscrigdo do Ato constitutivo e alteragdes subsequentes no Registro civil das Pessoas Juridicas, prova de diretoria em
exercicio; acompanhada de prova de diretoria em exercicio;
q) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no pais: decreto de autorizagdo e ato de registro ou autorizagdo para
funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir;
r) Para todos os efeitos, considera-se como Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, o documento de constituicdo da empresa,
acompanhado da (s) ultima (s) alteragcdo (Ges) referente (s) a natureza da atividade comercial e a administragdo da empresa, ou a Ultima alteragdo
consolidada.
9.2. Quanto a representagdo:
9.2.1. Se representante legal apresentar procuragdo por instrumento particular ou publico, com poderes para praticar os atos pertinentes da Selegdo
de Fornecedores;
9.2.2. Na hipdtese de procuragdo por instrumento particular, devera vir acompanhada do documento constitutivo do proponente ou de outro
documento em que esteja expressa a capacidade/competéncia do outorgante para constituir mandatario;
9.2.3. O representante legal constante na procuragdo devera apresentar documento comprobatério autenticado reconhecido nacionalmente (CNH,
carteira de identidade, registro profissional ou outro), assim como do sécio outorgante.
9.3. Documentos de Qualificagdo Técnica
9.3.1. Para fins de comprovacdo da qualificagdo técnica operacional deverao ser apresentados os seguintes documentos:
a) Devera ser apresentado no ato da habilitagdo, os atestados de capacidade técnica da empresa, expedidos por entidades da Administragdo

Publica ou pessoa juridica de direito privado que comprove que a empresa forneceu ou fornece alimentagdo para coletividade sadia e enferma
(hospitais) envolvendo o preparo, fornecimento e distribuigdo, para no minimo, 50% do quantitativo total de refei¢des por més indicado para cada item
pelo periodo minimo de 6 meses. Sera admitido somatdrio de atestados de capacidade técnica para comprovagdo de quantitativos minimos, desde que a
prestagdo dos servigos ocorra concomitantemente;
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b) Deverd ser apresentado no ato no _ato da assinatura do contrato, declaragdo de que se compromete a colocar a disposigdo instalagdes,
aparelhamento (utensilios) e pessoal técnico, adequado e disponiveis para a realizagdo do objeto da contratacdo, além de ferramentas e equipamentos
necessarios a perfeita prestagdo dos servicos, de acordo com Regulamento Préprio de Compras e Contratacdes do IGESDF;

c) Devera ser apresentado no ato no ato da assinatura do contrato, declaragdo de que se compromete a conservar o alimento em temperatura
adequada, e de que o transporte sera realizado em veiculos dotados de compartimentos hermeticamente fechados, protegidos contra insetos, roedores,
poeira e conservados rigorosamente limpos até a sua efetiva entrega;

d) Deverd ser apresentado no ato no ato da assinatura do contrato, comprovagdo de que possui veiculos em quantidade suficiente para a
distribuicdo das refeigdes nas 07 UPA’s (referente ao lote), sendo que os mesmos devem estar regulares, segundo as normatizagbes da Vigilancia
Sanitdria, para transporte por veiculos de alimentos para consumo humano;

e) Devera ser apresentado no ato no ato da assinatura do contrato, declaragdo de que em caso de problemas técnicos e ou acidentes o veiculo sera
substituido por outro, de forma imediata, sem comprometer os servigos e sem Onus para as Unidades de Saude;

f) Deverd ser apresentado no ato no ato da assinatura do contrato, declaragdo de que, a CONTRATADA, providenciard, as suas custas, a
disponibilidade de todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo do fornecimento, complementarmente aos que sejam de propriedade do
Instituto de Gestdo Estratégica de Saude do Distrito Federal, logo apds a celebragdo do contrato, e ainda declaragdo de que se responsabilizara pela
manutengdo e conservagdo de todos os equipamentos e utensilios utilizados para o cumprimento do objeto do Contrato, durante o periodo da
contratagdo;

g) Devera ser apresentado no ato no ato da assinatura do contrato, declaragdo formal de que tera condi¢des de cumprir o objeto do contrato em
caso de situagbes de impossibilidade de usos das instalagbes existentes (reformas, greves, dedetizagdo, etc.) com transporte em "Hot Box" ou similar em
todas as hipoteses.

9.4. Referentes a Habilitagdo Técnico-profissional:

9.4.1. Declaragdo de que se compromete a apresentar, profissional (is) de nivel superior com graduagdo em Nutrigdo (devidamente reconhecido pela
entidade competente), responsavel (is) técnico (s) principal da empresa. A mesma pessoa fisica (Nutricionista) podera ser responsavel técnico principal da
empresa para mais de uma Unidade Hospitalar. Entretanto, nenhum profissional Nutricionista poderd ser responsavel técnico principal de duas empresas
participantes da selegdo diferentes concomitantemente, ou seja, empresas que ndo apresentem o mesmo Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

9.4.2. Alvard de funcionamento do ano em exercicio, da concorrente, expedido pelo érgdo competente, onde conste autorizagdo para funcionamento
da atividade;
9.4.3. Para fins de complementagdo da comprovagdo da qualificagdo técnica profissional, quando da assinatura do contrato, a empresa devera

apresentar os seguintes documentos: Copia da carteira de trabalho (CTPS), ou ficha de registro de empregado, ou de contrato de prestagdo de servigo, ou do
contrato social que conste o profissional como sdcio para comprovagdo de que possui responsavel (is) técnico(s) principal da empresa. A comprovacdo de
aptiddo do técnico profissional sera realizada mediante a apresentagdo de atestado de responsabilidade técnica que comprove que o profissional indicado ja
executou atividade relacionada com o objeto da contratagao;

9.4.4. Copia do registro profissional, do responsavel técnico principal, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas — CRN;
9.4.5. Planilha de Custo com mao de obra, conforme ANEXO V;
9.4.6. Declaragdo indicando o(s) nome(s), CPF, nimero do registro na entidade profissional competente, do(s) responsavel(is) técnico(s), por Unidade

de Saude, que acompanhara(do) a execugdo dos servicos de que trata o objeto, observando a Resolugdo CFN n° 378/2005 e a legislagdo trabalhista vigente.
Caso seja necessario, tais profissionais deverdo ser substituidos por outros profissionais com a mesma qualificagdo;

9.4.7. Termo de vistoria das instalagdes, emitido pela Dire¢do e ou pessoa designada por esta, cujas instalacdes deverdo ser vistoriadas pelos
interessados, sendo agendada através do telefone 3550-9113 ou e-mail compras.servicos@igesdf.org.br , com o Nucleo de Compras. Decorre do comprovante
de visita técnica que a empresa concorrente vistoriou o local onde serdo realizados os servigos e que tem pleno conhecimento de todos os servigos a serem
executados, mediante inspegdo e coleta de informagdes de todos os dados e elementos que possam vir a influir no valor da proposta oferecida na execugdo
dos trabalhos pertinentes, isentando as UPA’s de Brazlandia, Gama, Paranod, Planaltina, Riacho Fundo e Vicente Pires de quaisquer custos adicionais
eventuais. A visita técnica s6 podera ser efetuada por empregado, preposto e/ou representante legal da empresa concorrente, com poderes de realizar a
vistoria, devidamente identificado e sera feita em grupo com todos os concorrentes interessados, em data e hordrio previamente agendados até 3 dias apds a
publicagdo deste elemento técnico.

9.4.8. A visita técnica restara suprida mediante apresentacio de DECLARACAO do concorrente de que conhece as condicdes locais para execugdo do
objeto deste elemento técnico;

9.4.9. A qualquer momento durante o processo ou no prazo de vigéncia do instrumento contratual, o IGESDF podera solicitar, para fins de
comprovagdo, as copias autenticadas ou os originais da documentacgdo exigida neste elemento técnico.

10. CONDIGOES DE ENTREGA

10.1. Os servigos, objeto desse Elemento Técnico, abrangem todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribuigdo das dietas aos

pacientes, acompanhantes e funciondrios das UPA's Brazlandia, Gama, Paranoad, Planaltina, Riacho Fundo e Vicente Pires;

10.2. O servigo a ser contratado inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (descartaveis, materiais de
higiene e limpeza, utensilios e outros necessdrios), equipamentos complementares, entre outros, em quantidade suficiente a perfeita execugdo do servigo,
bem como mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, em nimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas,
observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria;

10.3. A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada e estar em condigGes higiénico sanitarias adequadas;

10.4. Deve ser considerada as caracteristicas individuais dos pacientes e acompanhantes, respeitando suas tradi¢des culturais, crengas, sexualidade,
valores pessoais e privacidade para o planejamento do cuidado, por exemplo: necessidade de dietas especiais ligadas aos aspectos religiosos. Adaptando a
dieta conforme solicitagdo do Nucleo de Nutri¢do e Produgdo e Servigo de Nutri¢do e Dietética, sem 6nus para o IGESDF;

10.5. Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fun¢des abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico administrativas inerentes ao servico de nutrigdo, sendo obrigatéria a presenga do profissional durante o
desenvolvimento das atividades diarias, em todo o periodo de funcionamento. A CONTRATADA devera disponibilizar para as UPA's profissional técnica em
nutri¢do com dedicacdo 24 horas/7 dias por semana.

10.6. A operacionalizagdo, porcionamento e distribuicdo das dietas deverdo ser supervisionadas pelo responsavel técnico da Contratada, de maneira
a observar sua apresentagdo, aceitagdo, porcionamento e temperatura, para, caso se faga necessario, realizar alteragdes ou adaptagdes, visando atendimento
adequado e satisfatorio;

10.7. Os quantitativos mensais e globais estimados, encontram-se detalhados no ANEXO |, Estimativa de fornecimento mensal médio de refei¢bes
aos pacientes, acompanhantes, funciondrios, residentes, estagiarios e visitantes autorizados das UPAs conforme o tipo de dieta;

10.8. Com a celebragdo do contrato, serdo entregues a CONTRATADA para o devido uso e guarda sob sua exclusiva responsabilidade, no periodo de
vigéncia do CONTRATO;
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10.8.1. As dreas privativas e comuns do Servigo de Nutrigdo e Dietética da UPA Brazlandia;

10.8.2. As areas privativas e comuns do Servigo de Nutrigdo e Dietética da UPA Gama;

10.8.3. As areas privativas e comuns do Servico de Nutrigdo e Dietética da UPA Paranoa;

10.8.4. As areas privativas e comuns do Servico de Nutrigdo e Dietética da UPA Planaltina;

10.8.5. As areas privativas e comuns do Servigo de Nutrigdo e Dietética da UPA Riacho Fundo II;

10.8.6. As areas privativas e comuns do Servigo de Nutrigdo e Dietética da UPA Vicente Pires.

10.9. A contratada deverd trimestralmente realizar Pesquisa de Satisfagdo de Clientes com pacientes e acompanhantes e com usuarios de acordo

com cada mudanga do cardapio e apresentar os resultados para todos os envolvidos, inclusive aos usudrios do refeitério;

10.10. Cabe a CONTRATADA, recolher e acondicionar o residuo de todas as areas onde forem servidas refei¢des nas unidades, em local e recipiente
fornecidos pela CONTRATANTE em conformidade com as normas da Comissdo de Residuos de Servigos de Saude e legislacdo vigente;

10.11. Este recolhimento serd realizado sob-responsabilidade da CONTRATADA, acondicionando-os em local previamente determinado pela
CONTRATANTE e seguindo as boas praticas e legislagbes especificas tematicas;

10.12. Elaborar e implantar no prazo maximo de 30 (trinta) dias ap6s o inicio da prestagdo de servigos o Manual de Boas Praticas de Produgdo de
Refei¢des, Manual de Boas Praticas de Preparagdo de Nutrigdo Enteral (BPPNE) e Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Salude (PGRSS), com
seus respectivos Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), que deverdo ficar disponiveis nas dreas, expostos em acrilico para livre consulta;

10.13. Os manuais devem seguir as legislagdes vigentes, procedendo periodicamente a revisdo e atualizagdo dos mesmos. Devera ser entregue 1
(uma) cépia dos Manuais e seus respectivos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP's) ao fiscal do contrato;

10.14. Para o bom andamento dos servigos a contratada deverd obedecer a legislagdo especifica para estabelecimentos que manipulam alimentos, e
que devera ser observada e cumprida pela CONTRATADA, inclui, entre outras, a RDC n2 216 de 15/09/2004, as Portarias n? 1.428/MS e a CVS 5, de
09/04/2013; Instrugdo Normativa DIVISA/SVS n°16 de 23/05/17;

10.15. Fazem parte deste Elemento Técnico os seguintes Anexos:
a) ANEXO | - Estimativa de fornecimento mensal médio de refei¢des;
b) ANEXO Il - Elementos e porcionamentos minimos constitutivos dos cardapios;
c) ANEXO IV - Incidéncias - itens cardapios funciondrios e pacientes;
d) ANEXO V - Custo com mdo de obra;
e) ANEXO VI - Planilha para apresentacao final da proposta de preco.
11. VIGENCIA
11.1. O contrato tera vigéncia 12 (doze) meses a contar de sua assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos até o limite de
60 (sessenta) meses.
12. OBRIGAGOES DA CONTRATADA
12.1. A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) executar o objeto do Contrato de forma ininterrupta com eficiéncia, eficacia e presteza, dentro dos
padr&es exigidos pela IGESDF, obrigando-se especialmente a:
12.1.1. Manter atualizados os dados cadastrais, comunicando ao IGESDF toda e qualquer alteragdo;
12.1.2. Cumprir as obrigagdes estabelecidas neste Elemento Técnico;
12.1.3. Cumprir a Legislagdo Sanitaria Federal e do Distrito Federal;
12.1.4. Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, e demais orientagdes do 6rgdo fiscalizador e/ou dos executores do contrato, salvo as que

infringirem normas legais;

12.1.5. Manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e
qualificagdo exigidas no contrato;

12.1.6. Elaborar e executar o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude (PGRSS), dos setores e fornecimentos executados pela(s)
empresa(s) contratada(s), conforme o estipulado pela Resolugdo da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitdria - ANVISA (RDC n2 306 de 07 de Dezembro de
2004) e a Resolugdo CONAMA (358 de 29 de Abril de 2005) e outras que substituirem ou complementarem as vigentes. O PGRSS devera ser elaborado
especificamente para cada Unidade de Salde em que a(s) empresa(s) contratada(s) fornega(m) o servico. O mesmo devera ser apresentado e aprovado
pela Comissdo de Residuo de Servigos de Saude da respectiva Unidade de Saude;

12.1.7. Cumprir a Legislagdo Brasileira, implantando as Boas Praticas de Manipulagdo e o sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle - APPCC;

12.1.8. Elaborar e manter atualizados os Manuais de Boas Préticas de Produgdo e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP's) de cada
Unidade de Alimentacgdo e Nutrigdo — UAN, de acordo com a legislagdo vigente, apresentando-os ao SENUT em um prazo maximo de 30 dias, a partir do
inicio da execugdo do Contrato;

12.1.9. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou de materiais empregados;

12.1.10. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do
contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo 6rgdo interessado;

12.1.11. Submeter-se a fiscalizagdo permanente dos executores do contrato designados pelo IGESDF;

12.1.12. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente ao IGESDF ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, quando da execugdo do

Contrato. A fiscalizagdo ou 0 acompanhamento da execugdo do Contrato ndo exclui, nem reduz essa responsabilidade;

12.1.13. Apresentar aos executores do Contrato, relatério técnico mensal das atividades (auditoria, custos, andlise microbioldgica, treinamento
pessoal e outros que se fizerem necessarios) realizado nas Unidades do IGESDF;

12.1.14. Comunicar imediatamente a Geréncia da Unidade de Pronto Atendimento e o Servico de Nutricdo e Produgdo, por escrito, qualquer
anormalidade técnico-operacional de carater urgente, que impega ou comprometa a perfeita execugdo do Contrato e prestar os esclarecimentos e
assisténcia necessaria, se for o caso, em no maximo 24 horas;

12.1.15. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, e, quando houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in
natura ou preparados, suspender o fornecimento desse e encaminhar amostras para analise microbioldgica;

12.1.16. Participar, sempre que for requisitada pela CONTRATANTE, de reunides com o corpo técnico da CONTRATANTE a fim de discutir o
aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade;
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12.1.17. Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo

que se refira a execugdo dos servigos, inclusive a supervisao;

12.1.18. Providenciar e disponibilizar, sempre que solicitado, manuais, formuldrios ou outros documentos, assim como adequar seus processos

visando cumprir todas as etapas para Acreditagdo Hospitalar das Unidades Hospitalares do IGESDF;

12.1.19. Os funciondrios da empresa contratada deverdo participar de todos os processos necessarios para a Acreditagdo Hospitalar das Unidades

Hospitalares do IGESDF;

12.1.20. Guardar sigilo sobre todas as informag&es obtidas em decorréncia do cumprimento deste Elemento Técnico, observando que os termos e
condigdes contidos neste instrumento, o escopo de execugdo dos trabalhos e todos os documentos que o instruem, assim como aqueles que vierem a
instrui-lo e que venham a ser trocados entre as partes ou por elas produzidos, sdo de carater estritamente confidencial e ndo poderdo ser revelados,

divulgados ou cedidos a terceiros, integral ou parcialmente, sem prévia autorizagdo da CONTRATANTE;

12.1.21. Manter, durante toda vigéncia do contrato, preposto, aceito pela Administragdo, para representa-la sempre que for necessério e em caso
de eventual substituicdo do mesmo, a CONTRATADA, deverad comunicar previamente este fato ao fiscal do contrato.

12.2. Da produgdo:
12.2.1. A(s) empresa(s) contratada(s) ndo podera(ao) utilizar no preparo de refeicGes para pacientes, temperos industrializados;
12.2.2. Para os itens que apresentam porc¢io especificada em unidade ou grama/mililitro, devera ser sempre considerada a opg¢do que apresentar
maior quantidade;
12.2.3. Para refei¢des fornecidas aos pacientes, a(s) empresa(s) contratada(s) devera (3o) retirar a pele do frango e a gordura aparente da carne
vermelha antes do preparo;
12.2.4. O preparo dos alimentos devera seguir as normas da Técnica Dietética para cada tipo de dieta (normal, branda, pastosa, liquida-pastosa e
liquida);
12.2.5. Os pdes especiais deverdo ser preparados para atender necessidades especiais dos pacientes, tais como: pdo com redugdo de sddio para

os pacientes com dieta hipossddica prescrita; pdo sem agucar e pdo sem aglcar com acréscimo de fibras para os pacientes diabéticos e pdo com adigdo
de fibras para os pacientes com constipagdo intestinal. Quando solicitado pelos nutricionistas, os paes doce deverdo ser ofertados aos pacientes em dieta

hipossédica, em substituigdo ao pdo com redugdo de sddio (pao francés sem sal);

12.2.6. Os leites e formulas em po deverdo ser preparados conforme diluigdo indicada pelo fabricante;

12.2.7. A(s) empresa(s) deverd (3o) fornecer, necessariamente, preparagdo com suplemento (conforme descrito nas tabelas de elementos
constitutivos apresentadas acima) na merenda ou ceia da Dieta Liquida para pacientes;

12.2.8. Define-se como coquetel de frutas a bebida preparada com agua e frutas (duas ou mais), em consisténcia mais espessa que a de um suco
comum;

12.2.9. Define-se como creme de frutas a bebida preparada com ou sem dgua (em pequena quantidade) e uma ou mais frutas, em consisténcia
semelhante a “papa”;

12.2.10. Os iogurtes fornecidos pela(s) empresa(s) contratada(s) deverdo ser industrializados e ndo poderdo ser bebida lactea;

12.2.11. O agucar utilizado pela(s) empresa(s) contratada(s) para adogar as preparagBes devera ser do tipo cristal;

12.2.12. O adogante fornecido ndo podera conter lactose;

12.2.13. A(s) empresa(s) contratada(s) devera (do) utilizar, para o preparo das refei¢cdes, somente 6leos de origem vegetal (soja, azeite, milho, arroz,
girassol ou canola).

12.2.14. O azeite utilizado nas preparacdes que vdo ao forno/fogdo devera ser virgem puro ou extra virgem puro e o azeite utilizado nas
preparagdes cruas e no refeitério deverd ser o extra virgem puro;

12.2.15. Nas preparagdes feijoada, galinhada ou cozido/ensopado deverdo ser servidas 250g de preparagdo por pessoa, sendo 180g de carnes
diversas, considerando-se o peso liquido preparado;

12.2.16. As preparagbes lasanha e “fritada” (de peixe ou de frango) deverdo ser servidas com peso de 200g, considerando-se o peso liquido
preparado;

12.2.17. Preparagdes servidas como prato principal deverdo apresentar no minimo 40% de carne, ave ou peixe;

12.2.18. Quando o carddpio da sobremesa do refeitdrio for doce, a(s) empresa(s) contratada(s) devera (3o) fornecer uma opgao de fruta;

12.2.19. A(s) empresa(s) contratada(s) devera (do) fornecer, no almogo e no jantar, em substituicdo a salada, sopa liquidificada ou ndo, para as

dietas pastosa, liquida pastosa e liquida, ou quando solicitado pelos nutricionistas do Servigo de Nutri¢do e Dietética;
12.2.20. A(s) empresa(s) contratada(s) deverd (d0) respeitar os seguintes percentuais de diluicdo das preparagdes liquidas:

12.2.20.1. Mingau (200 ml):

INGREDIENTE % INGREDIENTE | % DE ACUCAR
Aveia 10 5
Fuba 6 5
Maisena 8 5
Mucilon® de milho | 15 3
Mucilon® de arroz |15 3
Farinha lactea 35 -
Neston® 20 3
Cremogema® 8 3
12.2.20.2. Vitamina (200ml): deverdo utilizar 60g de fruta e caso seja utilizado farinaceos, seguir os percentuais abaixo:
FARINHA % DE FARINHA | % DE A(,‘l:lCAR
Aveia 3 3
Farinha lactea 5 -
Neston® 5 3
12.2.20.3. Bebidas que totalizem 200 ml deverdo ser fornecidas em copos descartdveis com tampa, com selo da ABNT de 300 ml;
12.2.20.4. Bebidas que totalizem 300 ml deverdo ser fornecidas em copos descartaveis com tampa, com selo da ABNT de 500 ml.
12.3. Do fornecimento e distribuicdo:

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_co...

7/36



14/09/2021 SEI/GDF - 69583641 - Elemento Técnico

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_co...

12.3.1. Fornecer somente géneros alimenticios registrados nos Orgdos Competentes de acordo com o padrido de identidade e qualidade do
produto;

12.3.2. Utilizar géneros alimenticios e produtos sanitizantes devidamente registrados nos 6rgdaos competentes;

12.3.3. Substituir, imediatamente, géneros alimenticios ou outros materiais fora das especificacdes de qualidade exigidas pelo IGESDF;

12.3.4. Manter todas as instalagdes, areas de trabalho, material de preparo e distribuigdo de alimentos em perfeito estado de limpeza, sanitizagdo
e desinfecgdo, utilizando produtos eficazes e registrados nos érgdos competentes;

12.3.5. Fornecer os talheres descartaveis para pacientes e acompanhantes acondicionados em sacos pldsticos atdxicos, incluindo guardanapo;
12.3.6. Fornecer alimentos utilizando utensilios adequados a condigdo clinica dos pacientes internados;

12.3.7. Fornecer alimentos e refeigbes em utensilios (legumeira, prato, copo, talheres e guardanapos) descartaveis, resistentes, adequados a

manuteng¢do de temperatura e com selo ABNT, a todos os pacientes e seus acompanhantes. Os recipientes deverdo possuir tampas adequadas para
manutengdo de temperatura do alimento, devendo estes serem compativeis para o fornecimento de alimentos conforme per capitas pré-estabelecidas.
Os recipientes e utensilios utilizados na distribuigdo de refeigGes deverdo ser previamente aprovados pelo SENUT. As refeicGes deverdo ser entregues em
bandejas plasticas, exceto em dreas de isolamento;

12.3.8. Fornecer géneros especificos para determinadas patologias especiais como doenga celiaca, erros inatos de metabolismo e outras,
mediante solicitagdo pelo Servigo de Nutrigdo e Dietética — SENUT, sendo que a empresa serd ressarcida mediante nota fiscal e de acordo com valores
que ndo poderdo ser maiores que os precos médios cobrados pelos estabelecimentos comerciais do Distrito Federal;

12.3.9. Fornecer agua filtrada (1000ml) para todos pacientes e acompanhantes, em cada periodo (manhg, tarde, noite) e sempre que solicitado
pelo SENUT, em recipientes descartaveis com tampa, ambos com selo da ABNT. Para os pacientes portadores de moléstias infectocontagiosas, pacientes
de Pronto Socorro, pacientes de Unidades de Transplantados, Unidade de Terapia Intensiva, Queimados, em dialise (hemodialise e didlise peritoneal) e
em quimioterapia, pacientes sob escolta e pacientes psiquiatricos, fornecer 1000ml de dgua por paciente, em cada periodo, em recipientes descartaveis
com tampa, acompanhados de copos descartdveis, ambos com selo da ABNT. Para pacientes transplantados oferecer agua mineral industrializada em
garrafa, minimizando o risco de contaminagdo;

12.3.10. Fornecer mamadeiras de material apropriado, resistentes a esterilizagdo, com os respectivos bicos de silicone incolor e protetores
devidamente esterilizados para fornecimento de férmulas infantis de acordo com o Manual do Lactario;

12.3.11. Fornecer bicos de mamadeira especiais adequados para pacientes com patologias que assim requeiram;

12.3.12. Substituir as mamadeiras e/ou bicos e/ou protetores que n3o se encontrarem em condi¢cbes adequadas de uso ou por solicitagdo de
nutricionista do SENUT;

12.3.13. Fornecer material e produtos registrados nos drgdos competentes, adequados para desinfec¢do das mamadeiras;

12.3.14. Manter a qualidade e o custo dos servigos durante a execugdo de obras necessarias nas dependéncias destinadas a(s) empresa(s)

contratada(s) (refeitorio, copas, lactidrio e/ou Unidade de Nutrigdo e Dietética). Durante a execucdo de obras ou situagbes excepcionais que
impossibilitem a utilizagdo da estrutura fisica da Unidade de Alimentagdo e Nutri¢cdo das Unidades de Saude, a(s) empresa(s) contratada(s) devera(do),
sob sua responsabilidade, mediante aprovagdo e supervisdo do IGESDF, dar continuidade ao servigo, mantendo o mesmo padrdo de qualidade e
cumprindo as legislagdes vigentes;

12.3.15. Distribuir refeigdes e alimentos com meios préprios, de forma a que sejam servidos com apresentacdo e temperatura adequadas e de
acordo com as determinagdes e legislagGes vigentes;

12.3.16. Possuir sistemas compostos por carros e/ou recipientes com sistema de manutencdo de temperatura (térmicos e fechados) para
transporte e distribuigdo de refei¢des. Os sistemas deverdo ser previamente aprovados pelo SENUT;

12.3.17. Fornecer as refeigdes para pacientes com distribui¢do no leito, seguindo os porcionamentos estabelecidos;

12.3.18. Fornecer refeigdes em estrita observancia aos elementos e porcionamentos estabelecidos;

12.3.19. E responsabilidade das copeiras recolher, em até 2 horas ap6s o inicio da distribuicdo das refeicdes, todos os utensilios utilizados pelos
pacientes e acompanhantes (bandejas, descartéveis, sobras e etc.), preenchendo corretamente planilha de controle de sobras;

12.3.20. Descartar as sobras de alimentos e refil, nos lixos com tampa das copas das enfermarias;

12.3.21. Fornecer os recipientes internos e externos, os carrinhos para transporte de residuos e os sacos utilizados para acondicionar os residuos,

conforme legislagdo vigente e/ou orientagbes da ANVISA;

12.3.22. Montar as refeigdes para fornecimento a todos os pacientes valendo-se de profissionais devidamente treinados e exclusivos da Unidade de
Alimentacdo e Nutricdo, sendo permitido que executem essa tarefa as copeiras que realizam o fornecimento das refeigdes diretamente aos pacientes e
acompanhantes. Para distribuigdo de refeicGes para pacientes e acompanhantes devera ser mantida a proporgdo de 01 (uma) copeira para distribuir até
30 (trinta) refei¢des.

12.3.23. Manter diariamente copeiras devidamente treinadas, permanentes e exclusivas, nas dreas internas e externas do lactario e/ou Unidade de
Nutricdo e Dietética, inclusive no periodo noturnas, adequadamente uniformizadas, em condi¢do de saude que atenda as legislagGes vigentes
pertinentes a esta area, para higienizacado, esterilizagdo, preparo e envase de férmulas infantis e nutrigdo enteral;

12.3.24. Utilizar etiqueta adesiva autocolante para identificagdo dos pacientes, das formulas enterais e férmulas infantis. Os rétulos deverdo ser
preenchidos pelo funcionario da contratada responsavel pelo lactdrio e em acordo a legislagdo vigente;

12.3.25. Cumprir a legislagdo e as normas vigentes dos 6rgdos reguladores, manuais e rotinas de Boas Praticas de Preparagdo de Nutrigdo Enteral
(BPPNE) elaboradas pelo IGESDF; respeitando as atribuigdes e responsabilidades especificas da(s) empresa(s) contratada(s);

12.3.26. Fornecer bombas de infusdo, frascos descartaveis apropriados e acompanhados de equipo, ambos com certificado de qualidade;

12.3.27. Garantir o controle de qualidade da Nutrigdo Enteral e de Férmulas Infantis manipuladas. Os procedimentos de controle de qualidade

deverdo obedecer as legislagdes vigentes e manuais elaborados pela Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional - EMTN;

12.3.28. Realizar, mensalmente, controle microbioldgico das férmulas de Nutricdo Enteral, Formulas Infantis e da agua utilizada no preparo da
Nutrigdo Enteral, conforme Manual de Boas Praticas de Preparo de Nutrigdo Enteral do IGESDF. Os insumos utilizados para coleta das amostras analisadas
serdo custeados pela contratada, ndo havendo nenhum custo para a contratante;

12.3.29. Apresentar, rotineiramente a SENUT e sempre que solicitado pelos Nutricionistas da IGESDF, as fichas técnicas de todas as preparagdes
incluindo discriminagdes dos componentes, modo de preparo, rendimento e demais informagées pertinentes;

12.3.30. Realizar, mensalmente, ou sempre que se fizer necessario, controle microbiolégico de ambiente e equipamentos da Unidade de Nutri¢do e
Dietética e Lactario;

12.3.31. Elaborar, trimestralmente cardapios obedecendo aos elementos constitutivos, respeitando os principios nutricionais para uma alimentagdo
equilibrada e saudavel, os principios de Nutrigdo e Dietética e as clausulas do Contrato. A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) apresentar cardapios
para dietas normais, especiais e com alteragdes de consisténcia, de acordo com as necessidades apresentadas pela SENUT;
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12.3.32. Apresentar para aprovagdo os carddpios e respectivas fichas técnicas de todas as preparagdes para cada trimestre com no minimo 60 dias
de antecedéncia para serem avaliados e aprovados pelo SENUT, podendo estes alterar o prazo minimo de antecedéncia de 30 dias, conforme
necessidade, devendo o primeiro cardapio ser apresentado 10 dias corridos apds a assinatura do contrato. Salienta-se que o SENUT poderd fazer
alteragBes e novas propostas de preparagdes, visando o melhor atendimento e necessidades dos pacientes, acompanhantes e colaboradores;

12.3.33. Obedecer rigorosamente os cardapios aprovados pelo SENUT. Toda e qualquer modificagdo deverd ser comunicada a Chefia das Unidades
de Saude com 24 horas de antecedéncia, por escrito, via email, sendo necessaria a aprovagdo da mesma;

12.3.34. Encarregar-se de fornecer os cardapios com descrigdo detalhada (ingredientes e cortes de carnes) das preparagdes e as fichas técnicas ao
SENUT, apds aprovagao;

12.3.35. Elaborar cardapios diferenciados por ocasido de datas comemorativas, incluindo nos cardapios preparagdes e/ ou alimentos tais como:
peixe, bacalhau em substituigdo ao prato principal na Semana Santa; peru e pernil, compotas variadas, rabanada, frutas, farofa especial, arroz com
passas, salpicdo, ou maionese e refrigerante em Véspera de Natal, Natal, Véspera de Ano Novo e dia 01 de janeiro; canjica, bolo de fubd, de mandioca,
pamonha e doces tipicos em junho. Estes carddpios deverdo ser aprovados previamente pelo SENUT;

12.3.36. Disponibilizar opgdes proteicas para o cardapio, da seguinte maneira: quando o prato principal for constituido de peixe ou ave deverd
haver opgdo de carne bovina; quando for constituido de carne bovina, visceras e suina, a op¢do deverd ser de carne branca ou massa recheada com
molho ou proteina de soja texturizada;

12.3.37. Submeter a aprovagdo e liberagdo dos profissionais de Nutrigdo do SENUT, uma amostra de todas as preparagdes a serem fornecidas;

12.3.38. Atender, obrigatoriamente, as solicitagdes de substituicdo de carddpios para pacientes feitas pelos nutricionistas com limite de 4 (quatro)
substituigdes por paciente no dia. Ressalta-se que em caso de pacientes da Oncologia ou Hematologia mais substitui¢cdes poderdo ser feitas com
autorizagdo prévia do SENUT;

12.3.39. Atender as solicitagdes extras que ndo constarem nos Mapas de Dietas em qualquer horario solicitado pelo SENUT de cada Unidade de
Saude, como por exemplo, em caso de retorno de exames e admissdo de pacientes nas clinicas fora dos horarios estabelecidos para o fornecimento de
refeigBes, etc.;

12.3.40. Modificar as preparagdes ou substituir géneros alimenticios de acordo com as técnicas de preparo e padrao de qualidade exigidos;
12.3.41. Fornecer, no caso das Unidades ja informatizadas, a impressdo dos mapas de solicitagdo de dietas, requisi¢coes extras, esquemas de dietas,

mapas de setores para o fornecimento de lanches dos setores fechados e etiquetas adesivas e autocolantes de identificagdo de legumeiras (contendo:
nome do paciente, DN e dieta), rétulos de féormulas enterais e agua, formulas infantis e complementagdo por via oral;

12.3.42. Apresentar, na fatura, levantamento mensal discriminado com os pregos unitdrios, quantitativos e custos das refei¢des fornecidas para
pacientes internados, acompanhantes legalmente instituidos e colaboradores, das dietas enterais, das féormulas Infantis e dos complementos de cada
Unidade de Saude e conforme necessidade do SENUT;

12.3.43. Executar e prestar os servigos nas dependéncias das Unidades Hospitalares, nos setores e horarios estabelecidos, durante 24 horas,
inclusive aos Sabados, Domingos e feriados, sob determinagdo e fiscalizagdo do SENUT;

12.3.44. A CONTRATADA obriga-se-a produzir as refeicGes em local pré-determinado em contrato e transporta-la para a Unidade, sem onerar o
custo;

12.3.45. Realizar teste de aceitabilidade das preparagdes sempre que for requisitado;

12.3.46. Oferecer produtos de nutrigdo enteral, em consignacdo, sempre que disponiveis no mercado, em sistema fechado, bem como bomba de

infusdo, frascos e equipos compativeis para o uso, na quantidade média/mensal de 170 bombas + 17 bombas adicionais (10% do total de bombas) a
titulo de reserva para o Hospital de Base do Distrito Federal e 100 bombas + 10 bombas adicionais (10% do total de bombas) a titulo de reserva para o
Hospital Regional de Santa Maria, sem 6nus extracontratual para a CONTRATANTE;

12.3.47. Observar a possibilidade de aproveitamento maximo dos alimentos durante o planejamento, a aquisicdo de géneros e a produgdo das
refeigBes diarias, utilizando-se técnica especifica para cada etapa do processo produtivo das refei¢Ges.
12.3.48. Do detalhamento sobre horario de distribuigdo das Dietas:
REFEICAO PACIENTES INTERNADOS | COLABORADORES | RESIDENTES
DESJEJUM 07:00 as 08:30 06:30 as 07:30 06:30 as 07:30
COLAGAO 09:30 as 10:30 - -
ALMOCO 11:30 as 13:00 11:30 as 13:30 11:30 as 13:30
MERENDA 14:30 as 15:30 - -
JANTAR 17:30 as 19:00 19:00 as 20:30 19:00 as 20:30
CEIA 20:00 as 21:00 21:00 as 22:30 21:00 as 22:30
08:00 as 09:30
LANCHE DAS AREAS FECHADAS |- 14:30as16:00 _J.
21:00 as 22:00

12.3.

49. A CONTRATADA devera cumprir os hordrios estabelecidos acima ndo se desobrigando, entretanto, a fornecer alimentos e géneros alimenticios a

qualquer tempo, quando requisitados por Nutricionista da CONTRATANTE, visto que o servigo deve ser continuo e ininterrupto (24 horas);

12.3.

para

12.4.

12.5.

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_co...

50. Transportar em veiculos dotados de compartimentos hermeticamente fechados, regulares, segundo as normatizagdes da Vigilancia Sanitaria,
transporte por veiculos de alimentos para consumo humano as refei¢cées produzidas, destinadas a Unidade de Pronto Atendimento (UPA);

Da higienizagdo, limpeza e medidas sanitarias:
12.4.1. Proceder, mensalmente ou quando necessario, o controle do nivel de contaminagdo ambiental (superficies, utensilios, equipamentos e
manipulador), seguindo legislagdes vigentes e/ou pareceres técnicos elaborados pelo SENUT e/ou Orgdo de Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal;

12.4.2. Assegurar condigdes de controle de avaliagdo microbioldgica (coletar contraprova) de todas as refei¢des, Nutricdo Enteral e Férmulas
Infantis manipuladas, conforme legislacBes vigentes e pareceres técnicos elaborados pelo SENUT e/ou Orgdo de Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal;

12.4.3. Acondicionar o lixo de acordo com as normas do IGESDF, do SLU e da Secretaria do Meio Ambiente, em locais previamente determinados
pelo IGESDF;

12.4.4. Lavar e desinfetar o carro de distribuicdo apds o final de cada coleta e os recipientes de lixo diariamente ou conforme orientagdo da
Comissdo de Residuos de Servigos de Sauide e do Nicleo de Infecgdo Hospitalar. O saco de lixo ndo podera ser esvaziado ou reaproveitado;

12.4.5. Implantar, em todas as dependéncias do local em que serd prestado o servigo, o controle integrado de pragas, incluindo instalagdo de
equipamentos preventivos (telas, ralos, etc.) bom como procedimento de prevengdo e eliminagdo de insetos e roedores, de acordo com a legislagdo
vigente e sempre que for solicitado pela CONTRATANTE. Sé deverdo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Satde. Uma cépia dos registros
dessas operagdes devera ser encaminhada a CONTRATANTE e outra ao SENUT.

Dos materiais, equipamentos e instalagées:
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12.5.1. A CONTRATADA devera manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execugdo dos servicos em perfeitas condigdes de uso
inclusive ao término do contrato, responsabilizando-se por eventuais avarias;

12.5.2. Caberd a(s) empresa(s) contratada(s) arcar com todos os 6énus referentes a instalagdo dos materiais necessarios em todas as dreas
relacionadas;

12.5.3. Os equipamentos e utensilios que estdo em uso atualmente que sdo de propriedade de terceiros serdo a esses restituidos;

12.5.4. Os equipamentos e utensilios pertencentes a carga patrimonial do IGESDF, constante que serdo colocados a disposigdo das CONTRATADAS
durante a vigéncia do Contrato, poderao ser vistoriados por ocasido da visita técnica;

12.5.5. Adquirir todo o gas de cozinha que utilizara na execugdo do fornecimento das refei¢des;

12.5.6. Realizar manutencgdo (preventiva e corretiva) de equipamentos e utensilios e adequagdo das areas fisicas, destinados a execugdo do objeto
do Contrato. No caso de alteragdo de estrutura fisica, a(s) empresa(s) devera(do) submeter o projeto a aprovagdo da IGESDF;

12.5.7. Repor, imediatamente, os equipamentos e utensilios danificados, inclusive nos finais de semana e feriados;

12.5.8. Manter, durante toda a vigéncia do Contrato, as instalagGes fisicas em perfeito estado de conservagdo;

12.5.9. Entregar, ao término do Contrato, a area fisica e os equipamentos pertencentes ao patrimonio do IGESDF, que tenham sido colocados a

sua disposigdo, em perfeito estado de conservagdo, conforme laudo de vistoria emitido pelo setor competente do IGESDF, acompanhando a revogacgdo da
autorizagdo de uso dada pelo IGESDF;

12.5.10. Obedecer as especificagdes dos manuais e/ou normas técnicas elaboradas pela IGESDF e/ou legislagdo vigente quanto aos equipamentos,
materiais permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros insumos necessarios a perfeita execugdo do objeto do Contrato;

12.5.11. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPIs) para os funciondrios;

12.5.12. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragdo, identificando a formagdo de camas amareladas, presenca de fuligem

nos recipientes e acumulo excessivo de gelo, que, entre outros, podem constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manuteng¢do
inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma qualidade. Caso seja constatada alguma irregularidade, esta deve ser comunicada imediatamente a
CONTRATANTE, devendo ser tomadas as devidas providéncias;

12.5.13. Apresentar um relatdrio ou check list mensal informando as agdes corretivas e preventivas realizadas em cada equipamento;
12.5.14. Instalar caso ndo haja um filtro com 4gua gelada para atendimento nas copas das Unidades de Pronto Atendimento.

Determinagdes técnicas relativas as formulas industrializadas para Terapia Nutricional Enteral, Férmulas Especializadas, Suplementos,

Médulos de Nutrientes, Formulas Infantis e Formulas Metabdlicas:

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

12.6.1. As formulas enterais deverdo ser fornecidas de acordo com o descritivo apresentado no quadro “Relagdo de Férmulas Industrializadas para
Terapia Nutricional Enteral, Férmulas Especializadas, Suplementos, Mddulos de Nutrientes, Férmulas Infantis e Férmulas Metabdlicas”. O Servigo de
Nutrigdo emitira parecer final se o produto atende ao descritivo para proceder a aquisi¢do, apds apresentagdo do nome comercial das formulas a serem
fornecidas em cada descritivo;

12.6.2. Caso a(s) contratada(s) necessite solicitar substituicdo de produtos, esta devera avisar ao SENUT com antecedéncia minima de 3 dias;
12.6.3. O preco a ser utilizado para cobranga deverd ser calculado em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentagdo do
produto;

12.6.4. As férmulas deverdo ser requisitadas e faturadas em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentagdo do produto,

somente na quantidade a ser utilizada por hordrio por paciente, ndo podendo ser requisitadas a lata, caixa ou “pack” do produto;

12.6.5. As embalagens das formulas deverdo ser higienizadas conforme legislagdo vigente antes de sua entrada no Lactario e/ou Unidade de
Nutrigdo e Dietética. Ndo sera permitida a entrada de embalagem aberta ou violada;

12.6.6. A Chefia de Nutrigdo e Produgdo poderda a qualquer momento solicitar alteragdes ou substituicdes na “Relagdo de Férmulas
Industrializadas para Terapia Nutricional Enteral, Férmulas Especializadas, Suplementos, Mddulos de Nutrientes, Férmulas Infantis e Férmulas
Metabdlicas e Determinagdes Técnicas.” e da “Relagdo de equipos e frascos.”, caso alguma férmula apresente:

a) Problemas de apresentagdo, diluicdo ou aceitagdo pelos pacientes (nesse ultimo caso, devera ser apresentado relatérios médico e/ou
nutricional comprovando a necessidade de troca do produto para aquele paciente);
b) Desabastecimento nacional, regional e/ou local;
c) Alteragdes realizadas pela indUstria em sua composicdo;
d) Substitui¢do do mercado por novo produto;
e) Descontinuidade de fabricagdo do produto
12.6.7. Todas as formulas fornecidas pelas CONTRATADAS deverdo estar registradas em 6rgao competente;
12.6.8. Para os descritivos que ndo apresentam consumo regular, porém sdo indispensaveis em caso de internagdes de pacientes portadores de

determinadas patologias, tais como as Formulas Metabdlicas, serd apresentado quantitativo mensal minimo, a fim de que a CONTRATADA possa
apresentar a cotagdo de prego para que esses produtos possam estar disponiveis em caso de necessidade. A contratada tera até 72hs para disponibilizar
tais formulas mediante solicitagdo e aprovagdo do SENUT.

Do quadro de funcionarios:

12.7.1. Manter quadro de pessoal treinado e especializado, em quantidade suficiente para atender ao nuimero de refeigdes, dietas enterais,
férmulas infantis e outros géneros alimenticios nas Unidades de Saude do IGESDF para as quais fornecera o servigo ininterruptamente, arcando com
todos os custos decorrentes e isentando o Instituto de Gestdo Estratégica de Salude do Distrito Federal de qualquer responsabilidade;

12.7.2. Manter, permanentemente, em cada Unidade de Saude, profissional nutricionista capacitado para responder pela produgdo e
atendimento do objeto do contrato;

12.7.3. Contar com nutricionista(s) Responsavel(eis) Técnico(s) pela UAN e SND e quadro técnico compativel para realizar todas as atribuigdes
pertinentes a atuagdo profissional conforme legislagdo vigente.

12.7.4. Prover a substituigdo imediata de funcionarios em caso de folgas, faltas, férias, demissdes, licengas e qualquer outro afastamento de
pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo sempre o quadro de pessoal completo;

12.7.5. Oferecer a todo profissional contratado treinamento adequado em sua drea de atuagdo, devendo ser aprovado pelo SENUT o conteddo
programatico, a carga horaria total e os profissionais que irdo ministrar o treinamento;

12.7.6. Os nutricionistas da CONTRATADA ficardo responsdveis ndo sé pelo controle das atividades desenvolvidas na Unidade de Alimentagdo e
Nutrigdo como também pela fiscalizagdo diaria das atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética;
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12.7.7. Fornecer as copeiras do Lactdrio e/ou Unidade de Nutrigdo e Dietética, vestuario que atenda rigorosamente as especificagdes do item

“Vestuario”, constante do Manual de Boas Praticas para Nutri¢do Enteral e para Lactario da IGESDF;

12.7.8. Fornecer a seus empregados uniforme que atenda a todas as especificagdes técnicas da legislacdo vigente, bem como responsabilizar-se

por todas e quaisquer despesas decorrentes do fornecimento e substitui-los sempre que necessario;

12.7.9. Manter os empregados identificados e uniformizados quando em trabalho; devendo substituir imediatamente aquele que for considerado

inconveniente a boa ordem e as normas disciplinares do IGESDF;

12.7.10. Apresentar as folhas de pagamento, carteiras de trabalho, guias de recolhimento dos encargos previdencidrios e quaisquer outros
documentos comprobatérios do cumprimento das obrigagGes sociais, trabalhistas e fiscais relativas ao objeto contratado e prestar todos os

esclarecimentos necessarios, sempre que solicitado pelo IGESDF;

12.7.11. Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer 6nus ou encargos relacionados com seus funciondrios na prestagdo do servigo
que é objeto do contrato, sejam eles previstos na legislagdo trabalhista, social, previdenciaria ou ambiental, ou relativos a indenizag¢des por acidentes,

moléstias ou de outra natureza profissional e/ou ocupacional nas dependéncias do IGESDF;

12.7.12. N3o permitir que o empregado designado para trabalhar em um turno preste seus servigos no turno imediatamente subsequente;

12.7.13. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administracao;

12.7.14. Apresentar para aprovagdo a escala didria e mensal dos funciondrios que estardo em servigo a chefia do Nucleo de Nutrigdo e Produgdo da
Unidade Hospitalar, obedecendo as normas pertinentes ao Direito do Trabalho, com antecedéncia minima de cinco dias da prestagdo do servigo;

12.7.15. Permitir ao IGESDF, por intermédio dos executores operacionais do contrato, o acesso diario ao controle de frequéncia dos empregados;
12.7.16. Disponibilizar profissional Nutricionista para realizar visita técnica mensal, juntamente com nutricionista do IGESDF, membro da Equipe

Multiprofissional de Terapia Nutricional, ao lactario/ Unidade de Nutrigdo e Dietética de cada Unidade Hospitalar, sendo obrigatéria a elaboragdo de
relatério de visita baseado em check-list elaborado pela SENUT, conforme RDC 63/00 da ANVISA, o qual deverd ser entregue ao SENUT com cépia ao

gestor do contrato.

12.8. E expressamente vedado a(s) empresa(s) contratada(s):

12.8.1. Utilizar, sob qualquer pretexto, servigos e dependéncias do IGESDF que ndo para as finalidades previstas no Contrato;

12.8.2. Transferir a terceiros, no todo ou em parte, as obrigagdes assumidas, sem prévia anuéncia do IGESDF;

12.8.3. Manter, contratar ou utilizar em seu quadro, colaboradores do IGESDF, sob qualquer pretexto, na execu¢do dos servigos;

12.8.4. Vincular o pagamento dos saldrios e demais vantagens de seus funcionarios aos pagamentos das Notas Fiscais/Faturas pela Contratante.
13. OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE
13.1. Das disposigoes gerais:

13.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagSes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com as cldusulas contratuais e os termos de sua

proposta. Promover através de seu representante o acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do CONTRATO, anotando em registro proprio as falhas
detectadas e comunicando, por escrito, ao IGESDF, que se responsabilizarda em propor ao setor competente a aplicagdo das penalidades previstas no
contrato de acordo com legislagdo em vigor, sobre defeitos, irregularidades ou falhas constatadas na execugdo dos servigos, fixando prazos para as

devidas corregdes;

13.1.2. Efetuar o pagamento a empresa contratada mediante faturas e nota fiscal devidamente atestada pelos setores competentes (executores

locais dos contratos designados pelo IGESDF);

13.1.3. Ceder a empresa contratada, mediante Termo de Permissdo de Uso, conforme modelo padrdo, com as devidas adaptagdes, com clausula

que o vincule a sua vigéncia com a do futuro contrato de prestagdo de servigos, para as areas das Unidades de Saude objeto deste termo.

13.1.4. Autorizagdo a titulo precario, o uso das areas fisicas (imoveis) destinadas ao funcionamento da area de produgdo, refeitério, copas, lactario

e /ou Unidade de Nutri¢do e Dietética durante toda a vigéncia do contrato;

13.1.5. Estabelecer, no prazo maximo de 10 (dez) dias contados da assinatura do TERMO DE CONTRATO, cronograma a ser elaborado e cumprido

pela CONTRATADA para manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos e instalagdes das areas das Unidades de Alimentagdo e Nutri¢do (UAN);

13.1.6. Disponibilizar, durante a eventual execugdo de obras nas dependéncias destinadas ao refeitério, copas, lactario e/ou Unidade de Nutricdo

e Dietética, area provisdria necessaria a continuidade da distribuigdo, armazenamento e fornecimento de alimentagdo;

13.1.7. Fornecer energia elétrica, vapor, agua e esgoto, mediante o pagamento do percentual de 2% sobre o faturamento mensal, a titulo de
ressarcimento pro rata de tais despesas realizadas pelo IGESDF, definido neste instrumento. O ressarcimento sera efetuado proporcionalmente com base

no valor nominal da fatura apresentada pela contratada;

13.1.8. Disponibilizar o levantamento das refeigGes, dietas enterais e formulas infantis que serdo fornecidas, por meio do setor competente de
cada Unidade de Saude;
13.1.9. Fiscalizar a manutengdo efetuada pela empresa contratada das areas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral
por meio dos setores competentes do IGESDF;
13.1.10. Glosar o faturamento do fornecimento de géneros, alimentos, refeigdes e produtos que ndo obedegam as condigdes estabelecidas ou que
ndo tenham sido solicitados ou de substitui¢des que ndo tenham sido aprovadas pelo SENUT;
13.1.11. Analisar e fiscalizar, por intermédio da Comissdo de Gerenciamento de Residuos Sélidos em Saude, o Plano de Gerenciamento de Residuos
de Servigos de Saude (PGRSS) elaborado pela empresa contratada;
13.1.12. Receber, ao término do Contrato, as instalagdes fisicas em condigdes adequadas de uso por meio de setor competente;
13.1.13. Receber em condigBes adequadas de uso, ao término do Contrato, os equipamentos, utensilios e méveis pertencentes ao patrimonio do
IGESDF, que tenham sido cedidos a CONTRATADA para utilizagdo a titulo precario.

13.2. Cabera a Geréncia Administrativa UPH:
13.2.1. Supervisionar a execugdo contratual junto aos executores locais das Unidades de Pronto Atendimento e prestar orientagdes quando
necessario;
13.2.2. Analisar estatisticamente o consolidado mensal do faturamento das Unidades de Pronto Atendimento junto ao Geréncia das Unidades de
Pronto Atendimento, com a finalidade de monitoramento e avaliagdo técnica;
13.2.3. Regulamentar o fornecimento de refei¢cGes, por meio de legislagdo vigente;
13.2.4. Analisar os relatérios de inspe¢do de contrato junto ao Coordenador de Nutrigdo e Produgdo enviados pelas Unidades Hospitalares e

tomar as devidas providéncias cabiveis quando necessarias.

13.3. Cabera a Gerencia da Unidade de Pronto Atendimento:

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_co...
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13.3.1. Gestdo do contrato — Executora do Contrato;

13.3.2. Gestdo da fatura, custos e controle da fatura mensal da empresa terceirizada;

13.3.3. Controlar o numero, custos e despesas das refeicGes servidas, nutricdo enteral, férmulas infantis e suplementos, conjuntamente com a
Chefia do Servico de Nutrigdo e Dietética (SENUT);

13.3.4. Atestar as faturas e notas fiscais relacionadas ao més de execugdo do objeto contratado, previamente conferidos e assinados pela Chefia
do Servigo de Nutrigdo e Dietética — SENUT (Executores locais do Contrato);

13.3.5. Regulamentar o fornecimento de refei¢des, por meio de instrumentos legais, indicando quem tém direito a refeigGes;

13.3.6. Supervisionar a execugdo contratual junto aos executores locais das Unidades de Salde e prestar orientagdes quando necessario;

13.3.7. Analisar estatisticamente o consolidado mensal do faturamento das Unidades de Saude com finalidade de monitoramento e avaliagdo
técnica;

13.3.8. Analisar os relatdrios de inspegdo de contrato enviados pelas Unidades de Saude e tomar as devidas providéncias cabiveis quando

necessarias;
13.3.9. Solicitar pagamento mensal da empresa terceirizada junto a Geréncia de Orgamento e Finangas (GEFIN).

Cabera ao Servico de Nutri¢do e Dietética -SENUT da Unidade de Pronto Atendimento:

13.4.1. Executora local do contrato;

13.4.2. Fiscalizar diariamente a produgdo e distribui¢do das refei¢des, por meio do Manual de Boas Préticas;

13.4.3. Fiscalizar o uso dos POP’S nos processos diarios da UAN;

13.4.4. Fiscalizar diariamente a higienizagdo das areas, equipamentos, materiais utilizados e higiene pessoal dos funcionarios, de acordo com a
Legislagdo Sanitaria Federal e do Distrito Federal;

13.4.5. Conferir junto a empresa contratada, a lista de equipamentos, utensilios e outros materiais pertencentes ao IGESDF que estardo sendo
cedidos;

13.4.6. Fiscalizar a manutengdo, efetuada pela empresa contratada, das dreas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral;
13.4.7. Fiscalizar as atividades de recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicdo e transporte das dietas aos pacientes e

colaboradores;

13.4.8. Inspecionar os géneros adquiridos e as previsGes de compras elaboradas pela empresa contratada, podendo recusar aqueles que ndo
sejam de primeira qualidade. Para tanto, os Nutricionistas e os Técnicos em Nutricdo do IGESDF terdo acesso aos géneros e previsdes de compras da
empresa contratada, diariamente, bem como ao balango de consumo mensal da unidade, notas fiscais, e outros;

13.4.9. Exigir a substituicdo imediata de qualquer material ou género alimenticio que ndo atenda as exigéncias do Contrato sem 06nus ao
CONTRATANTE;

13.4.10. Exigir e fiscalizar o cumprimento do Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Salde (PGRSS) elaborado pela empresa
contratada;

13.4.11. Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo de empregado da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou crachd, que

embaracar ou dificultar a sua fiscalizagdo ou cuja permanéncia na area, a seu exclusivo critério julgar inconveniente.

13.4.12. Exigir a substituicdo de qualquer empregado ou preposto da empresa contratada que assumir atitudes inconvenientes ao ambiente do
trabalho ou atitudes contrdarias as clausulas contratuais;

13.4.13. Cancelar o fornecimento de qualquer refei¢do, a qualquer momento, sem que haja prejuizo ao IGESDF, caso a empresa contratada ndo
cumpra as exigéncias contratuais;

13.4.14. Fazer o controle do custo e despesa da fatura, sendo responsavel pelo controle estatistico e apresentacdo de relatérios mensais ao
Geréncias das UPA'S a qual estiverem vinculadas;

13.4.15. Emitir relatérios mensais sobre as fiscalizagdes e controles realizados, documentando e encaminhando para a Coordenagdo de Nutrigdo e
Produgdo e/ou Geréncia de Hotelaria em Saude, quaisquer irregularidades detectadas na supervisdo dos fornecimentos executados pela(s) empresa(s)
contratada(s);

13.4.16. Avaliar, alterar e aprovar os cardapios elaborados pela(s) empresa(s) contratada(s);

13.4.17. Fazer andlise dos carddapios trimestrais, cobrando a inclusdo do valor energético, fichas técnicas e macronutrientes, de acordo com as
necessidades nutricionais dos pacientes e colaboradores;

13.4.18. Fiscalizar o controle de treinamentos obrigatérios anuais, conforme legislagdo vigente;

13.4.19. Elaborar relatério técnico quinzenal de ndo conformidades e solicitar respectivas ages corretivas, por meio de planilha de auditoria;
13.4.20. Fiscalizar o controle de sobras e restos;

13.4.21. Participar e fiscalizar a selegdo dos fornecedores e procedéncia dos alimentos;

13.4.22. Proceder periodicamente antes da distribuigdo das refei¢des aos usuarios, degustacdo e aprovagdo das preparages, registrado em POP
especifico, fiscalizando a qualidade e a apresentagdo das preparagdes;

13.4.23. Solicitar teste de aceitabilidade das preparagSes sempre que achar necessario ou requisitado;

13.4.24. Fiscalizar o preenchimento de todas as planilhas de controle descritas no manual e em legislagdo, necessarias ao controle de qualidade e
as boas praticas de fabricagdo;

13.4.25. Participar das diretrizes de notificagdo de incidentes e eventos adversos

13.4.26. Identificar, notificar e monitorar o treinamento e capacitagdo frente as demandas da produgdo.

13.4.27. Disponibilizar o levantamento (mapa e requisi¢des) das refei¢des, dietas enterais, formulas infantis e outros géneros alimenticios que serdo

fornecidos para pacientes internados e acompanhantes legalmente instituidos por centro de custo;

13.4.28. Fornecer o discriminativo numérico de refei¢des, bem como a correspondente listagem nominal, para fins de controle local, de pacientes e
acompanhantes. Conforme a Resolugdo DES n2 521/2013, o estado ficard responsavel em assegurar a gratuidade de alimentagdo nas Unidades para os
acompanhantes de criangas, adolescentes e idosos face aos seus respectivos estatutos de acordo com o hordrio de permanéncia, para agentes
responsaveis pela custddia de pacientes oriundos do sistema prisional ou de abrigo para menores infratores, onde terdo direito as refeigdes previstas no
art. 3°, inciso |, de acordo com as suas jornadas de trabalho, assim como para acompanhantes de portadores de necessidades especiais garantido pela
Constituicdo Federal, com fundamento nos principios constitucionais da dignidade da pessoa humana e da isonomia e também para os acompanhantes
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de parturientes durante todo o periodo de trabalho de parto, parto e pés-parto imediato (Portaria n2 2.418 do Ministério da Saude, de 2 de dezembro de
2005);

13.4.29. Coordenar a atuagdo da EMTN, garantindo o uso dos protocolos clinico-técnicos do servigo, segundo niveis de assisténcia nutricional, de
acordo com a legislacdo vigente;

13.4.30. Coordenar a distribui¢do de dietas orais, verificando o percentual de aceitagdo, assim como a tolerancia e o percentual de infusdo da dieta
enteral;
13.4.31. Acompanhar a coleta de amostras para controle microbioldgico das formulas de Nutrigdo Enteral, Férmulas Infantis e da dgua utilizada no
preparo da Nutrigdo Enteral, conforme Manual de Boas Praticas de Preparo de Nutri¢do Enteral do IGESDF;
13.4.32. Fiscalizar os processos do Lactario/Enteral bem como bombas de infusdo, equipos e frascos;
13.4.33. Cancelar, quando necessario, as refeigdes solicitadas, até trés horas antes do inicio da distribuigdo das UPA’s.
13.4.34. Coordenar o fluxo de suplementagdo nutricional;
13.4.35. Fornecer e assinar formulario para solicitagdo de dieta padronizada para acompanhantes em casos eventuais e que ndo se enquadrem na
Portaria n2 501, de 28 de Maio de 2018, encaminhando o acompanhante ao Servigo de Servigo Social (SEASS) para devida aprovagao;
13.4.36. Coordenar a implantagdo do novo Sistema Informatizado, com a criagcdo e desenvolvimento de novas planilhas e mapas nutricionais,
gerando ferramentas de controle e qualidade.
13.4.37. Elaborar um demonstrativo de custo com alimentagdo enteral: nutricdo enteral, formulas infantis e suplementagdo enteral e oral, por
centro de custo a partir da prescrigdo solicitada por cada clinica através das nutricionistas prescritoras;
13.4.38. Emitir para a Geréncia da unidade, relatério técnico semanal de ndo conformidades por meio de planilha de auditoria para respectivas
acoes corretivas.
13.5. Cabera ao Servico Social:
13.5.1. Dar parecer favoravel ou nao as solicitagées recebidas via SENUT, de dieta padronizada para acompanhantes em casos eventuais e que ndo
se enquadrem na Portaria n2 01, de 14 de Janeiro de 2021, apds analise de cada caso individualmente.
14, FISCALIZACAO
14.1. A fiscalizagdo e o atesto da Nota Fiscal sera realizado pelo Fiscal do Contrato, representante da Geréncia Administrativa que também serd
responsavel pelo controle dos servigos prestados.
15. PAGAMENTO
15.1. Os documentos fiscais serdo atestados pelo IGESDF apds o recebimento definitivo dos produtos;
15.2. Os documentos fiscais deverdo, obrigatoriamente, discriminar o nome comercial, a marca, o quantitativo efetivamente entregue e o cédigo do
item, nimero da ordem de fornecimento, valor unitério e total e nimero de referéncia do processo;
15.3. O pagamento sera realizado em até 30 (trinta) dias Uteis, por meio de depdsito bancario em conta corrente, contados do recebimento da Nota
Fiscal devidamente atestada pela unidade responsavel desde que o documento de cobranca esteja em condigdes de liquidagdo de pagamento;
15.4. Sendo o pagamento realizado mediante depdsito em conta corrente, o Fornecedor ndo devera fazer a emissdo de boleto bancério, sob pena de
haver cobranga indevida;
15.5. Os pagamentos serdo efetuados mediante apresentagdo de nota fiscal, conforme segue:
15.5.1. Nota Fiscal referente as UPA’s Brazlandia, Gama, Paranod, Planaltina, Riacho Fundo Il e Vicente Pires;
15.5.2. A empresa devera emitir uma nota fiscal especifica para cada pedido e respectiva entrega efetuada, na forma abaixo:

NOME: INSTITUTO DE GESTAO ESTRATEGICA DE SAUDE DO DISTRITO FEDERAL
C.N.P.J: 28.481.233/0001-72

ENDEREGO: SHMS - AREA ESPECIAL QUADRA 101 - BLOCO A

CEP: 70.335-900.

15.5.3. Na nota fiscal ou fatura devera constar obrigatoriamente o nome do Banco, agéncia e conta corrente da EMPRESA, para a realizagdo
do pagamento obrigatoriamente por crédito em conta corrente.

15.5.4. Devera conter o numero de referéncia da Sele¢do de Fornecedores;

15.5.5. Caso as notas fiscais ou faturas tenham sido emitidas com incorre¢des ou em desacordo com a legislacdo vigente, serdo devolvidas e o

prazo para pagamento passara a ser contado a partir da reapresenta¢do das mesmas.

15.5.6. Caso algum item constante na nota fiscal seja impugnado, o IGESDF liberard a parte ndo sujeita a contestagdo, retendo o restante
do pagamento até que seja sanado o problema.

15.6. Serdo pagos os quantitativos de refeigdes, nutricdo enteral, formulas infantis e suplementos, efetivamente utilizados, apds somatdrios dos
mapas nutricionais, requisi¢oes extras e listagem de controle de refeitério e outros;

15.7. Havendo necessidade de providéncias complementares a serem realizadas por parte do Fornecedor, o decurso do prazo de pagamento sera
interrompido, reiniciando sua contagem a partir da data em que estas forem cumpridas e ndo sera devida atualizagdo financeira.

16. PENALIDADES

16.1. Comete infragdo administrativa, a CONTRATADA que:
16.1.1. Proceder com Inexecugdo total ou parcialmente de quaisquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da contrata¢do;
16.1.2. Ensejar o retardamento da execugdo do objeto;
16.1.3. Fraudar a execug¢do do contrato;
16.1.4. Comportar-se de modo inidéneo;
16.1.5. Cometer fraude fiscal;
16.1.6. Ndo mantiver a proposta.
16.2. Contratada que cometer qualquer das infragdes discriminadas no subitem acima, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, ou

comprovada a inexecugdo total ou parcial deste Elemento Técnico estara sujeita as seguintes penalidades, assegurado o direito de defesa:
l- adverténcia;

- multa, na forma prevista neste Elemento Técnico e/ou Instrumento Contratual e/ou instrugdes;
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I - suspensdo de participacdo em Selecdo de Fornecedores e impedimento de contratar com o IGESDF, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos;

IV - solicitagdo aos drgdos governamentais competentes da caracterizagdo de inidoneidade.
16.3. Casos de Multas:
16.4. Pelo atraso injustificado na entrega do objeto da contratagdo, serd aplicada multa de 0,20% (vinte centésimos por cento) por dia de atraso,
incidente sobre o valor da parcela inadimplida da obrigagdo, limitada a 30 (trinta) dias, a partir dos quais sera causa de rescisdo do contrato;
16.5. Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato, nos casos de inadimplemento, inexecugdo parcial ou total, execugdo imperfeita ou
negligéncia na execug¢do do objeto contratado.
16.6. Multa indenizatéria, a titulo de perdas e danos, na hipdtese da CONTRATADA ensejar a rescisdo das obrigagbes assumidas e/ou sua conduta
implicar em gastos ao CONTRATANTE superiores aos registrados.
16.7. Caso haja uma situagdo que se enquadre em dois ou mais casos de multa, o IGESDF podera utilizar a multa mais elevada.
16.8. A multa eventualmente imposta a contratada sera automaticamente descontada da fatura a que fizer jus. Caso a contratada ndo tenha nenhum

valor a receber do IGESDF, ser-lhe-a concedido o prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados de sua notificagdo para efetuar o pagamento da multa. Apés esse
prazo, ndo sendo efetuado o pagamento, proceder-se-a a cobranga judicial da mesma.

16.9. As multas aplicadas serdo consideradas divida liquida e certa, ficando a CONTRATANTE autorizada a desconta-las dos pagamentos devidos a
CONTRATADA, ou das garantias oferecidas no Regulamento Préprio de Compras e Contratagdes, ou ainda, cobra-las judicialmente, servindo para tanto o
presente instrumento como titulo executivo extrajudicial;

16.10. A aplicagdo das multas previstas nesta cldusula ndo exime a CONTRATADA de responder perante a CONTRATANTE por perdas e danos conforme
legislagdo em vigor;

16.11. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levard em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena,
bem como o dano causado ao Instituto, observado o principio da proporcionalidade;

16.12. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa do
participante do certame/CONTRATADO, observando-se os procedimentos previstos no Regulamento Préprio de Compras e Contratos.

16.13. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o contrato, deixar de entregar documentagao exigida pelo
IGESDF, apresentar documentacgdo falsa, ensejar o retardamento da execugdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execu¢do do
contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, ficara impedido de contratar;

16.14. O descumprimento parcial ou total, previsto nas Planilhas de Auditoria Interna, elaboradas pelo SENUT, por culpa exclusiva da CONTRATADA
sujeitara as penalidades previstas nos itens abaixo:

16.14.1. Plano de Agdo Corretiva e Multa, conforme quadro abaixo:

% Adequacdo Acdo Corretiva/Multa

Acima de 85% Plano de Agdo Corretiva

84,9% a 75% Multa — 0,5% fatura + Plano de Agdo Corretiva
64% a 74,9% Multa — 1% fatura + Plano de Agdo Corretiva
Abaixo de 63,9% | Multa — 2% fatura + Plano de Agdo Corretiva

16.15. A meta de adequagdo da Planilha de Auditoria Interna é de 100% dos itens. Ela deve ser preenchida no decorrer da semana de forma
transparente, comunicando a empresa terceirizada as ndo conformidades encontradas até o fechamento da mesma totalizando uma planilha a cada quinzena
e até duas por més;

16.16. Para efeito de contabilizacdo dos percentuais do més vigente serd utilizada a somatéria dos percentuais semanais e a média dos mesmos;

16.17. A reincidéncia de 3 (trés) ndo conformidades iguais, na mesma semana ou semanas distintas, dentro do més sujeitara a CONTRATADA a
notificagdo extrajudicial e a criagdo imediata de Plano de Agdo Corretiva, devendo ser apresentada as agdes corretivas a CONTRATANTE conforme o padrdo
IGESDF, no prazo maximo de 5 (cinco) dias corridos;

16.18. Multa de 3% (trés por cento) da fatura, em caso de ndo cumprimento dos prazos descritos no Plano de Agdo Corretiva, devendo ser cobrado no
més seguinte ao prazo maximo do cumprimento proposto.

17. ANEXOS

17.1. Anexos:

ANEXO | - Estimativa de fornecimento mensal médio

| - Estimativa de custo mensal de refei¢des por Unidade de Saude
Il — Quantitativo mensal de refeigdes

IIl — Quantitativo mensal de extras

IV — Quantitativo mensal de férmulas

ANEXO Il - Elementos e porcionamentos minimos constitutivos dos cardapios
| - Dieta Fracionada Paciente

Il - Dieta Fracionada Ped. Paciente

Il - Dieta Liquida Paciente

IV - Dieta Padronizada Acompanhante

V - Dieta Fracionada Acompanhante

ANEXO Il - Incidéncias - itens cardapios funcionarios e pacientes
| — Incidéncia para cardédpio dos pacientes:

Il - Per capitas

ANEXO IV - Custo com mao de obra

| - Mdo de Obra Vinculada a Execugdo Contratual

Il - Composi¢do da Remuneragdo

Il - Beneficios Mensais e Didrios

IV - Insumos Diversos
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V - Encargos Sociais e Trabalhistas

a)

b)
c)
d)
e)
f)

SEI/GDF - 69583641 - Elemento Técnico

Encargos Previdenciarios e FGTS

132 Salario

Afastamento Maternidade

Provisdo para Rescisdao

Custo de Reposigdo do Profissional Ausente

Nota (2) - Percentuais incidentes sobre a remuneragao.

Quadro-Resumo - Encargos Sociais e Trabalhistas

VI - Custos Indiretos, Tributos e Lucro

VII - Quadro-Resumo do Custo por Empregado

VIl - Quadro-Resumo do Custo Total

ANEXO V Planilha para apresentagdo final da proposta de preco

| - Proposta de refei¢des

Il - Proposta de extras

Il - Proposta de férmulas

IV - Valor Total do Contrato

17.2. Justificativa entre a demanda e a quantidade do servico a ser contratada

Nota (1) - Os percentuais dos encargos previdenciarios e FGTS sdo estabelecidos pela legislagdo.

17.2.1. A estimativa mensal foi calculada com base na média de consumo do periodo de Janeiro a Dezembro do ano de 2019. As quantidades
apresentadas sdo estimativas de consumo, uma vez que devem ser consideradas as peculiaridades e variagdes de demanda inerentes a cada Unidade de
Saude. Ademais houve acréscimo na lista de refei¢do colaboradores plantonistas do Hospital Regional de Santa Maria, na lista de complementos (extras)
e também na lista de férmulas, mddulos e suplementos para melhor adequag¢do a realidade das Unidades de Saude do IGESDF, incluindo ajustes de

gramaturas, elementos constitutivos e inclusdo de novos itens devido a necessidade hoje encontrada.

18. CONSIDERAGOES FINAIS

18.1. A participagdo em Selecdo de Fornecedores, implica aceitagdo integral e irretratdvel do Elemento Técnico e Instrugdes fornecidas aos
interessados pelo IGESDF, e observara o Regulamento Préprio de Compras e Contratagdes do IGESDF e normas técnicas aplicéveis, gerais ou especiais do
IGESDF.

18.2. A contratada se obriga a manter o fornecimento de bens e servigos, nas mesmas condigdes estabelecidas neste Elemento Técnico e no prego

pactuado, caso exista risco a vida dos pacientes, por, no minimo, 90 dias ou até a celebragdo de contrato com outro fornecedor.

118), LOCAL E DATA

Brasilia/DF, 09/09/2021.

Identificagdo do Responsavel pela elaboragdo do Elemento Técnico n2 3/2020:

JOELMIR LAESIO PESSOA
GERENTE OPERACIONAL UCAD

Matricula 00004114

APROVO o presente Elemento Técnico, consoante o Art. 22, §12 Préprio de Compras e Contratagdes do IGESDF, e AUTORIZO o contratagdo. do Regulamento
procedimento de contratagdo.

RAPHAEL GAMA DE REZENDE
GERENTE GERAL DE LOGISTICA E SERVIGOS - UCAD

Matricula 00010081

20. ANEXO | - ESTIMATIVA DE FORNECIMENTO MENSAL MEDIO

| - Estimativa de custo mensal de refeicGes por Unidade de Saude com base na média das unidades existentes.

Estimativa Mensal

UPA Brazlandia RS  89.911,00
UPA Gama RS  89.911,00
UPA Paranoa RS  89.911,00
UPA Planaltina RS  89.911,00
UPA Riacho Fundo Il | RS 89.911,00
UPA Vicente Pires RS  89.911,00
TOTAL RS 629.377,00

Il — Quantitativo mensal de refei¢des

ESTIMATIVA MENSAL DE DIETAS

REFEICAO QUANTIDADE MENSAL
UPA Brazlandia ] UPA Gama I UPA Paranod I UPA Planaltina ] UPA Riacho Fundo Il I UPA Vicente Pires
DIETA FRACIONADA NORMAL PACIENTE
DESJEJUM 583 583 583 583 583 583
COLAGAO 271 271 271 271 271 271
ALMOCO 608 608 608 608 608 608
MERENDA 527 527 527 527 527 527

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...
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JANTAR 600 600 600 600 600 600
CEIA 534 534 534 534 534 534
DIETA FRACIONADA PEDIATRIA PARA PACIENTE
DESJEJUM 1 1 1 1 1 1
COLACAO 1 1 1 1 1 1
ALMOCO 1 1 1 1 1 1
MERENDA 1 1 1 1 1 1
JANTAR 1 1 1 1 1 1
CEIA 1 1 1 1 1 1
DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE
DESJEJUM 58 58 58 58 58 58
COLACAO 22 22 22 22 22 22
ALMOCO 46 46 46 46 46 46
MERENDA 63 63 63 63 63 63
JANTAR 50 50 50 50 50 50
CEIA 66 66 66 66 66 66
DIETA PADRONIZADA PAR ACOMPANHANTE
DESJEJUM 345 345 345 345 345 345
ALMOCO 349 349 349 349 349 349
JANTAR 345 345 345 345 345 345
DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE
DESJEJUM 1 1 1 1 1 1
COLAGAO 1 1 1 1 1 1
ALMOCO 1 1 1 1 1 1
MERENDA 1 1 1 1 1 1
JANTAR 1 1 1 1 1 1
CEIA 1 1 1 1 1 1
TOTAL 4.479 4.479 4.479 4.479 4.479 4.479
Il — Quantitativo mensal de extras
ESTIMATIVA MENSAL DE EXTRAS
QUANTIDADE MENSAL
EXTRAS UND MEDIDA | UPA Brazlandia | UPAGama | UPA Paranoa uPA UPARiacho | UPA Vicente
Planaltina Fundo Il Pires
Agua de coco ml/ml 555 555 555 555 555 555
Banana (qualquer variedade) unid./unid. 1 1 1 1 1 1
Beiju ou tapioca c/ou s/ manteiga g/g 2 2 2 2 2 2
Biscoito dgua ou 4gua e sal g/s 136 136 136 136 136 136
Café pronto - infusdo a 8% ml/ml 128 128 128 128 128 128
Caldo de carne ou legumes ml/ml 12 12 12 12 12 12
Cereais com agucar e sem aglcar g/s 25 25 25 25 25 25
Cha de ervas ou frutas ml/ml 367 367 367 367 367 367
Coquetel ou Creme de frutas ml/ml 180 180 180 180 180 180
Leite em po integral instantaneo ml/ml 19 19 19 19 19 19
Leite pasteurizado integral ml/ml 388 388 388 388 388 388
Maga Unid./Unid. 1 1 1 1 1 1
Maméao g/s 6 6 6 6 6 6
Mingau de farinhas variadas ml/ml 690 690 690 690 690 690
Pdo francés ou doce cor;ozu sem manteiga Porgdo Porcio/50g 3 3 3 3 3 3
Produto a base de arroz ou milho pré-cozido g/s 15 15 15 15 15 15
Sanduiche de queijo-40g Unid./Unid. 1 1 1 1 1 1
Suco de frutas a 40% ml/ml 793 793 793 793 793 793
IV — Quantitativo mensal de férmulas
ESTIMATIVA MENSAL DE FORMULAS, SUPLEMENTOS E OUTROS
QUANTIDADE MENSAL
FORMULAS DESCRITIVO UND . UPA UPA Riacho | UPA Vicente
MEDIDA Brazldndia UPA Gama UPA Paranoa Planaltina| Fundo Il Pires
Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, hipossddica,
isenta de sacarose, lactose, gliten e 6.335
FTNEAO1 fibras, de densidade caldrica entre 1,0 e ML 6.335 6.335 6.335 6.335 6.335
1,2 kcal/ml, na dilui¢do padrdo, teor
proteico de 14 a 18% do valor calérico
total.
Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, hipossddica,
isenta de sacarose, lactose e gluten,
FTNEAO2 acrescida de fibras, de densidade caldrica ML 21.291 21.291 21.291 21.291 21.291 21.291
entre 1,0 e 1,2 kcal/ml, na dilui¢do
padrdo, teor proteico de 14 a 18% do
valor caldrico total.
FTNEAO3 Férmula enteral polimérica, ML 13.272 13.272 13.272 13.272 13.272 13.272
nutricionalmente completa, isenta de
sacarose, lactose e gluten, acrescida ou
ndo de mix de fibras, de densidade
calérica maior ou igual a 1,5 kcal/ml, teor

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...
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proteico de 14 a 18 % do valor calérico
total.
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FTNEAO4

Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, isenta de
sacarose, lactose, gluten e fibras, sem

adigdo de arginina e glutamina, de
densidade caldrica de 1,0 a 1,3 kcal/ml na
diluigdo padrdo, teor proteico maior ou
igual a 55 g de proteina por litro.

ML

47

47

47

47

47

47

FTNEAOS

Férmula enteral oligomérica ou
monomeérica, nutricionalmente completa,
isenta de sacarose, lactose, gliten e
fibras, de densidade calérica maior ou
igual a 1,0 kcal/ml, teor proteico maior ou
igual a 15% do valor caldrico total.

ML

2.427

2.427

2.427

2.427

2.427

2.427

FEAQ6

Formula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
pacientes portadores de hepatopatias,
isenta de sacarose, lactose e gluten, com
ou sem fibras, de densidade caldrica
entre 1,2 e 1,6 kcal/ml, na dilui¢do
padréo, teor proteico de 10 a 15% do
valor caldrico total.

ML

404

404

404

404

404

404

FEAQ7

Formula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, enriquecida
com nutrientes imunomoduladores, tais
como arginina e/ou glutamina, isenta de
sacarose, lactose e gluten, com ou sem

fibras, de densidade caldrica igual ou
maior a 1,0 kcal/ml, na diluigdo padrdo,
teor proteica de 18 a 25% do valor
caldrico total.

ML

27

27

27

27

27

27

FEAO8

Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
portadores de doenga de Crohn, rica em
TGF-B2, isenta de lactose e gluten, com
ou sem sacarose e teor proteico de 14 a
18% do valor caldrico total.

30

30

30

30

30

30

FEAO9

Formula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
portadores de insuficiéncia renal em
tratamento conservador, isenta de
sacarose, lactose e gluten, com ou sem
fibras, de densidade caldrica entre 1,3 e
2,0 kcal/ml, na diluigdo padrdo, e teor
proteico de 6 a 10% do valor caldrico
total.

ML

1.300

1.300

1.300

1.300

1.300

1.300

FEA10

Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
portadores de insuficiéncia renal em
tratamento dialitico, isenta de sacarose,
lactose e gluten, com ou sem fibras, de
densidade caldrica entre 1,5 e 2,0
kcal/ml, na diluigdo padr3o, e teor
porteiro de 14 a 20% do valor calérico
total.

ML

236

236

236

236

236

236

FEA12

Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
pacientes portadores de ulceras de
decubito, isenta de sacarose, lactose e
gluten, acrescida ou ndo de fibras,
acrescida de arginina e outros nutrientes
que auxiliem na cicatrizagdo de feridas,
tais como: zinco, selénio e vitaminas A, C
e E, de densidade calérica maior ou igual
a 1,0 kcal/ml, teor proteico maior ou igual
a 18% do valor caldrico total.

ML

3.688

3.688

3.688

3.688

3.688

3.688

FTNEI14

Férmula infantil polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
criangas a partir de 1 ano de idade, isenta

de fibras, lactose e gliten, com ou sem
sacarose, de densidade caldrica entre 1,0
e 1,2 kcal/ml, na dilui¢do padrdo, teor
proteico de 10 a 15% do valor calérico
total.

26

26

26

26

26

26

S16

Suplemento nutricionalmente completo,
com sacarose, acrescida ou ndo de fibras,
de densidade caldrica entre 1,0 kcal/ml e
1,4 kcal/ml e teor proteico de 15 a 30%
do valor caldrico total.

40

40

40

40

40

40

S17

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

Suplemento nutricionalmente completo,
indicado para pacientes com necessidade
de controle glicémico, sem sacarose,
acrescida ou ndo de fibras, de densidade

ML

2.422

2.422

2.422

2.422

2.422

2.422
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calérica maior ou igual a 1,0 kcal/ml e
teor proteico de 15 a 30% do valor
caldrico total.
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S18

Suplemento alimentar nutricionalmente
completo, indicado para adolescentes e
adultos, com sacarose, com ou sem
fibras, de densidade caldrica maior ou
igual a 1,5 Kcal/ml e teor proteico de 14 a
20% do valor caldrico total.

ML

3.988

3.988

3.988

3.988

3.988

3.988

S19

Suplemento alimentar indicado para
pacientes portadores de ulceras de
decubito, com ou sem sacarose, acrescida
ou ndo de fibras, acrescida de arginina e
outros nutrientes que auxiliem na
cicatrizacdo de feridas, de densidade
calérica maior ou igual a 1,0 kcal/ml, teor
proteico maior ou igual a 20% do valor
caldrico total, com sabor.

ML

3.582

3.582

3.582

3.582

3.582

3.582

S20

Suplemento alimentar indicado para
pacientes em tratamento oncoldgico, com
ou sem sacarose, com ou sem fibras de
densidade caldrica maior ou igual a 1,5
Kcal/ml e teor proteico maior que 20% do
valor caldrico total.

ML

2.060

2.060

2.060

2.060

2.060

2.060

S21

Suplemento alimentar, nutricionalmente
completo, indicado para criangas a partir
de 1 ano de idade, isento de lactose, com
ou sem sacarose, acrescida ou ndo de
fibras, de densidade caldérica maior ou
igual a 1,5 kcal/ml e teor proteico de 9 a
15% do valor caldrico total.

ML

131

131

131

131

131

131

MN22

Férmula nutricionalmente incompleta,
indicado para pacientes com disfagia,
constituindo-se de mddulo de espessante
alimentar instantaneo.

157

157

157

157

157

157

MN24

Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de mddulo de proteinas
intactas.

550

550

550

550

550

550

MN25

Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de médulo de
maltodextrina, isenta de sabor.

MN26

Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de mix de fibras soluveis

e insoluveis.

64

64

64

64

64

64

MN27

Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de 100% de fibras
soluveis.

59

59

59

59

59

59

MN28

Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de médulo de L-
glutamina.

21

21

21

21

21

21

MN29

Suplemento para adultos e criangas
maiores de 3 anos composto por
microorganismos vivos contendo de 4 a 6
cepas probidticas com no minimo 109
UFC de cada cepa em sache de até 2
gramas.

66

66

66

66

66

66

EGO1

Equipo para nutri¢do enteral do tipo
gravitacional. Material em PVC, atoxico,
de cor azul translucido, de comprimento

minimo de 120cm. Caracteristicas: Estéril,
apirogénico, flexivel, atdxico, com ponta
perfurante que facilite a introdugdo em
recipiente de solugdes sem risco de
desconectar durante o seu uso, com
protetor adequado, com filtro de ar, com
camara gotejadora transparente que ndo
permita vazamento em suas jungdes, com
regulador de fluxo tipo rolete que garanta
perfeito controle de gotejamento com
suavidade, com terminal distal do tipo
escalonado que permita perfeita
adaptagdo a sonda de nutri¢do, com
tampa protetora de facil remogdo.

Embalagem individual, que permita a

abertura técnica asséptica.

und

73

73

73

73

73

73

EBO02

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

Equipo para administragdo de dieta por
via enteral, compativel com as bombas de
infusdo utilizadas no IGESDF e de acordo
com legislagdo vigente. Material em PVC,

UND
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atoxico, de cor azul translucido.
Caracteristicas: estéril, apirogénico,
flexivel, atdxico, com ponta perfurante
que facilite a introdugdo em recipiente de
solugBes sem risco de desconectar
durante o seu uso, com protetor
adequado, com filtro de ar, com cdmara
gotejadora transparente que ndo permita
vazamento em suas jungdes, com
terminal distal do tipo escalonado que
permita perfeita adaptagdo a sonda de
nutricdo, com tampa protetora de facil
remogdo. Embalagem individual, que
permita a abertura técnica asséptica.
Frasco para acondicionamento e
administragdo de nutrigdo enteral, de
material plastico resistente, transltcido,
incolor. Tamanho/Capacidade de 100 ml,
F100 de uso Unico, com dispositivo em alga na UND 165 165 165 165 165 165
base, com tampa rosqueavel de forma a
ndo permitir vazamentos, com lacre,
embalado individualmente em saco
plastico descartdvel e graduado.
Frasco para acondicionamento e
administragdo de nutrigdo enteral, de
material plastico resistente, transltcido,
incolor. Tamanho/Capacidade de 300 ml,
F300 de uso Unico, com dispositivo em alga na UND 619 619 619 619 619 619
base, com tampa rosqueavel de forma a
ndo permitir vazamentos, com lacre,
embalado individualmente em saco
plastico descartdvel e graduado.
Frasco para acondicionamento e
administragdo de nutrigdo enteral, de
material plastico resistente, transltcido,
incolor. Tamanho/Capacidade de 500 ml,
F500 de uso Unico, com dispositivo em alga na UND 2 2 2 2 2 2
base, com tampa rosquedvel de forma a
ndo permitir vazamentos, com lacre,
embalado individualmente em saco
plastico descartdvel e graduado.

21. ANEXO Il - ELEMENTOS E PORCIONAMENTOS MiNIMOS CONSTITUTIVOS DOS CARDAPIOS

| - Dieta Fracionada Paciente

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORGAO
Bebidas quentes OU sucos OU leite e preparagdes lacteas 1 porgdo
Pdes e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Frutas e substitutos 1 porg¢do
COLAGAO

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORGAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORGAO
Salada com hortali¢a A e hortaliga B com ou sem hortaliga C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, 100g
COM 5ml de azeite de oliva extra virgem puro e vinagre ou limdo

ou

Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou 200m!
proteina de soja (20%)

Carnes 1 porgao
Guarni¢des 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos (exceto coquetéis) OU sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgdo
MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
Pdes e substitutos 1 porgao
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Il - Dieta Fracionada Ped. Paciente

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU sucos OU leite e preparagdes lacteas 1 porgdo
Pdes e substitutos 1 porgao
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Frutas e substitutos 1 porgdo
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COLAGAO

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortaliga A e hortalica B com ou sem hortaliga C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, 60g
COM 5ml de azeite de oliva extra virgem puro e vinagre ou limdo

ou

Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou 120ml

proteina de soja (20%)

Carnes 1 porgdo pediatria
Guarnigdes 1 porgdo pediatria
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 120g

Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 60g

Frutas e substitutos 1 porgdo

ou

Sobremesas 1 porgdo pediatria
Sucos 1 porgdo
MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORGAO

Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo

Pdes, biscoitos e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo

Il - Dieta Liquida Paciente

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORGAO

Leite (de qualquer um dos tipos descritos e preparagdes lacteas) caramelizado OU com canela OU com achocolatado a 8% OU com café OU cha 200m

de ervas ou frutas em infusdo

Leite e preparacdes lacteas (APENAS PREPARAGOES ACRESCIDAS DE FARINHAS VARIADAS)

1 porgdo DIETA

LiQUIDA
Creme de Frutas 200g
ou
Coquetel de frutas 300ml
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Leite e Preparagdes Lacteas

1 porgdo dieta liquida

ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Sopa de hortaligas A, B e C com ou sem leguminosas, com massa ou cereal, carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%) 500ml

Azeite de oliva extra virgem saché 10ml

Creme de Frutas 200g

ou

Coquetel de frutas 1 porgdo dieta liquida
Sucos 1 porgdo

MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Leite e preparagdes com leite 1 porgdo dieta liquida
ou

Preparacgdo lactea com suplemento alimentar indicado para a faixa etdria do paciente, adicionado ou ndo de sacarose, com a presenga de
todos os macronutrientes em sua composi¢ao

200ml com 40g de
suplemento

Sucos 1 porgdo dieta liquida
ou

Creme de Frutas 200g

ou

Coquetel de frutas 300ml

IV - Dieta Padronizada Acompanhante

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORGAO
Bebidas quentes 1 porgdo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pé integral a 15% OU leite em pé desnatado a 20% OU leite 200m!
caramelizado OU leite com canela

ou

Leite (de qualquer um dos tipos citados acima) para misturar com café em infusdo 150ml
Pdo doce OU pdo francés OU pdo integral OU pdo de forma 50g
Manteiga (com ou sem sal) OU creme vegetal (com ou sem sal) 10g
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortalica A e hortaliga B com ou sem hortaliga C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, 100g
saché de 4mL COM 5ml de azeite de oliva extra virgem puro e saché de 4mL de vinagre ou lim3o

Carnes 1 porgdo
Guarnigdes 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Sucos 1 porgdo

V - Dieta Fracionada Acompanhante
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DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes 1 porgdo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pd integral a 15% OU leite em p6 desnatado a 20% OU leite 200m
caramelizado OU leite com canela
ou
Leite (de qualquer um dos tipos citados acima) para misturar com café em infusdo 150ml
P3o doce OU pdo francés OU pao integral OU pdo de forma OU pdes especiais 50g
Manteiga (com ou sem sal) 10g
ou
Creme vegetal (com ou sem sal) 10g
Frutas e substitutos 1 porgdo
COLAGAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortaliga A e hortalica B com ou sem hortaliga C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, COM 100g
5ml de azeite de oliva extra virgem puro e vinagre ou limdo
ou
Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou 200ml
proteina de soja (20%)
Carnes 1 porgdo
Guarnigdes 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 200g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos (exceto coquetéis) OU sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porg¢do
MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
P3es, biscoitos e substitutos 1 porg¢do
Manteiga e substitutos 1 porgdo
22. ANEXO IIl - INCIDENCIAS - ITENS CARDAPIOS FUNCIONARIOS E PACIENTES
| — Incidéncia para cardapio dos pacientes:
CIE';IA?’(I)O ALIMENTOS FORMA DE PREPARO INCIDENCIA (refeigdes/més)
Salada Hortaligas A, B e C com ou sem leguminosas, com ou sem Crua ou Crua / Cozida 62
fruta, com ou sem massa
Sopa Hortaligas A, B e C com ou sem Ieguminos'as, com ou sem Creme / Canja / Consomes 31
massas, com ou sem cereais
Alcatra / Contra filé Bifes / Carnes fracior.mdas grelhadas~/ Espetinhos / 16
Escalopinhos / Medalhdo
;;:ir:; Lagarto / Patinho / Coxio mole Carnes ensopadas / Carnes assadas / Carnes moidas / 6
Empanado
Cox3o duro / Acém / Paleta Carnes picadas / Carne cozida 6
Ca;\r::sde Frango (coxa, sobrecoxa, peito, filé de peito) / Chester / Peru Assado / Cozido / Grelhado / Empanado 24
Carne de Dourada / Corvina / Pescada / Surubim / Filhote / Merluza .
peixes C/agéo / Co/ngro rosas// Badejo //Namorafio ! Assado / Cozido / Grelhado / Empanado 10
Guarnigdo Hortaligas variadas, massas, pirdo, farofa e polenta Cozidos / Suflés / Farofa / Purés / Tortas 62
Arroz Branco / Integral Cozido 56
Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 6
. Carioca Cozido 42
Feijao - - n
Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20
Frutas Fatiadas / Porcionadas 42
Sobremesa Doces caseiros, doce.s indt.Jstr,ia?IizadosLtortas doces, pudins,
doces folhados, gelatina dietética ou ndo, sagu COM ou SEM - 20
creme de leite ou creme branco ou queijo branco
Il - Per capitas
MANTEIGA E SUSTITUTOS
GENERO ALIMENTICIO PORCAO
Manteiga saché saché (com ou sem sal) 10g
Creme vegetal saché ou porg¢do (com ou sem sal) 10g
Mel de abelha 10g
Geleia saché comum ou dietética de sabores variados 10g
FRUTAS E SUBSTITUTOS
ALIMENTO PORCAO
Maga OU goiaba OU tangerina OU laranja OU caqui OU manga a francesa OU pera 120g ou 1 unidade média
Banana 120g ou 2 unidades médias
Mamao a francesa OU abacaxi a francesa OU meldo a francesa OU morango OU uva OU melancia a francesa 120g
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Melancia e meldo com casca e semente 250g ou 1 fatia média
Salada de frutas 120g
Creme de frutas 120g
Coquetel de frutas 150ml
SOBREMESAS
PREPARAGAO PORCAO| PORGAO DIETA LIQUIDA PORCAO PEDIATRIA
Doces |ndustr|a||z:;];))s (liquidificado ou 80g 80g }
Doces caseiros (liquidificado ou nédo) 80g 80g -
Tortas doces 80g - -
Pudins 80g - -
Doces folhados 80g - -
Gelatina dietética ou ndo 80g 80g 50g
Sagu COM ou SEM creme 80g - -
Geleia caseira dietética ou ndo 80g 50g
PAES E SUBSTITUTOS
ALIMENTO PORCAO

P3o doce OU p3o francés OU pdo integral OU pdo de forma OU p&o de forma integral OU
pées especiais OU pdo de batata OU pdo de leite OU pdo careca

50g

Biscoito doce OU biscoito agua OU biscoito dgua e sal OU biscoito integral

30g

Biscoito caseiro ou biscoito de polvilho ou peta

40g ou 5 unidades

Torrada doce OU torrada salgada OU torrada integral

30g ou 3 unidades grandes (torrada
industrializada) ou 6 fatias (torrada caseira)

P3o de queijo OU biscoito de queijo

50g ou 3 unidades médias

Beiju 70g
Cuscuz 100g
Bolos variados 70g
Cereal matinal de milho COM ou SEM agucar 30g
Arroz doce ou canjica preparados com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado
desnatado OU leite em pé integral OU leite em p6 desnatado OU férmula a base de soja 200ml
integral em pé OU férmula a base de soja light em pé OU leite de cabra OU leite reduzido
ou sem lactose
Granola 30g
SUCOS
BEBIDA PORCAO | PORCAO DIETA LIQUIDA
Suco natural de frutas 20% (limdo, maracujd e tamarindo) | 200ml 200ml
Suco natural de frutas 100% (laranja) 200ml 200ml
Suco natural de frutas 40% (demais frutas) 200ml 200ml
Agua de coco 200ml 200ml
CARNES
CARNE PORCAO | PORCAO PEDIATRIA
Bovina com 0sso 250g -
Bovina sem 0sso 120g 60g
Ave com 0ss0 180g 90g
Ave sem 0sso 120g 60g
Peixe filé 120g 60g
Peixe posta 180g -
Visceras 120g 60g
Carne suina com osso | 250g -
Carne suina sem osso | 120g -
GUARNICOES
PREPARAGCAO PORCAO | PORGAO PEDIATRIA
Hortaligas A, B e/ou C refogados OU grelhadas OU cozidas OU assadas OU purés OU suflés | 100g 60g
Tortas 100g 90g
Massas 100g 60g
Pirdo 100g 60g
Farofas 60g 40g
Polenta 100g 60g

BEBIDAS QUENTES
PREPARAGAO PORCAO
Café em infusdo (p6 8%) | 50ml
Chd de ervas ou frutas | 200mL
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LEITE E PREPARAGCOES LACTEAS

PREPARACAO PORCAO PORCAO DIETA LIQUIDA
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite
em po integral OU leite em p6 desnatado OU férmula a base de soja
; . . N o . X 150 ml 150 ml
integral em p6 OU férmula a base de soja light em p6 OU leite de
cabra OU leite reduzido ou sem lactose
Leite (de qualquer um dos tipos descritos acima) caramelizado OU 200 m 200 ml

com canela OU com achocolatado a 8% OU com café

Leite fermentado com lactobacilos

100g ou 1 unidade

200g ou 2 unidades

logurte natural integral OU iogurte natural desnatado

180g ou 1 unidade

180g ou 1 unidade

logurte de frutas integral OU iogurte de frutas desnatado OU iogurte
dietético OU iogurte light OU iogurte a base de soja OU iogurte sem
lactose

100g ou 1 unidade

200g ou 2 unidades

Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral OU leite
pasteurizado desnatado OU leite em pd6 integral OU leite em pd

desnatado OU férmula a base de soja integral em pé OU férmula a 200mL 200mL
base de soja light em p6 OU leite de cabra OU leite reduzido ou sem
lactose COM ou SEM farinhas variadas
- - — >
Milk shake (50% de sorvete dietético ou normal e 50% de qualquer um 200 ml 200 ml

dos tipos de leite descritos acima)

Coalhada preparada com leite pasteurizado integral OU leite
pasteurizado desnatado OU leite em po¢ integral OU leite em pd
desnatado OU férmula a base de soja integral em p6 OU férmula a
base de soja light em p6 OU leite de cabra OU leite reduzido ou sem
lactose

150g ou 1 unidade

150g ou 1 unidade

Mingau de farinhas variadas, preparado com leite pasteurizado
integral, leite pasteurizado desnatado, leite em pé integral, leite em
pé desnatado, formula a base de soja ou leite de cabra com agucar ou
adogante artificial

200 ml

200 ml

23. ANEXO IV - CUSTO COM MAO DE OBRA

| - M3o de Obra Vinculada a Execugdo Contratual

Dados complementares para composi¢do dos custos referentes a mdo de obra

1 | Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

2 | Salario Normativo da Categoria Profissional

w

Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual)

4 | Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2021

Il - Composi¢do da Remuneragao

Composicdo da remuneracdo | Valor RS

Salario Base (??h/més)

Adicional de periculosidade

Adicional de insalubridade

Hora noturna adicional

Adicional de Hora Extra

Intervalo Intrajornada

A
B
C
D | Adicional noturno
E
F
G
H

Outros (especificar)

o|o|o|o|o|o|o|o|o

Total da Remuneragdo

11l - Beneficios Mensais e Diarios

Beneficios mensais e diarios Valor RS
A | Transporte 0
B | Auxilio alimentagdo (Vales, cesta basica etc.) | 0
C | Assisténcia médica e familiar 0
D | Auxilio Creche 0
E | Seguro de vida, invalidez e funeral 0
F | Outros (especificar) 0
Total de Beneficios mensais e didrios 0

IV - Insumos Diversos

Beneficios mensais e didrios | Valor RS

A | Uniformes/EPI

Materiais

o|jo|o|o

B
C | Equipamentos
D | Depreciagdo

Total de Insumos Diversos | 0

V - Encargos Sociais e Trabalhistas

a) Encargos Previdenciarios e FGTS

Encargos Previdenciarios e FGTS | %

A | INSS 0,00%
B | SESI ou SESC 0,00%
C | SENAI ou SENAC 0,00%
D | INCRA 0,00%
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E | Salario Educagdo 0,00%
F | FGTS 0,00%
G | Seguro acidente do trabalho | 0,00%
H | SEBRAE 0,00%

Total 0,00%

Nota (1) - Os percentuais dos encargos previdenciarios e FGTS sdo estabelecidos pela legislagao.
Nota (2) - Percentuais incidentes sobre a remuneragao.

b) 132 Salario

132 saldrio Valor RS
A | 132 saldrio 0
Subtotal 0
B | Incidéncia do item V sobre 132 salario |0
Total 0

c) - Afastamento Maternidade

Afastamento maternidade Valor RS
A | Afastamento maternidade 0
B | Incidéncia do item V sobre afastamento maternidade | 0

Total 0

d) - Provisdo para Rescisdo

Provisdo para rescisdo Valor RS
Aviso prévio indenizado

Incidéncia do FGTS sobre aviso prévio indenizado
Multa do FGTS e CS do aviso prévio indenizado
Aviso prévio trabalhado

Incidéncia do item V sobre aviso prévio trabalhado
Multa do FGTS e CS do aviso prévio trabalhado
Total

mmo|O|®|>

o|jo|o|o|o|o|o

e) - Custo de Reposigdo do Profissional Ausente

Composigdo do custo de reposigdo do profissional ausente | Valor RS
Férias e tergo constitucional de férias

Auséncia por doenga

Licenga paternidade

Auséncias legais

Auséncia por Acidente de trabalho

Qutros (especificar)

Subtotal

G | Incidéncia do item V sobre o Custo de reposigdo
Total

mmolO|m|>

o|o|o|o|o|o|o|o|o

f) - Quadro-Resumo - Encargos Sociais e Trabalhistas

Encargos Sociais e Trabalhistas Valor RS

4.1 | 132 salario + Adicional de férias

4.2 | Encargos previdencidrios e FGTS

4.3 | Afastamento maternidade

4.4 | Custo de rescisdo

4.5 | Custo de reposi¢do do profissional ausente
4.6 | Outros (especificar)

Total

o|o|o|o|o|o|o

VI - Custos Indiretos, Tributos e Lucro

Custos Indiretos, Tributos e Lucro %

A | Custos Indiretos 0,00%

B | Tributos - Base de calculo 100,00%
B.1 | PIS 0,00%
B.2 | COFINS 0,00%
B.3 |ISS 0,00%
B.4 | Outros 0,00%

C Lucro 0,00%

Total

VII - Quadro-Resumo do Custo por Empregado

Custo por Empregado Valor RS
A | Item Il - Composi¢cdo da remuneragdo

B | Item Il - Beneficios Mensais e Diarios

C | Item IV - Insumos Diversos

D | Item V - Encargos Sociais e Trabalhistas
Subtotal (A+B+C+D)

E | Item VI - Custos Indiretos, Tributos e Lucro
Valor total por empregado - XXxxxxx

o|jo|o|o|o|o|o

VIl - Quadro-Resumo do Custo Total
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ANEXO V - PLANILHA PARA APRESENTAGAO FINAL DA PROPOSTA DE PRECO

| - Proposta de refei¢es

ESTIMATIVA MENSAL DE DIETAS

REFEICAO QUANTIDADE MENSAL
UPA Brazlancia | UPA Gama | UPA Paranoa I UPA Planaltina | UPA Riacho Fundo Il | UPA Vicente Pires
DIETA FRACIONADA NORMAL PACIENTE
DESJEJUM 583 583 583 583 583 583
COLAGCAO 271 271 271 271 271 271
ALMOCO 608 608 608 608 608 608
MERENDA 527 527 527 527 527 527
JANTAR 600 600 600 600 600 600
CEIA 534 534 534 534 534 534
DIETA FRACIONADA PEDIATRIA PARA PACIENTE
DESJEJUM 1 1 1 1 1 1
COLAGAO 1 1 1 1 1 1
ALMOCO 1 1 1 1 1 1
MERENDA 1 1 1 1 1 1
JANTAR 1 1 1 1 1 1
CEIA 1 1 1 1 1 1
DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE
DESJEJUM 58 58 58 58 58 58
COLAGAO 22 22 22 22 22 22
ALMOCO 46 46 46 46 46 46
MERENDA 63 63 63 63 63 63
JANTAR 50 50 50 50 50 50
CEIA 66 66 66 66 66 66
DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE
DESJEJUM 345 345 345 345 345 345
ALMOCO 349 349 349 349 349 349
JANTAR 345 345 345 345 345 345
DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE
DESJEJUM 1 1 1 1 1 1
COLAGAO 1 1 1 1 1 1
ALMOCO 1 1 1 1 1 1
MERENDA 1 1 1 1 1 1
JANTAR 1 1 1 1 1 1
CEIA 1 1 1 1 1 1
TOTAL 4.479 4.479 4.479 4.479 4.479 4.479
b) Apresentagdo de Preco de Dietas: Propostas
APRESENTAC/:\O DE PRECO DE DIETAS
REFEI(}AO VALOR UNITARIO UPAS VALOR MENSAL UPAS VALOR TOTAL 12MESES
DIETA FRACIONADA NORMAL PACIENTE
DESJEJUM RS RS
COLACAO RS RS
ALMOCO RS RS
MERENDA RS RS
JANTAR RS RS
CEIA RS RS
TOTAL RS R$
DIETA FRACIONADA PEDIATRIA PARA PACIENTE
DESJEJUM RS RS
COLACAO RS RS
ALMOCO RS RS
MERENDA RS RS
JANTAR RS RS
CEIA RS R$
TOTAL RS RS
DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE
DESJEJUM RS RS
COLAGAO RS RS
ALMOCO RS RS
MERENDA RS RS
JANTAR RS RS
CEIA RS RS
TOTAL RS RS
DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE
DESJEJUM RS RS
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ALMOCO RS R$
JANTAR RS RS
TOTAL RS RS

DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE
DESJEJUM RS RS
COLACAO RS RS
ALMOCO RS R$
MERENDA RS RS
JANTAR RS RS
CEIA RS R$
TOTAL RS RS
(1) TOTAL GERAL DIETAS RS RS

Il - Proposta de extras

a) Apresentagdo de Prego de Extras: Estimativa Mensal

ESTIMATIVA MENSAL DE EXTRAS
QUANTIDADE MENSAL
EXTRAS UND MEDIDA | UPA Brazlandia |  UPA Gama UPA Paranoa UPA UPARIacho | ;0 Vicente pires
Planaltina Fundo Il
Agua de coco ml/ml 555 555 555 555 555 555
Biscoito dgua ou agua e sal gle 136 136 136 136 136 136
Café pronto - infusdo a 8% ml/ml 128 128 128 128 128 128
Caldo de carne ou legumes ml/ml 12 12 12 12 12 12
Cereais com aglcar e sem aguicar g/e 25 25 25 25 25 25
Cha de ervas ou frutas ml/ml 367 367 367 367 367 367
Coquetel ou Creme de frutas ml/ml 180 180 180 180 180 180
Leite em pd integral instantaneo ml/ml 19 19 19 19 19 19
Leite pasteurizado integral ml/ml 388 388 388 388 388 388
Maga Unid./Unid. 1 1 1 1 1 1
Mam3o gle 6 6 6 6 6 6
Mingau de farinhas variadas ml/ml 690 690 690 690 690 690
P3o francés ou dpoocriacg?ozu sem manteiga Porcio/50g 3 3 3 3 3 3
Produto a base de z.arroz ou milho pré- o/g 15 15 15 15 15 15
cozido
Sanduiche de queijo-40g Unid./Unid. 1 1 1 1 1 1
Suco de frutas a 40% ml/ml 793 793 793 793 793 793

b) Apresentagdo de Prego de Extras: Propostas

APRESENTACAO DE PRECO DE EXTRAS
VALOR VALOR VALOR TOTAL
EXTRAS UND MEDIDA UNITARIO MENSAL 12 MESES
UPAS UPAS UPAS
Agua de coco ml/ml RS RS
Banana (qualquer variedade) unid./unid. RS RS
Beiju ou tapioca c/ou s/ manteiga glg RS RS
Biscoito dgua ou agua e sal g/s RS RS
Café pronto - infusdo a 8% ml/ml RS RS
Caldo de carne ou legumes ml/ml RS RS
Cereais com aglcar e sem agucar g/s RS RS
Ché de ervas ou frutas ml/ml RS RS
Coquetel ou Creme de frutas ml/ml RS RS
Leite em pd integral instantdneo ml/ml RS RS
Leite pasteurizado integral ml/ml RS RS
Maca Unid./Unid. RS RS
Maméo g/s RS RS
Mingau de farinhas variadas ml/ml RS RS
P3o francés ou doce com ou sem 5
manteiga Por¢do 50g Porgao/50g RS RS
Produto a base de arroz ou milho
pré-cozido 8/ RS RS
Sanduiche de queijo-40g Unid./Unid. RS RS
Suco de frutas a 40% ml/ml RS RS
(1) TOTAL GERAL DE EXTRAS RS RS
Il - Proposta de formulas
a) Apresentacdo de Preco de formulas, suplementos e outros: Estimativa Mensal
APRESENTACAO DE PRECOS DE FORMULAS, SUPLEMENTOS E OUTROS
QUANTIDADE MENSAL
FORMULAS DESCRITIVO UND UPA UPA UPA .UPA .UPA
FORMA A5 UPA Gama , . Riacho Vicente
MEDIDA | Brazlandia Paranod | Planaltina .
Fundo Il Pires
FTNEAO1 A FORMULA ENTERAL PADRAO SEM FIBRAS SISTEMA ML 6.335 6.335 6.335 6.335 6.335 6.335
Indicagdo: pacientes com necessidades FECHADO
caldricas normais; para manutengdo do 500ML COM
estado nutricional. Caracteristicas: Férmula | ADAPTADOR
enteral polimérica, nutricionalmente INCLUIDO
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Indicagdo: Pacientes em situagdes criticas,
desnutridos, com caquexia e outras
alteragdes metabdlicas que necessitem de

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

suporte imunoldgico e resposta inflamatdria. SISTEMA
Caracteristicas: Férmula enteral FECHADO
nutricionalmente completa, enriquecida 500ML COM
FEAO7 A com nutrientes imunomoduladores, isenta ADAPTADOR
de sacarose, lactose e gliten, com ou sem INCLUIDO
fibras, > 64g de proteina por litro. CASO
Osmolaridade<530mOsm/L. Unidade de NECESSARIO
estoque: ml. Em todos os casos devera ser
possivel que a dieta seja infundida sem
problemas com o auxilio de bombas de
infusdo disponiveis no hospital.
FEAO7 B FORMULA ENTERAL IMUNOMODULADORA SISTEMA
Indicacdo: Pacientes em situagdes criticas, FECHADO
desnutridos, com caquexia e outras 1000ML COM
alteragBes metabdlicas que necessitem de ADAPTADOR

completa, isenta de sacarose, lactose, gluten CASO
e fibras, de densidade caldrica entre 1,0 a NECESSARIO
1,2 Kcal/ml, normoproteica (> 38 gramas/ 1
litro). Osmolaridade < 360mOsm/L. Unidade
de estoque: ml. Em todos os casos deverd
ser possivel que a dieta seja infundida sem
problemas com o auxilio de bombas de
infusdo disponiveis no hospital.
FORMULA ENTERAL PADRAO SEM FIBRAS
Indicagdo: pacientes com necessidades
caldricas normais; para manutengdo do
estado nutricional. Caracteristicas: Férmula SISTEMA
enteral polimérica, nutricionalmente FECHADO
completa, isenta de sacarose, lactose, gliten | 1000ML COM
FTNEAO1 B | e fibras, de densidade caldrica entre 1,0 a ADAPTADOR
1,2 Kcal/ml, normoproteica (> 38 gramas/ 1 INCLUIDO
litro). Osmolaridade < 360mOsm/L. Unidade CASO
de estoque: ml. Em todos os casos devera NECESSARIO
ser possivel que a dieta seja infundida sem
problemas com o auxilio de bombas de
infusdo disponiveis no hospital.

Férmula enteral polimérica, SISTEMA
nutricionalmente completa, hipossddica, FECHADO
isenta de sacarose, lactose e gluten, comM
FTNEAO2 acrescida de fibras, de densidade caldrica ADAPTADOR ML 21.291 21.291 21.291 21.291 21.291 21.291

entre 1,0 e 1,2 kcal/ml, na dilui¢do padrdo, INCLUIDO
teor proteico de 14 a 18% do valor calérico CASO
total. NECESSARIO
Férmula enteral polimérica SISTEMA
- Y FECHADO
nutricionalmente completa, isenta de oM
FTNEAQ3 | SAcarose, lactose e gliten, acrescida oundo | 5 roranog ML 13272 | 13272 13272 | 13272 | 13272 | 13272
de mix de fibras, de densidade calérica INCLUIDO
maior ou igual a 1,5 kcal/ml, teor proteico
de 14 a 18 % do valor caldrico total. CASQ
NECESSARIO
Férmula enteral polimérica, SISTEMA
nutricionalmente completa, isenta de FECHADO
sacarose, lactose, gluten e fibras, sem adigdo comM
FTNEAO4 A de arginina e glutamina, de densidade ADAPTADOR ML 47 47 47 47 47 47
calérica de 1,0 a 1,3 kcal/ml na diluigdo INCLUIDO
padrdo, teor proteico maior ou igual a 55 g CASO
de proteina por litro. NECESSARIO
Férmula enteral oligomérica ou SISTEMA
- .. FECHADO
monomeérica, nutricionalmente completa, oM
FTNEAQs | lsenta desacarose actose, gliten e fibras, | - ;) prapog ML 2427 2427 2.427 2.427 2.427 2.427
de densidade caldrica maior ou igual a 1,0 INCLUIDO
kcal/ml, teor proteico maior ou igual a 15% CASO
do valor caldrico total. NECESSARIO
FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA
INSUFICIENCIA HEPATICA
Indicagdo: Pacientes em insuficiéncia
hepatica. Caracteristicas:.Férmula enteral
ppllrnenca, nutrlcpnalmente completa, SISTEMA
indicada para pacientes portadores de FECHADO
hepatopatias, isenta de sacarose, lactose e
gluten, com ou sem fibras, de densidade S00ML COM
FEAO6 L ’ I ADAPTADOR ML 404 404 404 404 404 404
caldrica entre 1,2 e 1,4 kcal/ml, na dilui¢do P
~ - INCLUIDO
padrdo, teor protéico de 10 a 15% do valor CASO
caldrico total, enriquecida com aminoacidos e
de cadeia ramificada. Unidade de estoque: NECESSARIO
ml. Em todos os casos deverad ser possivel
que a dieta seja infundida sem problemas
com o auxilio de bombas de infusdo
disponiveis no hospital.
FORMULA ENTERAL IMUNOMODULADORA ML 27 27 27 27 27 27

27/36



14/09/2021

suporte sobre o sistema imunoldgico e
resposta inflamatdria. Caracteristicas:
Férmula enteral nutricionalmente completa,
enriquecida com nutrientes
imunomoduladores, isenta de sacarose,
lactose e gluten, com ou sem fibras, > 64g
de proteina por litro. Osmolaridade <
530mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em
todos os casos devera ser possivel que a
dieta seja infundida sem problemas com o
auxilio de bombas de infusdo disponiveis no
hospital.
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INCLUIDO
CASO
NECESSARIO

FEAO8

FORMULA ENTERAL PARA DOENCA
INFLAMATORIA INTESTINAL
Férmula enteral e/ou suplemento alimentar
polimérico, nutricionalmente completo,
indicada para portadores de doencga de
Crohn, rica em TGF-B2, isenta de lactose e
gluten, com ou sem sacarose e teor protéico
de 14 a 18% do valor caldrico total.

PO

30

30

30

30

30

30

FEAQ9

FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA
INSUFICIENCIA RENAL EM TRATAMENTO
CONSERVADOR
Indicagdo: Pacientes em insuficiéncia renal
em tratamento conservador.
Caracteristicas:Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
portadores de insuficiéncia renal em
tratamento conservador com adaptagdo
hidroeletrolitica, isenta de sacarose, lactose
e gluten, com ou sem fibras, de densidade
caldrica entre 1,3 e 2,0 kcal/ml, na dilui¢do
padrdo, e teor protéico de 6 a 10% do valor
caldrico total. Unidade de estoque: ml. Em
todos os casos devera ser possivel que a
dieta seja infundida sem problemas com o
auxilio de bombas de infusdo disponiveis no
hospital.

SISTEMA
ABERTO COM
ADAPTADOR
INCLUIDO
CASO
NECESSARIO

ML

1.300

1.300

1.300

1.300

1.300

1.300

FEA10 A

Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
portadores de insuficiéncia renal em
tratamento dialitico, isenta de sacarose,
lactose e gluten, com ou sem fibras, de
densidade caldrica entre 1,5 e 2,0 kcal/ml,
na diluicdo padrdo, e teor porteiro de 14 a
20% do valor caldrico total.

SISTEMA
FECHADO COM
ADAPTADOR

FEA10B

FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA
INSUFICIENCIA RENAL EM TRATAMENTO
DIALITICO
Indicacdo: Pacientes em insuficiéncia renal
em tratamento dialitico. Caracteristicas:
Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
portadores de insuficiéncia renal em
tratamento dialitico com adaptagdo
hidroeletrolitica, isenta de lactose e gluten,
com ou sem fibras >73g de proteina por litro
de férmula, de densidade caldrica entre 1,5
e 2,0 kcal/ml. Unidade de estoque: ml. Em
todos os casos devera ser possivel que a
dieta seja infundida sem problemas com o
auxilio de bombas de infusdo disponiveis no
hospital.

SISTEMA
FECHADO COM
ADAPTADOR

ML

236

236

236

236

236

236

FEA12 A

Férmula enteral polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
pacientes portadores de Ulceras de
decubito, isenta de sacarose, lactose e
gluten, acrescida ou ndo de fibras, acrescida
de arginina e outros nutrientes que auxiliem
na cicatrizagdo de feridas, tais como: zinco,
selénio e vitaminas A, C e E, de densidade
caldrica maior ou igual a 1,0 kcal/ml, teor
proteico maior ou igual a 18% do valor
caldrico total.

SISTEMA
FECHADO COM
ADAPTADOR

FEA12 B

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA
CICATRIZACAO
Indicacdo: Pacientes que apresentem feridas
de dificil cicatrizagdo ou portadores de
ulcera de decubito. Caracteristicas: Formula
enteral polimérica, nutricionalmente
completa, isenta de sacarose, lactose e
gluten, acrescida ou ndo de fibras, acrescida
de arginina e outros nutrientes que auxiliem
na cicatrizacdo de feridas, tais como: zinco,
selénio e vitaminas A, C e E, >54g de

SISTEMA
FECHADO COM
ADAPTADOR

ML

3.688

3.688

3.688

3.688

3.688

3.688
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proteina por litro de féormula.
Osmolaridade<400mOsm/L. Unidade de
estoque: ml. Em todos os casos devera ser
possivel que a dieta seja infundida sem
problemas com o auxilio de bombas de
infusdo disponiveis no hospital.
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FTNEI14

Férmula infantil polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para
criangas a partir de 1 ano de idade, isenta de
fibras, lactose e gluten, com ou sem
sacarose, de densidade caldrica entre 1,0 e
1,2 kcal/ml, na diluigdo padrdo, teor proteico
de 10 a 15% do valor caldrico total.

LiQuiDA

26

26

26

26

26

26

S16

Suplemento nutricionalmente completo,
com sacarose, acrescida ou ndo de fibras, de
densidade caldrica entre 1,0 kcal/ml e 1,4
kcal/ml e teor proteico de 15 a 30% do valor
caldrico total.

40

40

40

40

40

40

S17

SUPLEMENTO ADULTO PADRAO PARA
CONTROLE GLICEMICO
Suplemento alimentar indicado para
pacientes com necessidade de controle
glicémico, sem sacarose, acrescida ou ndo
de fibras, de densidade calérica maior ou
igual a 1,0 kcal/ml e teor protéico de 15 a 30
% do valor caldrico total.

Embalagem
individual - 120
a 250ml

ML

2.422

2.422

2.422

2.422

2.422

2.422

S18

SUPLEMENTO ADULTO HIPERCALORICO E
HIPERPROTEICO

Suplemento alimentar nutricionalmente

completo, indicado para adolescentes e
adultos, com ou sem sacarose, com ou sem
fibras, de densidade calérica maior ou igual
a 1,5 Kcal/ml e teor protéico acima de 20%

do valor caldrico total.

Embalagem
individual - 120
a 250ml

ML

3.988

3.988

3.988

3.988

3.988

3.988

S19

SUPLEMENTO PARA ULCERA DE DECUBITO
Suplemento alimentar indicado para
pacientes portadores de Ulceras de
decubito, com ou sem sacarose, acrescida
ou ndo de fibras, acrescida de arginina e
outros nutrientes que auxiliem na
cicatrizagdo de feridas, tais como: zinco,
selénio e vitaminas A, C e E, de densidade
calérica maior ou igual a 1,0 kcal/ml, teor
protéico maior ou igual a 18% do valor
caldrico total.

Embalagem
individual - 120
a 250ml

ML

3.582

3.582

3.582

3.582

3.582

3.582

S20

Suplemento alimentar indicado para
pacientes em tratamento oncoldgico, com
ou sem sacarose, com ou sem fibras de
densidade caldrica maior ou igual a 1,5
Kcal/ml e teor proteico maior que 20% do
valor calérico total.

Embalagem
individual - 120
a 250ml

ML

2.060

2.060

2.060

2.060

2.060

2.060

S21

SUPLEMENTO INFANTIL HIPERCALORICO
Suplemento alimentar indicado para
criangas a partir de 1 ano de idade, isento de
lactose, com ou sem sacarose, acrescida ou
n3o de fibras, de densidade calérica maior
ouigual a 1,5 kcal/ml.

Embalagem
individual - 120
a 250ml

ML

131

131

131

131

131

131

MN22

MODULO ESPESSANTE
Férmula nutricionalmente incompleta,
indicado para pacientes com disfagia,
constituindo-se de mddulo de espessante
alimentar instantdneo a partir de goma
xantana.

PO

157

157

157

157

157

157

MN24

MODULO DE PROTEINAS
Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
proteina de alto valor biolégico com 100%
de proteina do soro do leite.

550

550

550

550

550

550

MN26

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS E INSOLUVEIS
Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de mix de fibras soltveis e
insoluveis.

PO

64

64

64

64

64

64

MN27

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS
Formula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de 100% de fibras soluveis.

PO

59

59

59

59

59

59

MN28

MODULO DE GLUTAMINA
Férmula nutricionalmente incompleta,
utilizada para nutrigdo enteral ou via oral,
constituindo-se de mddulo de L-glutamina.

PO OU SACHE

21

21

21

21

21

21

MN29

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

MODULO DE PROBIOTICOS
Suplemento para adultos e criangas maiores
de 3 anos composto por microorganismos

SACHE

66

66

66

66

66

66
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vivos contendo de 4 a 6 cepas probidticas
com no minimo 109 UFC de cada cepa em

sache de até 2 gramas.

EGO1

Equipo para nutri¢do enteral do tipo
gravitacional. Material em PVC, atoxico, de
cor azul transltcido, de comprimento
minimo de 120cm. Caracteristicas: Estéril,
apirogeénico, flexivel, atéxico, com ponta
perfurante que facilite a introducdo em
recipiente de solugbes sem risco de
desconectar durante o seu uso, com
protetor adequado, com filtro de ar, com
camara gotejadora transparente que ndo
permita vazamento em suas jungdes, com
regulador de fluxo tipo rolete que garanta
perfeito controle de gotejamento com
suavidade, com terminal distal do tipo
escalonado que permita perfeita adaptagdo
a sonda de nutrigdo, com tampa protetora
de facil remog&o. Embalagem individual, que

permita a abertura técnica asséptica.

UND 73 73

73

73

73

73

EBO2

Equipo para administragdo de dieta por via
enteral, compativel com as bombas de
infus3o utilizadas na SES/DF e de acordo
com legislagdo vigente. Material em PVC,
atoxico, de cor azul translucido.
Caracteristicas: estéril, apirogénico, flexivel,
atoxico, com ponta perfurante que facilite a
introdugdo em recipiente de solugdes sem
risco de desconectar durante o seu uso, com UND 1 1
protetor adequado, com filtro de ar, com
cdmara gotejadora transparente que n3o
permita vazamento em suas jungdes, com
terminal distal do tipo escalonado que
permita perfeita adaptacdo a sonda de
nutrigdo, com tampa protetora de facil
remogdo. Embalagem individual, que
permita a abertura técnica asséptica.

F100

Frasco para Nutri¢do Enteral de 100mL, de
material plastico atdxico transparente, com
graduagdo. Tampa com rosca, rétulo para
identificagdo e dispositivo em alga na base.
No produto deverd constar nimero de lote e UND 165 165
prazo de validade. Em todos os casos devera
ser possivel o uso do frasco sem problemas
para administracdo da dieta no ambiente
hospitalar.

165

165

165

165

F300

Frasco para Nutri¢do Enteral de 300mL, de
material plastico atdxico transparente, com
graduacgdo. Tampa com rosca, rétulo para
identificagdo e dispositivo em alga na base.
No produto devera constar nimero de lote e UND 619 619
prazo de validade. Em todos os casos devera
ser possivel o uso do frasco sem problemas
para administragdo da dieta no ambiente
hospitalar.

619

619

619

619

F500

Frasco para Nutri¢do Enteral de 500mL, de
material plastico atdxico transparente, com
graduacgdo. Tampa com rosca, rétulo para
identificagdo e dispositivo em alga na base.
No produto deverd constar nimero de lote e UND 2 2
prazo de validade. Em todos os casos devera
ser possivel o uso do frasco sem problemas
para administragdo da dieta no ambiente
hospitalar.

b) Apresentacgdo de férmulas, suplementos e outros: Propostas

APRESENTAGAO DE PREGOS DE FORMULAS, SUPLEMENTOS E OUTROS

FORMULAS

DESCRITIVO

FORMA

UND
MEDIDA

VALOR

UNITARIO

UPAS

VALOR

MENSAL

UPAS

VALOR
TOTAL
12
MESES
UPAS

FTNEAO1 A

FORMULA ENTERAL PADRAO SEM FIBRAS
Indicagdo: pacientes com necessidades caléricas normais; para manutengao do estado
nutricional. Caracteristicas: Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, isenta de
sacarose, lactose, gliten e fibras, de densidade calérica entre 1,0 a 1,2 Kcal/ml, normoproteica (>
38 gramas/ 1 litro). Osmolaridade < 360mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos
devera ser possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de
infusdo disponiveis no hospital.

SISTEMA
FECHADO
500ML COM
ADAPTADOR
INCLUIDO
CASO
NECESSARIO

ML

FTNEAO1 B

FORMULA ENTERAL PADRAO SEM FIBRAS
Indicagdo: pacientes com necessidades caldricas normais; para manutengdo do estado

nutricional. Caracteristicas: Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, isenta de

SISTEMA
FECHADO
1000ML COM

RS

RS

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...
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sacarose, lactose, gluten e fibras, de densidade caldrica entre 1,0 a 1,2 Kcal/ml, normoproteica (> | ADAPTADOR
38 gramas/ 1 litro). Osmolaridade < 360mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos INCLUIDO
devera ser possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de CASO
infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
SISTEMA
FECHADO
Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, hipossddica, isenta de sacarose, lactose coM
FTNEAO2 e gluten, acrescida de fibras, de densidade caldrica entre 1,0 e 1,2 kcal/ml, na diluigdo padrdo, | ADAPTADOR ML RS RS
teor proteico de 14 a 18% do valor calérico total. INCLUIDO
CASO
NECESSARIO
SISTEMA
FECHADO
Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose e gluten, coM
FTNEAO3 acrescida ou n3o de mix de fibras, de densidade cal6rica maior ou igual a 1,5 kcal/ml, teor ADAPTADOR ML RS RS
proteico de 14 a 18 % do valor caldrico total. INCLUIDO
CASO
NECESSARIO
SISTEMA
FECHADO
Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose, gluten e COoOM
FTNEAO4 A | fibras, sem adigdo de arginina e glutamina, de densidade calérica de 1,0 a 1,3 kcal/ml na diluigdo | ADAPTADOR ML RS RS
padrdo, teor proteico maior ou igual a 55 g de proteina por litro. INCLUIDO
CASO
NECESSARIO
FORMULA ENTERAL POLIMERICA NORMOCALORICA E HIPERPROTEICA SISTEMA
Indicagdo: pacientes com necessidades caldricas normais e necessidades proteicas aumentadas. FECHADO
Caracteristicas: Formula enteral polimérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, COoOM
FTNEAO4 B lactose, gliten, com ou sem fibras, de densidade calérica entre 1,0 e 1,25 kcal/ml, > 55g de ADAPTADOR ML RS RS
proteina por litro de férmula. Osmolaridade < 370mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os | INCLUIDO
casos devera ser possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de CASO
infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
SISTEMA
FECHADO
Férmula enteral oligomérica ou monomérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, COoOM
FTNEAOS lactose, gluten e fibras, de densidade caldrica maior ou igual a 1,0 kcal/ml, teor proteico maior | ADAPTADOR ML RS RS
ou igual a 15% do valor caldrico total. INCLUIDO
CASO
NECESSARIO
FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA INSUFICIENCIA HEPATICA SISTEMA
Indicagdo: Pacientes em insuficiéncia hepatica. Caracteristicas:.Férmula enteral polimérica, FECHADO
nutricionalmente completa, indicada para pacientes portadores de hepatopatias, isenta de 500ML COM
FEAO6 sacarose, lactose e gliten, com ou sem fibras, de densidade caldrica entre 1,2 e 1,4 kcal/ml, na | ADAPTADOR ML RS RS
dilui¢do padrdo, teor protéico de 10 a 15% do valor caldrico total, enriquecida com aminoacidos INCLUIDO
de cadeia ramificada. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que a dieta CASO
seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
FORMULA ENTERAL IMUNOMODULADORA
- . . ~ e . . o SISTEMA
Indicagdo: Pacientes em situagdes criticas, desnutridos, com caquexia e outras alteragdes FECHADO
metabdlicas que necessitem de suporte imunolégico e resposta inflamatdria. Caracteristicas: 500ML COM
Férmula enteral nutricionalmente completa, enriquecida com nutrientes imunomoduladores,
FEAO7 A X . X . . ADAPTADOR
isenta de sacarose, lactose e gluten, com ou sem fibras, > 64g de proteina por litro. .
. . . . INCLUIDO
Osmolaridade<530mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que CASO
a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no P
. NECESSARIO
hospital. ML RS RS
FORMULA ENTERAL IMUNOMODULADORA SISTEMA
Indicagdo: Pacientes em situagdes criticas, desnutridos, com caquexia e outras alteragdes FECHADO
metabdlicas que necessitem de suporte sobre o sistema imunoldgico e resposta inflamatdria. 1000ML COM
Caracteristicas: Formula enteral nutricionalmente completa, enriquecida com nutrientes
FEAO7 B . . . X . ADAPTADOR
imunomoduladores, isenta de sacarose, lactose e gluten, com ou sem fibras, > 64g de proteina INCLUIDO
por litro. Osmolaridade < 530mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos deverd ser CASO
possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo !
. Lo R NECESSARIO
disponiveis no hospital.
FORMULA ENTERAL PARA DOENCA INFLAMATORIA INTESTINAL
FEAOS Férmula enteral e/ou suplemento alimentar polimérico, nutricionalmente completo, indicada PO G RS RS
para portadores de doenga de Crohn, rica em TGF-B2, isenta de lactose e gliten, com ou sem
sacarose e teor protéico de 14 a 18% do valor caldrico total.
FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA INSUFICIENCIA RENAL EM TRATAMENTO CONSERVADOR
Indicacdo: Pacientes em insuficiéncia renal em tratamento conservador. Caracteristicas:Férmula SISTEMA
enteral polimérica , nutricionalmente completa, indicada para portadores de insuficiéncia renal | ABERTO COM
FEAOS em tratamento conservador com adaptacdo hidroeletrolitica, isenta de sacarose, lactose e ADAPTA,DOR ML RS RS
gluten, com ou sem fibras, de densidade calérica entre 1,3 e 2,0 kcal/ml, na dilui¢do padrdo, e INCLUIDO
teor protéico de 6 a 10% do valor calérico total. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos CASO
devera ser possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de NECESSARIO
infusdo disponiveis no hospital.
Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, indicada para portadores de SISTEMA ML RS RS
FEAL0 A insuficiéncia renal em tratamento dialitico, isenta de sacarose, lactose e gluten, com ou sem FECHADO
fibras, de densidade caldrica entre 1,5 e 2,0 kcal/ml, na dilui¢io padrio, e teor porteiro de 14 a coM
20% do valor caldrico total. ADAPTADOR
FEA10 B FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA INSUFICIENCIA RENAL EM TRATAMENTO DIALITICO SISTEMA
Indicagdo: Pacientes em insuficiéncia renal em tratamento dialitico. Caracteristicas: Formula FECHADO
enteral polimérica, nutricionalmente completa, indicada para portadores de insuficiéncia renal coM
em tratamento dialitico com adaptagdo hidroeletrolitica, isenta de lactose e gluten, com ou sem | ADAPTADOR
fibras >73g de proteina por litro de férmula, de densidade calérica entre 1,5 e 2,0 kcal/ml.
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Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que a dieta seja infundida sem
problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no hospital.
SISTEMA
Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, indicada para pacientes portadores de | ABERTO COM
FEAL1 insuficiéncia respiratdria cronica e/ou em ventilagdo mecénica, com ou sem sacarose, isento de ADAPTAIDOR G RS RS
lactose e gluten, com ou sem fibras, de densidade caldrica entre 1,3 e 2,0 kcal/ml, na dilui¢do INCLUIDO
padrdo, teor proteico de 16 a 20% do valor caldrico total. CASO
NECESSARIO
Férmula enteral polimérica, nutricionalmente completa, indicada para pacientes portadores de SISTEMA
ulceras de decubito, isenta de sacarose, lactose e gluten, acrescida ou ndo de fibras, acrescida de FECHADO
FEA12 A arginina e outros nutrientes que auxiliem na cicatrizacdo de feridas, tais como: zinco, selénio e COM
vitaminas A, C e E, de densidade calérica maior ou igual a 1,0 kcal/ml, teor proteico maior ou
. - ADAPTADOR
igual a 18% do valor calérico total.
FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA CICATRIZACAO
Indicacdo: Pacientes que apresentem feridas de dificil cicatrizagdo ou portadores de Ulcera de ML RS RS
decubito. Caracteristicas: Formula enteral polimérica, nutricionalmente completa, isenta de SISTEMA
sacarose, lactose e gluten, acrescida ou ndo de fibras, acrescida de arginina e outros nutrientes FECHADO
FEA12 B - . - . . . P . .
que auxiliem na cicatrizagdo de feridas, tais como: zinco, selénio e vitaminas A, C e E, >54g de CcoOM
proteina por litro de férmula. Osmolaridade<400mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os | ADAPTADOR
casos devera ser possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de
infusdo disponiveis no hospital.
FORMULA ENTERAL PADRAO PARA PEDIATRIA SISTEMA
Indicacdo: pacientes pediatricos com necessidades caldricas normais; para manutengdo do FECHADO
estado nutricional. Caracteristicas: Férmula infantil polimérica, nutricionalmente completa, 500ML COM
FTNEI13 indicada para criangas a partir de 1 ano de idade, isenta de fibras, lactose e gluten, >24g de ADAPTADOR ML RS RS
proteina por litro de férmula, de densidade caldrica entre 1,0 e 1,2 kcal/ml. Osmolaridade < INCLUIDO
240mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que a dieta seja CASO
infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
Formula infantil polimérica, nutricionalmente completa, indicada para criangas a partir de 1 ano
FTNEI14 |de idade, isenta de fibras, lactose e gluten, com ou sem sacarose, de densidade caldrica entre 1,0 LiQUIDA G RS RS
e 1,2 kcal/ml, na dilui¢do padrio, teor proteico de 10 a 15% do valor calérico total.
FORMULA ENTERAL OLIGOMERICA PARA PEDIATRIA
Indicagdo: pacientes pediatricos com necessidades caldricas normais com disturbios do trato
gastrointestinal ou em pos- operatdrio. Caracteristicas: Férmula infantil oligomérica ou semi-
elementar, nutricionalmente completa, indicada para criangas a partir de 1 ano de idade, com ou .
FTNEILS sem fibras, isenta de lactose e gluten, >24g de proteina por litro de formula, de densidade LiquipbA ML RS RS
caldrica entre 1,0 e 1,2 kcal/ml. Osmolaridade < 240mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos
0s casos devera ser possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas
de infusdo disponiveis no hospital.
<16 Suplemento nutricionalmente completo, com sacarose, acrescida ou nao de fibras, de densidade PO G RS RS
caldrica entre 1,0 kcal/ml e 1,4 kcal/ml e teor proteico de 15 a 30% do valor caldrico total.
SUPLEMENTO ADULTO PADRAO PARA CONTROLE GLICEMICO
. - . A A Embalagem
Suplemento alimentar indicado para pacientes com necessidade de controle glicémico, sem I
S17 . - ) . - ) . individual - ML RS RS
sacarose, acrescida ou ndo de fibras, de densidade calérica maior ou igual a 1,0 kcal/ml e teor
" . 120 a 250ml
protéico de 15 a 30 % do valor caldrico total.
SUPLEMENTO ADULTO HIPERCALORICO E HIPERPROTEICO
. - - Embalagem
s13 Suplemento alimentar nutrluor?almente completo, IndlIC:f:\dO pa-ra adohlescentes e adultos, com ou individual - ML RS RS
sem sacarose, com ou sem fibras, de densidade caldrica maior ou igual a 1,5 Kcal/ml e teor
. . . 120 a 250ml
protéico acima de 20% do valor caldrico total.
SUPLEMENTO PARA ULCERA DE DECUBITO
Suplemento alimentar indicado para pacientes portadores de Ulceras de decubito, com ou sem Embalagem
S19 sacarose, acrescida ou ndo de fibras, acrescida de arginina e outros nutrientes que auxiliem na individual - ML RS RS
cicatrizagdo de feridas, tais como: zinco, selénio e vitaminas A, C e E, de densidade calérica maior | 120 a 250ml
ou igual a 1,0 kcal/ml, teor protéico maior ou igual a 18% do valor caldrico total.
Suplemento alimentar indicado para pacientes em tratamento oncolégico, com ou sem sacarose, | Embalagem
S20 com ou sem fibras de densidade calérica maior ou igual a 1,5 Kcal/ml e teor proteico maior que | individual - ML RS RS
20% do valor caldrico total. 120 a 250ml
SUPLEMENTO INFANTIL HIPERCALORICO Embalagem
S21 Suplemento alimentar indicado para criangas a partir de 1 ano de idade, isento de lactose, com individual - ML RS RS
ou sem sacarose, acrescida ou n3o de fibras, de densidade caldrica maior ou igual a 1,5 kcal/ml. | 120 a 250ml
MODULO ESPESSANTE
MN22 Férmula nutricionalmente incompleta, indicado para pacientes com disfagia, constituindo-se de PO G RS RS
modulo de espessante alimentar instantaneo a partir de goma xantana.
MODULO DE LIPIDEO
MN23 Formula nutlricionalme.ntfe inlcompleta, utilizadal p.ara nutrif;éo entleral ou via oral, cons.ti.tuindo-se LiQUIDA ML RS RS
de mddulo de triglicerideos de cadeia média acrescido de acidos graxos essenciais e
antioxidante.
MODULO DE PROTEINAS
MN24 Férmula nutricionalmente incompleta, utilizada para nutri¢do enteral ou via oral, proteina de PO G RS RS
alto valor biolégico com 100% de proteina do soro do leite.
MODULO DE CARBOIDRATOS
MN25 Férmula nutricionalmente incompleta, utilizada para nutri¢do enteral ou via oral, constituindo-se PO G RS RS
de mddulo de maltodextrina, isenta de sabor.
MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS E INSOLUVEIS
MN26 Férmula nutricionalmente incompleta, utilizada para nutri¢do enteral ou via oral, constituindo-se PO G RS RS
de mix de fibras soluveis e insoltveis.
MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS
MN27 Férmula nutricionalmente incompleta, utilizada para nutri¢do enteral ou via oral, constituindo-se PO G RS RS
de 100% de fibras soluveis.
MODULO DE GLUTAMINA .
. - . - - . - PO OU
MN28 Férmula nutricionalmente incompleta, utilizada para nutri¢do enteral ou via oral, constituindo-se SACHE G RS RS
de médulo de L-glutamina.
MN29 MODULO DE PROBIOTICOS SACHE G RS RS
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Suplemento para adultos e criangas maiores de 3 anos composto por microorganismos vivos
contendo de 4 a 6 cepas probidticas com no minimo 109 UFC de cada cepa em sache de até 2
gramas.

FI30

FORMULA PREMATURO
Férmula infantil especial, enriquecida com ferro, a base de proteinas do leite de vaca, acrescida
de LC-PUFAs, isenta de sacarose e gluten, indicada para recém-nascidos prematuros e/ou de
baixo peso ao nascer.

PO

RS

RS

FI31

FORMULA LACTEA ATE 6 MESES
Férmula infantil enriquecida com ferro, a base de proteinas do leite de vaca, isenta de sacarose e
gluten, indicada para lactentes desde o nascimento até os 06 meses de vida, contendo DHA e/ou
ARA.

PO

RS

RS

FI32

FORMULA LACTEA APOS 6 MESES
Férmula infantil enriquecida com ferro, a base de proteinas do leite de vaca, isenta de sacarose e
gluten, indicada para lactentes a partir dos 06 meses de vida, contendo DHA e/ou ARA.

PO

RS

RS

FI33

Férmula infantil enriquecida com ferro, a base de proteina isolada de soja, isenta de proteina do
leite de vaca, sacarose, lactose e gluten, indicada para lactentes a partir dos 6 meses de vida.

PO

RS

RS

FI34

FORMULA PARA CONSTIPAGAO DE 0 A 6 MESES
Férmula infantil indicada para lactentes de 0 a 6 meses, isenta de sacarose e gluten, acrescida de
prebidticos.

PO

RS

RS

FI35

FORMULA PARA CONSTIPACAO APOS 6 MESES
Férmula infantil indicada para lactentes maiores de 6 meses, isenta de sacarose e gluten,
acrescida de prebidticos.

PO

RS

RS

FI36

FORMULA ANTI-REGURGITAGAO
Férmula infantil para criangas de 0 a 12 meses, isenta de sacarose e gluten, indicada para
redugdo dos episodios de regurgitagdo.

PO

RS

RS

FI37

FORMULA SEMI-ELEMENTAR COM LACTOSE
Férmula infantil semi-elementar, nutricionalmente completa, a base de proteina extensamente
hidrolisada, com lactose, isenta de sacarose e gluten, indicada para lactentes desde o
nascimento.

PO

RS

RS

FI38

FORMULA SEMI-ELEMENTAR
Formula infantil semi-elementar, nutricionalmente completa, a base de proteina extensamente
hidrolisada, isenta de sacarose, lactose e gliten, indicada para lactentes desde o nascimento.

PO

RS

RS

FI39

FORMULA ELEMENTAR
Férmula infantil elementar, nutricionalmente completa, a base de 100% de aminodcidos livres e
isenta de proteinas lacteas, sacarose, lactose e gluten, indicada para lactentes desde o
nascimento.

PO

RS

RS

F140

Formula de nutrientes, utilizada para nutrigdo via oral de recém-nascidos de alto risco,
constituindo-se de maltodextrina, gorduras, proteina do soro do leite parcialmente ou
extensamente hidrolisada, minerais, isenta de sacarose e gluten.

PO

RS

RS

FM41

FORMULA METABOLICA FENILCETONURIA DE 0 A 1 ANO
Férmula infantil metabdlica, indicada para lactentes de 0 a 1 ano de idade portadores de
fenilcetondria, isenta de fenilalanina e lipidios e contendo uma mistura de aminoacidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM42

FORMULA METABOLICA FENILCETONURIA ACIMA DE 1 ANO
Férmula infantil metabdlica, indicada para criangas de 1 a 8 anos de idade portadores de
fenilcetondria, isenta de fenilalanina e lipidios e contendo uma mistura de aminoacidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM43

FORMULA METABOLICA FENILCETONURIA ADOLESCENTES E ADULTOS
Formula infantil metabdlica, indicada para criangas a partir de 8 anos de idade, adolescentes e
adultos portadores de fenilcetonuria, isenta de fenilalanina e lipidios e contendo uma mistura de
aminodcidos, vitaminas, minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM44

FORMULA METABOLICA ACIDEMIA METILMALONICA OU PROPRIONICA 0 A 1 ANO
Férmula infantil metabdlica, indicada para lactentes de 0 a 1 ano de idade portadores de
acidemias organicas (metilmal6nica ou propidnica), isenta de metionina, treonina, valina e com
baixo teor de isoleucina, contendo uma mistura de aminoacidos, carboidratos, gorduras,
vitaminas, minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM45

FORMULA METABOLICA ACIDEMIA METILMALONICA OU PROPRIONICA ACIMA DE 1 ANO
Férmula infantil metabdlica, indicada para criangas maiores de 1 ano de idade portadoras de
acidemias organicas (metilmaldnica ou propidnica), isenta de metionina, treonina, valina e com
baixo teor de isoleucina, contendo uma mistura de aminoacidos, carboidratos, gorduras,
vitaminas, minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM46

FORMULA METABOLICA TIROSINEMIA 0 A 1 ANO
Formula infantil especial, indicada para lactentes de 0 a 1 ano de idade portadores de
tirosinemia, isenta de fenilalanina e tirosina, contendo uma mistura balanceada de aminoacidos,
minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM47

FORMULA METABOLICA TIROSINEMIA ACIMA DE 1 ANO
Formula infantil especial, indicada para criangas acima de 1 ano de idade portadoras de
tirosinemia isento de fenilalanina e tirosina, contendo uma mistura balanceada de aminodacidos,
minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM48

FORMULA METABOLICA LEUCINOSE 0 A 1 ANO
Férmula nutricional para situagdo metabélica especial, indicada para lactentes de 0 a 1 ano de
idade portadores de leucinose, isenta de leucina, isoleucina e valina, contendo uma mistura de
aminodcido, carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM49

FORMULA METABOLICA LEUCINOSE ACIMA DE 1 ANO
Formula nutricional para situagdo metabdlica especial, indicada para criangas acima de 1 ano de
idade portadores de leucinose, isenta de leucina, isoleucina e valina, contendo uma mistura de
aminodcido, carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM50

FORMULA METABOLICA HOMOCISTINURIA 0 A 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para lactentes de 0 a 1 ano de idade portadores de
homocistinuria, isento de metionina, contendo uma mistura de aminoacidos, vitaminas, minerais
e oligoelementos.

PO

RS

RS

FM51

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

FORMULA METABOLICA HOMOCISTINURIA ACIMA DE 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para criangas acima de 1 ano de idade portadoras de

PO

RS

RS
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homocistinuria, isento de metionina, contendo uma mistura de aminoacidos, vitaminas, minerais
e oligoelementos.
FORMULA METABOLICA DISTURBIO DO CICLO DA UREIA 0 A 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para lactentes de 0 a 1 ano de idade portadores de disturbio P
FM52 . A S « . ;i L PO G RS RS
do ciclo da uréia, isento de aminodcidos ndo essenciais, contendo uma mistura de aminoacidos
essenciais, vitaminas, minerais e oligoelementos.
FORMULA METABOLICA DISTURBIO DO CICLO DA UREIA ACIMA DE 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para criangas acima de 1 ano de idade portadoras de disturbio P
FM53 - o o x o ; o PO G RS RS
do ciclo da uréia, isento de aminodcidos ndo essenciais, contendo uma mistura de aminodacidos
essenciais, vitaminas, minerais e oligoelementos.
FORMULA METABOLICA HIPERLEUCINEMIA 0 A 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para lactentes de 0 a 1 ano de idade portadores de .
FM54 . - o . . R . o PO G RS RS
hiperleucinemia, isento de leucina, isoleucina e valina, contendo uma mistura de aminoacidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.
FORMULA METABOLICA HIPERLEUCINEMIA ACIMA DE 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para lactentes acima de 1 ano de idade portadores de .
FM55 . A o L . . : s PO G RS RS
hiperleucinemia, isento de leucina, isoleucina e valina, contendo uma mistura de aminodcidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.
FORMULA METABOLICA ACIDURIA GLUTARICA 0 A 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para lactentes de 0 a 1 ano de idade portadores de aciduria .
FM56 P o ) . . o PO G RS RS
glutarica, isento de lisina e baixo teor de triptofano, contendo uma mistura de aminoacidos
essenciais, carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.
FORMULA METABOLICA ACIDURIA GLUTARICA ACIMA DE 1 ANO
Complemento alimentar, indicado para lactentes acima de 1 ano de idade portadores de aciduria .
FM57 . L . . R L PO G RS RS
glutarica, isento de lisina e baixo teor de triptofano, contendo uma mistura de aminoacidos
essenciais, carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos.
. . SISTEMA
FORMULA ENTERAL HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA SEM FIBRAS: FECHADO
Indicagdo: Pacientes com necessidades proteicas elevadas. Caracteristicas: Férmula enteral
s . h . X CcoM
FTNEA58 A polimérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose, gluten e fibras, > 60 g de
. . . ) . . ADAPTADOR ML RS RS
(novo) proteina por litro de férmula, densidade caldrica entre 1,5 e 2kcal/ml. Osmolaridade INCLUIDO
<560mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que a dieta seja CASO
infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
FORMULA ENTERAL HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA COM FIBRAS: SISTEMA
Indicagdo: Pacientes com necessidades proteicas elevadas. Caracteristicas: Formula enteral FECHADO
FTNEASO B sistema fechado polimérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose, gluten, coM
(novo) acrescida de fibras, > 67 g de proteina por litro de férmula, densidade caldrica entre 1,5 e ADAPTADOR ML RS RS
2kcal/ml. Osmolaridade<450mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser INCLUIDO
possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo CASO
disponiveis no hospital. NECESSARIO
FORMULA ENTERAL OLIGOMERICA SEM FIBRAS FSElzTHEAMD?)
Indicagdo: pacientes com necessidades caldricas normais; com disturbios do trato
} . X - . . . - . 500ML COM
FTNEA6O A gastrointestinal ou em pds-operatdrio. Caracteristicas: Formula enteral oligomérica ou semi- ADAPTADOR ML RS RS
(novo) elementar, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose, gluten e fibra. Osmolaridade INCLUIDO
< 500mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que a dieta seja CASO
infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
FORMULA ENTERAL OLIGOMERICA SEM FIBRAS FSEELEA'\Q?)
Indicagdo: pacientes com necessidades caldricas normais; com disturbios do trato CoM
FTNEA6O B gastrointestinal ou em pds-operatdrio. Caracteristicas: Férmula enteral oligomérica ou semi-
. } , ) . ADAPTADOR ML RS RS
(novo) elementar, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose, gluten e fibra. Osmolaridade INCLUIDO
< 500mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que a dieta seja CASO
infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
FORMULA ENTERAL OLIGOMERICA NORMOCALORICA HIPERPROTEICA SISTEMA
Indicagdo: pacientes com necessidades caldricas normais e necessidades proteicas aumentadas; FECHADO
com disturbios do trato gastrointestinal ou em pds- operatério. Caracteristicas: Férmula enteral 1000ML COM
FTNEA61 | oligomérica ou semi-elementar, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose, gliten e
. : - . . , ADAPTADOR ML RS RS
(novo) fibra de densidade caldrica entre 1,0 e 1,2 kcal/ml, >75g de proteina por litro de férmula. o
. X X . INCLUIDO
Osmolaridade < 350mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que CASO
a dieta seja infundida sem problemas com o éuxmo de bombas de infusdo disponiveis no NECESSARIO
hospital.
FORMULA ENTERAL OLIGOMERICA HIPERCALORICA HIPERPROTEICA
Indicagdo: pacientes com necessidades caldricas aumentadas; com disturbios do trato SISTEMA
gastrointestinal ou em pds- operatdrio. Caracteristicas: Formula enteral oligomérica ou semi-
FTNEA62 . . . X . FECHADO
elementar, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose, gluten e fibra, de densidade ML RS RS
(novo) - . . ) . 1000ML COM
caldrica entre 1,5 e 2,0 kcal/ml, >65g de proteina por litro de formula. Osmolaridade < ADAPTADOR
550mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser possivel que a dieta seja
infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no hospital.
FORMULA ENTERAL ESPECIFICA PARA CONTROLE GLICEMICO SISTEMA
Indicacdo: Pacientes com necessidade de controle glicémico. Caracteristicas: Férmula enteral FECHADO
FEAG3 A polimérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, lactose e gliten, >41g de proteina COM
(novo) por litro de férmula, de densidade caldrica entre 1,0 a 1,2 Kcal/ml, <45%CHO. ADAPTADOR ML RS RS
Osmolaridade<450mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos deverd ser possivel que INCLUIDO
a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo disponiveis no CASO
hospital. NECESSARIO
FORMULA ENTERAL HIPERCALORICA ESPECIFICA PARA CONTROLE GLICEMICO SISTEMA
Indicacdo: Pacientes com necessidade energéticas aumentadas e de dificil controle glicémico. FECHADO
FEAG3 B Caracteristicas: Formula enteral polimérica, nutricionalmente completa, isenta de sacarose, coM
(novo) lactose e gluten, >73g de proteina por litro de férmula, de densidade caldrica entre 1,45 a 2,0 ADAPTADOR ML RS RS
Kcal/ml, <45%CHO. Osmolaridade<620mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos INCLUIDO
devera ser possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de CASO
infusdo disponiveis no hospital. NECESSARIO
FTNEI 64 FORMULA ENTERAL HIPERCALORICA PARA PEDIATRIA SISTEMA ML RS RS
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Indicagdo: pacientes pediatricos com necessidades caldricas aumentadas; com restrigdo hidrica
ou intolerdncia ao aumento de volume. Caracteristicas: Formula infantil polimérica,
nutricionalmente completa, indicada para criangas a partir de 1 ano de idade, isenta de fibras,
lactose e gluten, >36g de proteina por litro de férmula, de densidade calérica entre 1,5 e 2,0
kcal/ml. Osmolaridade < 350mOsm/L. Unidade de estoque: ml. Em todos os casos devera ser
possivel que a dieta seja infundida sem problemas com o auxilio de bombas de infusdo
disponiveis no hospital.

FECHADO
500ML COM
ADAPTADOR
INCLUIDO
CASO
NECESSARIO

S65
(novo)

SUPLEMENTO ADULTO OLIGOMERICO
Suplemento alimentar nutricionalmente completo, indicado para adolescentes e adultos, com ou
sem sacarose, com ou sem fibras, de densidade caldrica maior ou igual a 1,0 Kcal/ml, Com
proteinas oligoméricas e teor protéico acima de 18% do valor caldrico total.

Embalagem
individual -
120 a 250ml

ML

RS RS

S66
(novo)

SUPLEMENTO NEFROPATIA (TRATAMENTO CONSERVADOR)
Suplemento alimentar indicado para portadores de insuficiéncia renal em tratamento
conservador, isenta de sacarose, lactose e gliten, com ou sem fibras, de densidade caldrica entre
1,3 e 2,0 kcal/ml, na dilui¢do padrio, e teor protéico de 6 a 10% do valor calérico total.

Embalagem
individual -
120 a 250ml

ML

RS RS

S67
(novo)

SUPLEMENTO NEFROPATIA DIALITICO
Suplemento alimentar indicado para portadores de insuficiéncia renal em tratamento dialitico,
isenta de sacarose, lactose e gluten, com ou sem fibras, de densidade caldrica entre 1,5 e 2,0
kcal/ml, na diluigdo padrdo, e teor portéico de 14 a 20% do valor calérico total.

Embalagem
individual -
120 a 250ml

ML

RS RS

S68
(novo)

SUPLEMENTO IMUNOMODULADOR
Suplemento alimentar indicado para situagdes metabdlicas especiais que necessitem de suporte
sobre o sistema imunoldgico e resposta inflamatdria, enriquecida com nutrientes
imunomoduladores (arginina, nucleotideos e acidos graxos 6mega-3), isenta de sacarose, lactose
e gluten, de densidade calérica maior ou igual a 1,0 Kcal/ml e teor protéico acima de 20% do
valor calérico total.

Embalagem
individual -
120 a 250ml

ML

RS RS

FI69
(novo)

FORMULA INFANTIL HIPERCALORICA
Férmula infantil e de segmento para lactentes, hipercaldrica, nutricionalmente completa, com
maior concentragdo de nutrientes, como proteinas, vitaminas e minerais, que as formulas
infantis de rotina, além de ser suplementada com LCPufas (ARA e DHA)os (GOS/FOS) e
nucleotideos com densidade caldrica de 1kcal/ml.

LiQuIDA

ML

RS RS

EGO1

Equipo para nutrigdo enteral do tipo gravitacional. Material em PVC, atéxico, de cor azul
translucido, de comprimento minimo de 120cm. Caracteristicas: Estéril, apirogénico, flexivel,
atoxico, com ponta perfurante que facilite a introdugdo em recipiente de solugdes sem risco de
desconectar durante o seu uso, com protetor adequado, com filtro de ar, com cdmara gotejadora
transparente que ndo permita vazamento em suas jungées, com regulador de fluxo tipo rolete
que garanta perfeito controle de gotejamento com suavidade, com terminal distal do tipo
escalonado que permita perfeita adaptagdo a sonda de nutri¢cdo, com tampa protetora de facil
remogdo. Embalagem individual, que permita a abertura técnica asséptica.

UND

RS RS

EBO2

Equipo para administragdo de dieta por via enteral, compativel com as bombas de infusdo
utilizadas na SES/DF e de acordo com legislagdo vigente. Material em PVC, atdxico, de cor azul
translucido. Caracteristicas: estéril, apirogénico, flexivel, atéxico, com ponta perfurante que
facilite a introducdo em recipiente de solugdes sem risco de desconectar durante o seu uso, com
protetor adequado, com filtro de ar, com cdmara gotejadora transparente que ndo permita
vazamento em suas jungdes, com terminal distal do tipo escalonado que permita perfeita
adaptagdo a sonda de nutrigdo, com tampa protetora de facil remogdo. Embalagem individual,
que permita a abertura técnica asséptica.

UND

RS RS

F100

Frasco para Nutri¢do Enteral de 100mL, de material plastico atdxico transparente, com
graduagdo. Tampa com rosca, rétulo para identificagdo e dispositivo em alga na base. No produto
deverd constar numero de lote e prazo de validade. Em todos os casos devera ser possivel o uso
do frasco sem problemas para administragdo da dieta no ambiente hospitalar.

UND

RS RS

F300

Frasco para Nutri¢do Enteral de 300mL, de material plastico atdxico transparente, com
graduagdo. Tampa com rosca, rétulo para identificagdo e dispositivo em alga na base. No produto
deverd constar nimero de lote e prazo de validade. Em todos os casos devera ser possivel o uso
do frasco sem problemas para administragdo da dieta no ambiente hospitalar.

UND

RS RS

F500

Frasco para Nutri¢do Enteral de 500mL, de material plastico atdxico transparente, com
graduacgdo. Tampa com rosca, rétulo para identificagdo e dispositivo em alga na base. No produto
devera constar nimero de lote e prazo de validade. Em todos os casos devera ser possivel o uso
do frasco sem problemas para administragdo da dieta no ambiente hospitalar.

UND

RS RS

B1

Bombas de Infusdo

UND

RS RS

(1) TOTAL GERAL FORMULAS, SUPLEMENTOS E OUTROS

RS RS

IV - Valor Total do Contrato

APRESENTAGAO DO VALOR GLOBAL DA PROPOSTA (I+l1+11)

ITEM

VALOR
MENSAL UPA
Brazldndia

VALOR MENSAL
UPA Gama

VALOR MENSAL
UPA Paranoa

VALOR MENSAL
UPA Planaltina

VALOR MENSAL
UPA Riacho Fundo
I}

VALOR MENSAL
UPA Vicente Pires

VALOR TOTAL
12 Meses

DIETAS (1)

EXTRAS (1)

FORM + SUP + OUTROS
(1)

TOTAL GLOBAL (I+1+111)

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

p -
ail
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por JOELMIR LAESIO PESSOA - Matr.0000411-4, Gerente
de Apoio Operacional, em 09/09/2021, as 13:44, conforme art. 62 do Decreto n° 36.756, de 16
de setembro de 2015, publicado no Diario Oficial do Distrito Federal n2 180, quinta-feira, 17 de
setembro de 2015.

S

seil

assinatura
eletrénica

v

Documento assinado eletronicamente por RAPHAEL GAMA DE REZENDE - Matr.0001008-1,
Gerente Geral de Logistica de Servigos, em 09/09/2021, as 14:42, conforme art. 62 do Decreto
n° 36.756, de 16 de setembro de 2015, publicado no Diario Oficial do Distrito Federal n? 180,
quinta-feira, 17 de setembro de 2015.
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